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FACULTAD DE
CIENCIAS

e Cerca de 5.000 estudiantes

e Mas de 600 profesores organizados en 17

Departamentos
e 12 titulaciones de grado

e 3 Edificios
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Universidad Autonoma
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Espacio Europeo de Educacion Superior

FACULTAD DE
CIENCIAS

Como se distribuye el trabajo

La ensenanza en los grados de la UAM es presencial

La matriculacion a tiempo completo requiere dedicar 40
horas de trabajo semanales

Las actividades presenciales suponen aproximadamente 20
horas semanales y el trabajo autonomo dirigido otras 20
horas



http://www.crue.org/espacioeuropeo/FAQs.html

UA'
Universidad Autbnoma
de Madrid

ACULTAD DE
CIENCIAS

HORAS PRESENCIALES

Asistencia a:

TEORICAS +—

ﬁ r
CLASES {PRACTICAS

VOLUMEN TOTAL DEL TRABAJO

HORAS DE TRABAJO PERSONAL

—> SEMINARIOS +-

ESTUDIO,
PREPARACION

RESOLUCION PROBLEMAS

— > TALLERES {ESTUDIO DE CASOS

—> PROYECTOS

EVALUACIONES CONTINUAS Y

> EXAMEN FINAL

MATERIALES,

TRABAJCS...




. Donde encuentro la
iInformacion de cada
asighatura?




UM ,
Guias Docentes

ACULTAD DE

CIENCIAS « Detallan el desarrollo de las asignaturas
Es recomendable consultarlas en la web:

Acceso a quias docentes

Informacidn proporcionada por las guias:

* Nombre y localizacion de los coordinadores de las asignaturas
* Requisitos de asistencia

 Recomendaciones de partida

» Objetivos, temario y bibliografia

» Metodologia (tipo de actividades)

» Tiempo de trabajo

» Métodos de evaluacion

« Cronograma orientativo



https://secretaria-virtual.uam.es/doa/consultaPublica/look%5Bconpub%5DInicioPubGuiaDocAs?entradaPublica=true&idiomaPais=es.ES

UAM

Universidad Autonoma

de Madrid

Plataformas Docentes

FACULTAD DE
CIENCIAS

(Moodle, Web Facultad, Web personales)

Informacion proporcionada:

 Guia Docente

Apuntes y presentaciones

Material didactico adicional

Fechas de evaluacion

Calificaciones Moodle

Lineas de investigacion i,
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Universidad Autonoma
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ACULTAD DE
CIENCIAS

¢, Qué es importante
saber?
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Universidad Autbnoma
de Madrid

Normativa Académica

ACULTAD DE
CIENCIAS

« Modalidades de dedicacion:

Créditos a matricular Tiempo COMPLETO Tiempo PARCIAL

MAXIMO 60 36
MINIMO 37 24

 Unavez comenzado el curso NO es posible
cambiar la dedicacion
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UAM Normativa de Permanencia en el Grado

Universidad Autbnoma
de Madrid

¢, QUé tengo que superar este ano para poder

LA LE continuar en la titulacion?

Problemas de Permanencia

NO puedes continuar los estudios

Superar al menos un
20% de los créditos
matriculados

¢, Cuantas veces me puedo matricular de cada
asignatura?

» El estudiante tiene derecho a matricular cada asignatura dos veces,
lo que comprende un total de cuatro convocatorias.

= Adicionalmente el estudiante puede llegar a disponer de una tercera
matricula con dos convocatorias.




UAM

Universidad Autbnoma N O r m at I V a, A C a.d é m I C a.

de Madrid

« ;/Qué puedo hacer para no consumir una

maitricula?

Aunque aparezcas como NE (no evaluado) se consumen las
convocatorias correspondientes a la matricula de una asignatura.

Anulacion de matricula
Puedes solicitar la anulacion de matricula por escrito al
Decano/a de la Facultad en los siguientes plazos:

ACULTAD DE
CIENCIAS

Estudiantes de nuevo ingreso:
Asignaturas del 1° semestre y anuales:
hasta el 26 de octubre del 2023
Asignaturas del 2° semestre:

hasta el 16 de marzo de 2024

Finalizado dicho plazo, la anulacion de matricula solo se
concedera cuando a juicio del Decano concurran
circunstancias especiales debidamente justificadas.




UAM

Universidad Autbnoma
de Madrid

¢ Qué pasa si tengo un desacuerdo con un profesor?

ACULTAD DE

{31« \ 3 v Didlogo estudiante-profesor

v Pidiendo ayuda al delegado/a para que actie como intermediario
en la defensa de intereses del grupo con el profesor y el
coordinador de la asignatura.

v’ Si persiste el desacuerdo, para cuestiones relativas a la asignatura,
lo siguiente seria recurrir a la Direccion del Departamento
responsable de la asignatura.

v’ Para otras cuestiones o, si continla el desacuerdo, cabe acudir al
Decanato (Vicedecanato de Estudiantes).

v Si no se resuelve, cabe presentar una instancia ante el Rectorado
(Vicerrectorado de Estudiantes).

v En Ultima instancia se encuentra el Defensor del Universitario.



UA'
Universidad Autbnoma
de Madrid

FACULTAD DE
CIENCIAS

Plan de Accidon Tutelar

e Asesoramiento al estudiante: decisiones
academicas, orientacion profesional, etc.

e Formas de asesoramiento:
* Sesiones informativas
e Tutorias:

« Cada estudiante tiene asignado un tutor

« Es muy aconsejable acudir a las reuniones que
convoque

« Solo podréis saber quién es vuestro tutor a traves
de SIGMA



UAM Mantenerse informado

Universidad Autonoma

de Madrid

‘ Facultad ‘ Departamentos I Estudios ‘ Estudiantes } Investigacion ’ Internacional ‘

Inicio Estudiantes
ACULTAD DE
CIENCIAS Boletin Informativo del Estudiante

Avisos

Ofertas de ayudas, becas, contratos B O I E I [ N
y oposiciones

Ofertas de Master y Doctorado I N F O R M AT I VO

Completa tu formacion

Conferencias y Eventos

Actividades Asociaciones

Premios
Actividades CIVIS Novedades Agenda ' a
» Encuesta Talentoteca FUE IF ALUMNI UAM
. = XVIIl Foro de Emplec UAM del 21 < Junio 2022 »
Puedes seqguir las =25 defebren
, It d d * Dia Internacional de la Mujer y la 67 ;@%:‘1 152
ultimas NovedadesS  nifaenla Ciencia 15161819 ,‘;‘,s-\;,l,’
= 3 de Febrero 2022: Abierto el 20212223[242526
de |a Facu Itad plazo de admision en Masteres. 27232930 TI:\ O
. . Curso 2022-23 o
en |as Slg u Ientes « 50 afios del Museo de Mineralogia Informacién y orientacion al estudiante
H . = El departamento de Biologia pps
red eS SOClaleS . estrena redes sociales

Asociaciones

Facebook de Estudiantes

Twitter

Boletin
Informativo del
Estudiante (BIE)



http://www.facebook.com/FacultadCienciasUAM
https://twitter.com/CienciasUAM?lang=es
http://www.uam.es/Ciencias/BIE/1446744491898.htm?language=es&nodepath=Bolet%C3%ADn%20Informativo%20del%20Estudiante&pid=1234888214163

UA'
Universidad Autonoma
de Madrid

ACULTAD DE
CIENCIAS

Mantenerse informado

SA quién preguntar tus dudas?

» Tutor (PAT)

* Delegado/a del Decano para tu titulacion
delegada.ciencias.alimentos@uam.es

 Para temas administrativos: Seccion de Gestion de
Estudiantes (Secretaria) (Edificio de Ciencias)

Enlace a la web: https://bit.ly/2B6nGPN

Correo de informacion y contacto:

administracion.ciencias@uam.es



https://bit.ly/2B6nGPN
mailto:administracion.ciencias@uam.es

UAM Mantenerse informado

Universidad Autonoma

de Madrid

ACULTAD DE
CIENCIAS

o« Correo electréonico institucional:

nombre.apellido@estudiante.uam.es

Puedes redirigir tu correo a otra cuenta

¢, Por qué es tan importante?
(Evitar suplantacion de identidad)
No contestamos a correos NO institucionales



mailto:nombre.apellido@estudiante.uam.es

UAM o . L
S Serviclos unlversitarios

ACULTAD DE - (Vs —  —

CIENCIAS B sibliotecay Archivo —— \‘

Carnet universitario:
Acreditacion universitaria
Préstamo bibliotecario/ Importante asistir a la charla informativa

(ver horario)
Utilizacidn y reserva de instalaciones deportivas

UAM iz

Servicio de Idiomas

Plataforma de Idioma de la UAM
naps igioms

suwoﬂi@“ﬂ"ﬂlssn‘twf"‘é'w & §
Red inalambrica = %iﬁggaé
“ glnbemaggréal
. Bienvenid@s
Servicio de Educacion Fisicay Deportes
Seccidn Becas y Ayudas al Estudio ,\Ei‘T,sj

&

)
Informacion y Orientacién al estudiante m ALY



https://www.uam.es/uam/carne
https://www.uam.es/uam/vida-uam/bibliotecas
https://www.uam.es/uam/vida-uam/bibliotecas
http://biblioteca.uam.es/ciencias/
https://www.uam.es/uam/estudios/servicio-de-idiomas
https://www.uam.es/uam/wifi
https://www.uam.es/uam/sefyd
https://www.uam.es/uam/estudios/becas-ayudas
https://www.uam.es/uam/uam-estudiantes

UAM

v [l Biblioteca de Ciencias

UAM_Biblioteca Universidad Autonoma de Madrid

ACULTAD DE
CIENCIAS

CURSO “INICIACION A LA BIBLIOTECA DE CIENCIAS”
2023-24

1h por TEAMS
Grado y fecha (TEAMS correo UAM)

Biologia. 22 sept. 10.00 a 11:00h.

L . Bioguimica. 14 sept. 13:30-14:30h
Visita guiada (necesaria C.y T. Alimentos. 15 sept. 13.30-14.30h
inscripcion): CC Ambientales y Geografia y Ord. del Territorio. 15 sept. 10.30-
27 septiembre =l 11.30 h.

13.30-14h CC Ambientales. 15 sept. 10.30-11.30h.

Ciencias. 15 sept. 13.30-14.30h

Fisica. 15 sept. 12-13h

Ingenieria Quimica. 15 sept. 12-13h

Matematicas. 15 sept. 10.30-11.30h.

Nutricién H. y Dietéticay C. y T. Alimentos. 15 sept. 13.30-
14.30h

Nutricion Humana y Dietética. 15 sept. 13.30-14.30h

Quimica. 19 sept. 9.30-10.30h.

29 septiembre
12-12.30h



https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3aclCZ57v8PlYgjv2O5N0Bb72upmYIjeryLEEV_vzPwp41%40thread.tacv2/1685531625138?context=%7b%22Tid%22%3a%22fc6602ef-8e88-4f1d-a206-e14a3bc19af2%22%2c%22Oid%22%3a%2249955cb3-b3e3-4d57-b391-fdeb4b56ab6d%22%7d
https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3aclCZ57v8PlYgjv2O5N0Bb72upmYIjeryLEEV_vzPwp41%40thread.tacv2/1685531625138?context=%7b%22Tid%22%3a%22fc6602ef-8e88-4f1d-a206-e14a3bc19af2%22%2c%22Oid%22%3a%2249955cb3-b3e3-4d57-b391-fdeb4b56ab6d%22%7d
https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3aclCZ57v8PlYgjv2O5N0Bb72upmYIjeryLEEV_vzPwp41%40thread.tacv2/1685531625138?context=%7b%22Tid%22%3a%22fc6602ef-8e88-4f1d-a206-e14a3bc19af2%22%2c%22Oid%22%3a%2249955cb3-b3e3-4d57-b391-fdeb4b56ab6d%22%7d
https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3aclCZ57v8PlYgjv2O5N0Bb72upmYIjeryLEEV_vzPwp41%40thread.tacv2/1685531625138?context=%7b%22Tid%22%3a%22fc6602ef-8e88-4f1d-a206-e14a3bc19af2%22%2c%22Oid%22%3a%2249955cb3-b3e3-4d57-b391-fdeb4b56ab6d%22%7d
https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3aclCZ57v8PlYgjv2O5N0Bb72upmYIjeryLEEV_vzPwp41%40thread.tacv2/1685531625138?context=%7b%22Tid%22%3a%22fc6602ef-8e88-4f1d-a206-e14a3bc19af2%22%2c%22Oid%22%3a%2249955cb3-b3e3-4d57-b391-fdeb4b56ab6d%22%7d
https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3aclCZ57v8PlYgjv2O5N0Bb72upmYIjeryLEEV_vzPwp41%40thread.tacv2/1685531625138?context=%7b%22Tid%22%3a%22fc6602ef-8e88-4f1d-a206-e14a3bc19af2%22%2c%22Oid%22%3a%2249955cb3-b3e3-4d57-b391-fdeb4b56ab6d%22%7d
https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3aclCZ57v8PlYgjv2O5N0Bb72upmYIjeryLEEV_vzPwp41%40thread.tacv2/1685531625138?context=%7b%22Tid%22%3a%22fc6602ef-8e88-4f1d-a206-e14a3bc19af2%22%2c%22Oid%22%3a%2249955cb3-b3e3-4d57-b391-fdeb4b56ab6d%22%7d
https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3aclCZ57v8PlYgjv2O5N0Bb72upmYIjeryLEEV_vzPwp41%40thread.tacv2/1685531625138?context=%7b%22Tid%22%3a%22fc6602ef-8e88-4f1d-a206-e14a3bc19af2%22%2c%22Oid%22%3a%2249955cb3-b3e3-4d57-b391-fdeb4b56ab6d%22%7d
https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3aclCZ57v8PlYgjv2O5N0Bb72upmYIjeryLEEV_vzPwp41%40thread.tacv2/1685531625138?context=%7b%22Tid%22%3a%22fc6602ef-8e88-4f1d-a206-e14a3bc19af2%22%2c%22Oid%22%3a%2249955cb3-b3e3-4d57-b391-fdeb4b56ab6d%22%7d
https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3aclCZ57v8PlYgjv2O5N0Bb72upmYIjeryLEEV_vzPwp41%40thread.tacv2/1685531625138?context=%7b%22Tid%22%3a%22fc6602ef-8e88-4f1d-a206-e14a3bc19af2%22%2c%22Oid%22%3a%2249955cb3-b3e3-4d57-b391-fdeb4b56ab6d%22%7d
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UAM Servicios universitarios

Universidad Autonoma

de Madrid

acurrao o ERGCIGOIEELSIHICIIES CENTRO DE PSICOLOGIA
CIENCIAS A Iicada
p APLICADA (CPA)

Apovo v Recursos Atencidn ala
Diversidad

ATENCION A LA DIVERSIDAD

FUNCIONAL

Vida en la UAM

VOLUNTARIADO, COOPERACION
Y SOLIDARIDAD



https://www.uam.es/uam/voluntariado-cooperacion-solidaridad
https://www.uam.es/uam/cpa
https://www.uam.es/uam/cpa
https://www.uam.es/uam/diversidad-funcional
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de Madrid

ACULTAD DE
CIENCIAS

» Taquillas

» Aulas de
Informatica y salas
de trabajo




[
—a Acreditacion de Inglés

de Madrid

Para obtener un Grado de la Facultad de Ciencias

AU de la UAM sera requisito indispensable acreditar el

conocimiento del inglés
(B1 o superior).

Esto se podra obtener por las siguientes vias:

1. Realizacion de cursos en el Servicio de Idiomas de la UAM.
2. Certificados expedidos por el Servicio de Idiomas de la UAM.

3. Certificados oficiales expedidos por las universidades vy
miembros de A.L.T.E.

4. Certificados oficiales expedidos por la Escuela Oficial de Idiomas.



[
UAM Existe una guia de acogida donde podras encontrar

Universidad Auténoma todalainformaci C,) n:
de Madrid

ACULTAD DE https:/mividaenlauam.es/primeros-pasos
CIENCIAS

;QUIERES SABER MAS?

Si necesitas conocer mas detalles sobre el funcionamiento de
la universidad, todas las posibilidades que ofrece el campusy
sus servicios, debes echarle un vistazo a la Guia del Estudiante
UAM. Se trata de un entorno digital en el que descubrir mucha
informacién relevante sobre tus necesidades, intereses o
problemas. Recuerda que puedes pasar por UAM Estudiantes
para conseguir un ejemplar fisico de la Guia.

:ﬁ
E
2
=4
g
=
3

VER GUIA ONLINE A

Mas informacioén en:
https://www.uam.es/uam/estudiantes



https://www.uam.es/uam/estudiantes
https://mividaenlauam.es/primeros-pasos
https://mividaenlauam.es/primeros-pasos
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meie  Representacion estudiantil

de Madrid

Represer_ﬂantes Consejo de
de Estudiantes gobierno/Claustro

a
CIENCIAS UAM

- Junta de
Facultad

Representantes de
Estudiantes

9
'
.‘ FACULTAD DE
([ )

Consejos de

Consejo Departamento
de Estudiantes

de Centro
(sede en el

Comisiones
de titulaciéon

_Delegados de grupo = Grupos de clase


http://www.uam.es/ss/Satellite/Ciencias/es/home.htm
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UA'M Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos
Universidad Auton ¢
de Madrid

ACULTAD |# ‘
CIENCIA

2010-11 Grado en Ciencias de la Alimentacion

cote-15 Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos

o Veterinaria
Grado en 21 o Farmacia
i idad Hol Facultades o Ciencias
universiaaaes espanolas o Quimicas
o Escuelas de Ingenieria

Agraria



Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos

[
UA I . : _!g,i‘ =
Universidad Autéong® , v . ‘ _~ ; ' ,,
de Madrid y -3 ‘ '

ACULTAD |+
CIENCIA

Los alimentos: objeto de estudio en
constante desarrollo

Forman parte de nuestra vida cotidiana

Son necesarios para obtener la energia y nutrientes para el organismo

Son productos placenteros (reuniones sociales, celebraciones,....)

Gran variedad de alimentos en todos los sentidos




Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos

[
UA I . : _!g,i‘ =
Universidad Autéong® , v . ‘ _~ ; ' ,,
de Madrid y -3 ‘ '

ACULTAD |+
C

¢,Por qué estudiar CYTA?

v Saber la composicion de los alimentos (color, sabor, olor ...)

v" Qué pasa con los compuestos al cocinarlos...

v Por qué un alimento cocinado es mas rico que el crudo...

v" Qué microorganismos beneficiosos/perjudiciales tienen..........

v' Como se elaboran estos alimentos, porque duran tanto tiempo.....
v' Como elaborar alimentos con propiedades bioactivas.....

v' Aprender a analizar los alimentos y comprobar su calidad...



UA'M Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos
Universidad Auton ¢
de Madrid

ACULTAD |
CIENCIA

Profesional en industria alimentaria
++ Laboratorios de analisis

+» Consultorias/asesorias ALIMENTOS

Sanos
Saludables
Nutritivos

Ricos

Variado
\

+ Docencia
¢ Investigacion,....




UA'M Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos
Universidad Auténoma
de Madrid

ACULTAD DE
CIENCIAS

Salidas profesionales

Industria Alimentaria

Produccion
Envasado
1+D
Desarrollo de productos
Control de calidad
Etiquetado
Gestion

30.000 empresas en Espafna

290.000 empresas en Europa

2% economia

20% industria



http://www.ccyta.es/web/salidas-profesionales/#industria-alimentaria
http://www.google.es/url?url=http://campus.fococonsultores.es/course/info.php?id%3D214&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ved=0ahUKEwjVxNHZx__OAhWB5xoKHZ7OAnwQwW4IGjAC&sig2=B4Jgrs-ZF_mvzx2olL5Taw&usg=AFQjCNEfCVxyJI02upY8-lVXUSjx3aonow

» Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos
UAM -

Universidad Autbnoma
de Madrid

ACULTAD DE
CIENCIAS

Salidas profesionales

L aboratorios de Analisis de Alimentos

c "’" ' a uou Me
Empl 27 907 VAB s no M( Empleo: 35.397
CF: 645 M€
Feisin £ IO "c“"" T Comunidad Foral de Navarra
Empl 0: 37. 503 —l_o
Cr54 0 Emp| 57 941
CF:1.078 M
Galicia AB ssos Me
VAB: 10.223 M€ Empl se 057
Empleo: 156.245
CF:2.761 M€
castllay Letn ' Va5 e
7

Empleo: 440.896
Madiid CF:8.262

VAB iy

g 3175»1(

Empl 6 670

Castilla La-Macha

pAEa sy M( \E/:ﬁ: lxssnzzr;c3 »
T ME Comunida: d CF:184 M
Valencian:
vae: 10714 e
Emple: 185.722
Extrem:
VB S ESI e
Empl 54037 l egién de Murcia
1006 vAB: 6260 MC
1
Andalucia Ry A
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Empr 57
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http://www.ccyta.es/web/salidas-profesionales/#laboratorios-de-analisis-de-alimentos-publicos-y-privados

UA'M Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos
Universidad Auténoma
de Madrid

ACULTAD DE
CIENCIAS

Salidas profesionales

Asesorias/ Consultorias privadas

Sistemas de gestion de la calidad

Sistemas de gestidon de la seguridad alimentaria (sistema APPCC-Analisis
de Peligros y Puntos de Control Critico- y otros sistemas internacionales
como IFS, BRC, ..).

Composicion, valor nutritivo y propiedades de los alimentos

Tecnologias de elaboracidén/conservacion de alimentos

Legislacion alimentaria/ Etiquetado/ Marketing

ASESORIA Y CONSULTORIA



http://www.ccyta.es/web/salidas-profesionales/#industria-alimentaria

Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos

UA'
Universidad Autbnoma
de Madrid

ACULTAD DE
CIENCIAS

Salidas profesionales

Administracion

Puestos de la Administracion, a nivel internacional, nacional, regional o local,
relacionados con diversos ambitos de la ciencia y tecnologia de los alimentos
(analisis, control de calidad (ej. técnicos e inspectores de calidad alimentaria),

seguridad alimentaria, normalizacidn y legislacion, ...)

DEESPANA  DE CIENCIA
E INNOVACION

Centro para el
b ;SE o Desarrollo
?lifaS ogi
g ¢ GOBERNO  MINISTERIO : "°°”’“m”'°‘° ’ kg

TPl ¥ GOBERNO  MINISTERIO
"q DE ESPANA DEAGRICULTURA, ALIMENTACION
i Y MEDIO AMBIENTE


http://www.ccyta.es/web/salidas-profesionales/#industria-alimentaria

UA'
Universidad Autbnoma
de Madrid

ACULTAD DE
CIENCIAS

o o 0O 0O 0O

Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos

Salidas profesionales

Docencia e Investigacion

Universidad
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Centros privados (AINIA, CNTA) e

Empresas (I+D+i) CIAL
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Objetivos generales de CYTA

Conocimientos en materias basicas (B, F, Q, M,...)

» Naturaleza de los alimentos, causas de su deterioro, principios
fundamentales de su procesado y mejora de los mismos para el
consumo

» Diseno y seleccion de los mejores métodos de conservacion,
transformacion, envasado, distribucion y uso, respetando el
medio ambiente

> Alimentos de alta calidad sensorial, sequros, nutritivos,
saludables, nuevos habitos de consumo y acordes con la
leqislacion vigente

» Maximo aprovechamiento de recursos existentes y busqueda de
otros nuevos de residuos
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Practicas en laboratorios (quimico, microbiolégico, sensorial...)
Practicas en Planta Piloto de Tecnologia de los Alimentos
Elevado n° de horas Practicas Externas Obligatorias (9 ECTS) en
empresas alimentarias/centros de investigacion

Visitas a industrias alimentarias



UA'M Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos
Universidad Auténoma
de Madrid

ACULTAD D

C ' N S v 5 3 Basicas
ol " LAy N ,.

Ciencias
Alimentos

Tecnologia
de
alimentos

ENSENANZAS DIVIDIDAS EN MODULOS -

60 ECTS/CURSO

Nutricion y
Salud

TFG y PE




Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos

A
S PLAN DE ESTUDIOS

12 CURS(:.) Cr |Tipo|S Cr | Tipo |S
Matematicas 6 | FB |1 |Estadistica 6 | FB |2
Fisica 6 | FB |1 ]Analisis Quimico 6 | FB |2
Quimica | 6 FB (1 JQuimicall 6 FB |2
Biologia Celular y Molecular 6 FB (1 []Operaciones y procesos en la industria alimentarial |6 | OB |2
Antropologia de la Alimentacion 6 | OB |1 |Produccién de Materias Primas 6 | OB |2
22 CURSO
Fisiologia Humana 6 FB |1 |JTecnologia de Productos Vegetales 6 | OB |2
Biogquimica 6 FB |1 JQuimicay Bioquimica de los Alimentos 6 | OB |2
Composicién y Propiedades de los Alimentos | 6 | OB |1 |Composicion y Propiedades de los Alimentos Il 6 | OB |2
Operaciones y procesos en la industria alimentaria Il 6 | OB |1 ]Ingenieria de la Industria Alimentaria 6 | OB |2
Técnicas de Analisis de Alimentos | 6 | OB |1 [JTécnicas de Analisis de Alimentos I 6 | OB |2
Tecnologia de la Leche y Ovoproductos 6 | OB |1 |Biotecnologia Alimentaria 6 | OB
Tecnologia de la Carne y Pescado 6 | OB |1 |Tecnologia de Aceites y Grasas 6 | OB |2
Nutricion Humana y Dietética 6 | OB |1 |Optativa (19) 6 OP |2

estion de la Calidad Practicas Externas 9 PE |2

onomia de los mercados alimentario egislacid Trabajo Fin de Grado 15| TFG
Tecnologia del Vino y Bebidas Alcohdélicas 6 | OB |1 |Optativa (49) 6 | OP |2
Optativa (29) 6 | OP |1
Optativa (39) 6 OP (1 |JTOTAL 24 CREDITOS OPTATIVOS
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Practicas en empresa o practicas externas

Laboratorios L
Industrias Alimentarias Centros de Investigacion

Practicas en el extranjero

ERASMUSINTERN.ORG: practicas en el extranjero dentro del programa
Erasmus + y que depende de la International Erasmus Student Network
(esn.orq).

EURASMUS.COM: empresa espafola que ofrece servicios, de manera
gratuita, para encontrar empresas de diversos ambitos en Europa donde
realizar las practicas.

GLOBALPLACEMENT.COM; www.graduateland.com



http://erasmusintern.org/
http://esn.org/
http://eurasmus.com/
http://globalplacement.com/
http://www.graduateland.com/
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Solicitud: 2°y 3° Curso.
Reunion informativa 21 de septiembre
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GRADO EN CYTA

iBilenvenidos a la UAM!
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