| UAM

+
UNIVERSIDAD AUTONOMA CSIC
DE MADRID

Escuela de Doctorado / UAM
|

DENOMINACION: Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién

LiNEAS DE INVESTIGACION :
e Ingredientes Alimentarios con Propiedades Saludables

e Nuevas Tecnologias de Produccion y Conservaciéon de Alimentos
e Analisis Instrumental, Calidad y Seguridad Alimentaria
e Biotecnologia y Microbiologia de Alimentos

e Genomica Nutricional

INFORMACION ESPECiFICA PARA LA ADMISION:

PLAZAS OFERTADAS: 10

PERFIL DE INGRESO : Se recomienda que los estudiantes que ingresen al programa hayan realizado un
grado/licenciatura en Ciencias de la Alimentacion, Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos, Nutricion Humana y Dietética, Biologia, Biologia Molecular, Bioquimica,
Quimica, Farmacia, Veterinaria, o Ingeniero en especialidades afines (quimica,
agronOémica, de alimentos).

El Master en Nuevos Alimentos constituye la via de acceso mas recomendada para los
estudiantes de este programa de doctorado, asegurando que se poseen los
conocimientos previos necesarios. Sin embargo, no constituye la via exclusiva de
entrada, considerandose de una forma muy especial otros masteres de orientaciéon hacia
las Ciencias y Tecnologia de los Alimentos, la Nutricion y Dietética, Quimica,
Microbiologia, Genética, Biotecnologia. A los estudiantes que accedan habiendo
cursado previamente otros masteres se les podra exigir realizar complementos de
formacion.

CRITERIOS DE VALORACION: Los estudiantes que cumplan con los requisitos de admision seran admitidos al periodo
de investigacién conforme a los requisitos especificos y criterios de valoracién de
méritos siguiente:

1. EI CV del candidato (80%), en los siguientes términos:

Las calificaciones obtenidas por el candidato tanto en sus estudios de grado (o
equivalente) como en los estudios de master que haya realizado (50%)

Las publicaciones, participaciones en congresos y/o reuniones cientificas derivadas de
la tesis de master, asi como otras actividades realizadas en sus estudios de master,
serén consideradas un valor afiadido para la admision (10%).

La realizacién de cursos de formacion (diferentes a los del méaster) especializados en
las lineas de investigacion del programa de doctorado, también se valoraran
positivamente (5%)

Acreditacion de un nivel B1 de inglés (10%)

Otros méritos (5%)




2. Una carta motivada, donde se valorara el interés del solicitante por la investigacion, y
su relacion con las lineas de investigacion del Programa de Doctorado (20%)

El estudiante debera reunir al menos un 60% en términos porcentuales para poder ser
admitido en el programa.

En cualquier supuesto la Comisiéon Académica estudia cada caso de admision y
dictamina sobre la suficiencia de conocimientos especificos para el acceso al periodo de
investigacion.

DOCUMENTOS ESPECIFICOS:

ACTIVIDADES FORMATIVAS:

Asistencia a seminarios de investigacion.

Presentacion de dos seminarios formales.

Asistencia a cursos de especializacion cientifica o técnica de ambito nacional o internacional.

Asistencia y presentacion de trabajos en congresos y reuniones cientificas, nacionales o internacionales
Realizacion de estancias en laboratorios de Universidades o en Centros de Investigacion extranjeros.
Elaboracion de trabajos para publicacion en revistas de difusién cientifica.

Participacion en actividades de divulgacién y extension a la comunidad.

Movilidad

COMPLEMENTOS DE FORMACION:

En aquellos casos en que la Comision Académica considere que la formacion previa del candidato no es suficiente o
no es adecuada para el acceso al programa de doctorado, se podra exigir la realizacién de complementos de
formacién especifica. Los contenidos de estos complementos seran similares a los de las asignaturas del Master en
Nuevos Alimentos, hasta un méaximo de 30 ECTS.

En todos los casos seré la Comision Académica del programa de doctorado la que decida los complementos de
formacién a realizar por cada estudiante a la vista de su historial académico previo.




