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Créditos Académicos 190

Ensefianzas 1°ciclo

Requisitos Generales de Matricula - Los estudiantes de 1* curso, que se matriculen por
primera vez, deberdn hacerlo al menos del 75% del
total de créditos de dicho curso.

- Asignaturas sueltas: para poder matricular
asignaturas de cursos superiores es imprescindible
matricular las de cursos inferiores.

- Excepcionalmente los estudiantes inscritos en
programas de movilidad podran firmar acuerdos
gue no se acojan a este criterio general, a juicio de
la direcciéon de los Centros y en funcion de la
legislacion vigente y de cada plan de estudios.

Primer Ciclo 146 24 20 190
Totales 146 24 20 190



http://www.boe.es/boe/dias/2001-07-18/pdfs/A26017-26025.pdf
http://www.boe.es/boe/dias/2001-07-18/pdfs/A26017-26025.pdf
http://www.uam.es/centros/ciencias/default.html
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Cédigo  Asignatura  Cardcter Créditos Semestre
14841 Bioguimica (Tn) 7 1
14842 Composicion y Propiedades de los Alimentos (Tr) 6 1
14846 Quimica Aplicada (Tr) 6 1
14847  Analisis Quimico de Alimentos (Ob) 6 1
14843 Transformacion de Alimentos (Tr) 6 2
14844  Estructura y Funcion del Cuerpo Humano (Tr) 9 2
14845  Nutricion | (Tr) 6 2
14848  Analisis Instrumental de Alimentos (Ob) 6 2

14850 Conservacion de Alimentos (Tr) 6 1
14851 Deontologia (Tn) 5 1
14854 Microbiologia y Parasitologia de los Alimentos (Tn) 9 1
14856 Estadistica Aplicada (Ob) 6 1
14849 Experimentacion en Tecnologia de los Alimentos (Tr) 6 2
14852 Dietética (Tr) 6 2
14853 Economia y Gesti6n Alimentaria (Tr) 5 2
14855 Toxicologia Alimentaria (Tr) 7 2
Cédigo  Asignatura  Cardcter Créditos Semestre
14859 Dietoterapia (Tr) 9 1
14860 Fisiopatologia (Tr) 6 1
14861 Nutricién I (Tr) 6 1
14862 Salud Publica (Tn) 5 1
14857 Alimentacién y Cultura (Tn) 5 2
14858 Dietotécnica (Tn) 6 2
14863 Tecnologia Culinaria (Tr) 7 2



UNIVERSIDAD AUTONOM

DE MADRID

14868 Produccion de Alimentos de Origen Vegetal (Op) 6 2
14869 Produccion de Alimentos de Origen Animal (Op) 6 2
14873  Andlisis Sensorial de Alimentos (Op) 6 2
14874  Aceites y Grasas Comestibles (Op) 6 2

14864 Nutricion y Dietética Clinica (Op) 6 1
14865 Alimentacion y Deporte (Op) 6 1
14866 Nutricion y Dietética de Situaciones Fisiolégicas (Op) 6 1
14867 Fitoterapia (Op) 6 2
14870 Educacion Nutricional (Op) 6 2
14871 Epidemiologia Nutricional (Op) 6 2
14875 Productos Lacteos (Op) 6 2
14876 Alimentos Funcionales (Op) 6 2

** E| estudiante debera superar 20 créditos de Libre Configuracion. Es recomendable que el estudiante
los reparta de la siguiente manera: 6 durante el primer curso, 6 durante el segundo curso y 8 durante el
tercer curso.

En ningun caso se podran cursar como Libre Configuracion asignaturas que repitan los contenidos
de otras asignaturas (troncales, obligatorias, optativas o de libre eleccion).

El estudiante podra obtener hasta un méaximo de 7,5 créditos de Libre Configuracion por la
realizacion de Practicas en Empresas.

Esta titulacion cuenta con una Comision docente que se ocupa de multiples aspectos académicos
de esta Licenciatura, siendo el ambito adecuado para plantear y debatir propuestas que afecten a estos
estudios, asi como para buscar soluciones a los conflictos académicos.

Esta Comision, presidida por un Delegado/Coordinador del Decano, esta formada por varios
miembros que representan a las Facultades y Departamentos involucrados en la docencia de la
Licenciatura, asi como a los estudiantes de los distintos cursos. A ella también asiste el Vicedecano de
Planes de Estudio.

Sus competencias, reglamento y estructura pueden consultarse en:

http://www.uam.es/centros/ciencias/informaciongeneral/comisionesdeseguimiento.htm



http://www.uam.es/centros/ciencias/informaciongeneral/comisionesdeseguimiento.htm

