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1. DESCRIPCION DEL TiTULO

1.1. DATOS BASICOS

NIVEL Doctorado

DENOMINACION

PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION

TITULO CONJUNTO: NO / NACIONAL / INTERNACIONAL

CONVENIO

DESCRIPCION DEL CONVENIO

ERASMUS MUNDUS: SI/NO

NOMBRE DEL CONSORCIO INTERNACIONAL

NOTIFICACION DE OBTENCION DEL SELLO ERAMUS MUNDUS

ISCED 1 Industria de la alimentacion

ISCED 2 Biologia y Bioquimica

UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad Autonoma de Madrid

UNIVERSIDADES PARTICIPANTES EN EL PROGRAMA DE DOCTORADO

1.2. CONTEXTO

Experiencias anteriores de programas similares.

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion tiene sus antecedentes en dos
programas: el Doctorado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos e Ingenieria Quimica, que ha
estado vigente en la UAM desde 1998 y ha recibido ininterrumpidamente la Mencion de Calidad
desde 2005 hasta su extincion (Gltimo curso 2008-2009), y el Doctorado en Biologia y Ciencias
de la Alimentacion, creado en el curso 2009-2010 como un programa de transiciéon, a la espera
de las nuevas disposiciones que regulan las ensefianzas oficiales de doctorado, su verificacion y
acreditacion, las que se publican el 11 de febrero de 2011 en el Real Decreto 99/2011.
Actualmente existen 34 tesis del area de alimentos inscritas en ambos programas. Es decir, se
estima que el Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion podra tener una matricula
estable superior a 30 estudiantes.

En lo que se refiere a los estudios de Master, requisito formal para acceder a los estudios de
doctorado, se ha implantado en el curso 2011-2012 el Master en Quimica Agricola y Nuevos
Alimentos, con una matricula de 22 estudiantes en el curso 2011-2012 y de 29 estudiantes en el
curso 2012-2013. Este Master constituye la formacién recomendada para acceder al Programa
de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion, aunque otros masters oficiales también son
adecuados (ver requisitos de acceso y admision).




Demanda.

Las nuevas tendencias en alimentacion y nutricion han hecho que, en pocos anos, surja en el
mercado una amplia variedad de nuevos productos que se dirigen a cuidar el estado de salud,
orientados principalmente a la mejora de la funcion intestinal, el fortalecimiento de nuestro
sistema inmune, la prevencion de enfermedades cardiovasculares, la prevencion del cancer.
Indudablemente, la industria alimentaria ha reaccionado de forma extraordinariamente rapida
ante estos nuevos avances y por esto, es posible encontrar en supermercados yogures
fermentados con cultivos probioticos, margarinas enriquecidas con fitoesteroles, huevos ricos en
acidos grasos omega 3, leche enriquecida con calcio, bebidas de soja y un largo etcétera de
productos.

La idea de mejorar el estado de salud mediante la alimentacion, incluso prevenir graves
enfermedades, es indudablemente muy atractiva. El binomio alimentacion-salud trasciende los
objetivos de la nutricion clasica y ha alcanzado un interés generalizado tanto en la industria
alimentaria como en la sociedad actual.

En la promocion de la salud mediante la alimentacion es fundamental el estudio de la
interaccion entre la nutricion y los procesos celulares y genéticos, con el objetivo de llegar a un
entendimiento de cémo ciertos nutrientes y/o componentes bioactivos de los alimentos afectan
el equilibrio entre salud y enfermedad, mediante la alteracion de la expresion del perfil genético
de un individuo. El conocimiento del genoma humano y de sus variaciones es imprescindible
para generar biomarcadores que permitan conocer con precision el efecto de los alimentos en el
organismo humano. Es decir, las nuevas tendencias dirigidas a la produccion de alimentos
funcionales establecen un vinculo fundamental entre el desarrollo del nuevo alimento desde el
punto de vista tecnologico y los estudios vinculados a su actividad biolégica, la biologia
molecular y la biomedicina, para que estos alimentos sean avalados con investigaciones
cientificas, puedan cumplir asi con las recientes normativas europeas, y puedan ser integrados
en el mercado.

Ademas de estas nuevas tendencias en alimentacion y nutricion, el contexto socio-econémico
actual demanda mejoras en los procesos de produccion, especialmente vinculadas al desarrollo
de sistemas eficientes, con una menor exigencia energética y consumo de agua, evitando el
empleo de sustancias nocivas, sin generar residuos, manteniendo la biodiversidad y haciendo
uso responsable de los recursos naturales. Indudablemente, la produccion de alimentos esta
también sujeta a este objetivo socio-econémico de la industria en general.

Estas nuevas tendencias sociales y del sector productivo requieren de la intervencion de
doctores con una formacion avanzada tanto en ciencia y tecnologia de los alimentos, como en
aspectos vinculados a la nutricion, la microbiologia, la genética y la biomedicina, para que sean
capaces de disenar y desarrollar estos nuevos productos, con el rigor cientifico que demandan,
cumpliendo con todos los requisitos de calidad, legislacion y eficacia, para que puedan ser
implantados en el mercado en forma segura para beneficio del consumidor, de la industria de
alimentos y de la sociedad en general. En los ultimos 5 anos dentro del programa de Doctorado
en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos e Ingenieria Quimica se han leido 45 tesis vinculadas a
las Ciencias de la Alimentacion, con tematicas que responden a estas nuevas tendencias.
Asimismo, existen actualmente 13 estudiantes matriculados en dicho programa y otros 15
estudiantes matriculados en el programa de Doctorado de Biologia y Ciencias de la
Alimentacion, con proyectos de tesis vinculados al area de la Ciencias de la Alimentacion.

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion responde a esta demanda: la
preparacion de cientificos con conocimientos y destrezas producir avances en el area de la
alimentacion y de la salud, para establecer los mecanismos de la acciéon biologica de los
alimentos, para certificar su calidad y seguridad, para colaborar con los profesionales de la
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salud, para el apoyo a nuestros legisladores en temas alimentarios, para potenciar la explotacion
de subproductos y residuos de la industria alimentaria, para favorecer la minimizacion del
impacto ambiental de los sistemas de produccién. En resumen, doctores capaces de producir el
salto tecnologico necesario para mejorar el nivel competitivo y econémico de la industria
alimentaria espanola, con el objetivo final de mejorar la calidad de vida y la salud de la
poblacion mediante la alimentacion.

Relacion de la propuesta con la situacion I+D+I del sector cientifico-profesional

Los programas de doctorado que constituyen los antecedentes del Programa de Doctorado en
Ciencias de la Alimentacion, han contado desde su inicio con el apoyo de varios grupos de
investigacion pertenecientes a los desaparecidos Instituto de Fermentaciones Industriales e
Instituto del Frio del CSIC. Varios grupos de investigacion de estos antiguos centros, junto con
los profesores de la Seccion Departamental de Ciencias de la Alimentacion (Departamento de
Quimica Fisica Aplicada) y del Area de Nutricién y Bromatologia (Departamento de Quimica
Agricola), integran el nuevo Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacion (CIAL),
instituto mixto UAM+CSIC, localizado en el Campus de la UAM. En el CIAL desarrollan sus
actividades de investigacion 17 profesores de la UAM y 32 investigadores de plantilla del CSIC.
Por otro lado, el programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion cuenta también con la
participacion del Instituto Madrileno de Estudios Avanzados IMDEA-Alimentacion, un instituto
en crecimiento, integrado por 10 investigadores senior de reconocida trayectoria en el campo de
la alimentacion-salud, que cuenta actualmente con 4 estudiantes de doctorado.

En ambos institutos se llevan a cabo proyectos de investigacion de caracter nacional e
internacional, se recibe habitualmente la visita de investigadores y profesionales extranjeros en
estancias pre- y posdoctorales, se llevan a cabo numerosos seminarios con la participacion de
investigadores de reconocido prestigio a nivel mundial, y se incentiva la realizacion de estancias
internacionales entre los estudiantes de doctorado, asi como la mencién europea e internacional
de las tesis de doctorado que se desarrollan.

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion presenta un caracter multidisciplinar,
integrando la ciencia y tecnologia de los alimentos, la quimica y bioquimica, la nutricion y
bromatologia, la dietética, la microbiologia, la biologia molecular, las ciencias farmacéuticas, la
biomedicina. En este sentido la Universidad Auténoma de Madrid presenta un alto grado de
especializacion en estas disciplinas, representadas en la linea estratégica en Biotecnologia,
Biomedicina y Ciencias de la Alimentacion del Campus de Excelencia Internacional UAM+CSIC,
que alberga las Facultades de Ciencias y Medicina (con sus 6 hospitales adscritos), el Centro
Nacional de Biotecnologia del CSIC, el Centro de Biologia Molecular Severo Ochoa, el Instituto de
Investigaciones Biomédicas Alberto Sols, el Centro de Investigacion en Alimentos (CIAL), todos
ellos centros mixtos UAM-CSIC, el Instituto Madrileno de Estudios Avanzados (IMDEA) en
Alimentacion y los Institutos de Investigacion Sanitaria de los hospitales La Paz, La Princesa y
Fundacion Jiménez Diaz. A pesar de su gran tamano, se trata de una comunidad cientifica muy
cohesionada, con investigaciones de impacto internacional, la que constituye el Bio-Campus
UAM-CSIC para el desarrollo de la biologia, la biomedicina y las ciencias de la alimentacion.

Asi, el Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion cuenta con enormes posibilidades
y recursos para el desarrollo de la investigacion y de la innovacion, facilita la colaboracion entre
cientificos y profesores de las diversas disciplinas, promueve el intercambio de estudiantes, y
cuenta con excelentes posibilidades para explorar y hallar respuesta a los problemas cientificos
vinculados a la produccion y validacion de bioalimentos.

Por otro lado, desde el punto de vista de la empresa, el desarrollo de alimentos para promover la
salud constituye un gran mercado en auge. Por ejemplo, en Espana el mercado de los alimentos
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funcionales ha crecido un 40% en los Ultimos cinco afnos, el nimero de hogares que manifiestan
comprar este tipo de alimentos (particularmente con fibra y/o bajos en grasa) ha crecido de un
20% en el ano 2000 a un 70% en el afio 2010. Sin embargo, el valor afiadido generado por la
industria alimentaria espanola (12,8%) es aun inferior al que le corresponderia teniendo en
cuenta el valor de su produccion (representa el 16,9% de las ventas netas del total de la
industria), el que tiene una importante repercusion economica en el pais, representa el 8% del
PIB y ocupa €l 17% del total del empleo industrial (FIAB, 2010).

Estudiantes con dedicacion a tiempo completo y a tiempo parcial.

La prevision de estudiantes a tiempo parcial es estimada, y hasta un maximo de 20% del total
de plazas de nuevo ingreso ofertadas (10). El nimero de plazas destinadas a estudiantes con
dedicacion a tiempo parcial no se establece de manera anticipada y es flexible en cuanto al
numero de estudiantes que requieren esta opcion.

Las razones mas frecuentes por las que se solicita la dedicacion a tiempo parcial para llevar a
cabo el doctorado es debida a los profesionales en el area de alimentos que desarrollan su
actividad profesional en una empresa del sector y, deseando mejorar su formacion y su carrera
profesional, deciden llevar a cabo los estudios de doctorado a la vez que contintan con su
trabajo.

La eleccion de tiempo parcial no implica mas que la extension en el tiempo de la consecucion del
titulo al poder dedicar menos tiempo unificado al desarrollo de la tesis. La experiencia previa en
los programas de doctorado que anteceden al que se solicita, revela que no ha existido una alta
demanda de estudiantes a tiempo parcial. No obstante, en los casos de doctorandos a tiempo
parcial, los estudiantes han realizado un esfuerzo especial para participar en muchas de las
actividades formativas, no viéndose perjudicados por la parcialidad de su dedicaciéon.

1.3 UNIVERSIDAD AUTONOMA DE MADRID
(Repetir la informacion de este apartado 1.3 para cada una de las universidades
participantes en caso de titulos conjuntos, con la informacion de sus centros)

1.3.1 CENTROS

CENTRO FACULTAD DE CIENCIAS UAM

DATOS ASOCIADOS AL CENTRO
(Repetir la informacion de este apartado para cada uno de los centros)

CENTRO FACULTAD DE CIENCIAS UAM

PLAZAS DE NUEVO INGRESO OFERTADAS
PRIMER ANO IMPLANTACION: 10

SEGUNDO ANO IMPLANTACION: 10

NORMAS DE PERMANENCIA

http:/ /www.uam.es/normativadoctoradoUAM

LENGUAS DEL PROGRAMA: (CASTELLANO / CATALAN / EUSKERA / GALLEGO /
VALENCIANO/ INGLES / FRANCES / ALEMAN / PORTUGUES / ITALIANO /OTRAS)




1.4 COLABORACIONES

COLABORACIONES CON CONVENIO

Institucion participante

Descripcion de la colaboracion

Naturaleza de la
institucion (publico /
privado /mixto)

Instituto de Investigacion
en Ciencias de la

Régimen de colaboraciéon en el Programa de
Doctorado en Ciencias de la Alimentacion. Los
grupos de investigacién del CIAL, adscritos a este

Alimentacion programa, participan en las actividades del PUBLICO
CIAL (CSIC-UAM) programa para la direccion y realizacion de Tesis
Doctoral.
Instituto Madrilefio De Régimen de COla'bOI‘.aCi(‘)n en el 'Prograrr'lf;l de
. Doctorado en Ciencias de la Alimentacién. Los
Estudios Avanzados en . L . .
Alimentacién grupo.s de investigacion de IMDEA—Ahmentacmn, PUBLICO
IMDEA-Alimentacién adS.CI.'ItOS a este programa, partlclp.an er.1‘ las
. . actividades del programa para la direccién y
(Comunidad de Madrid) . .
realizaciéon de Tesis Doctoral.
Convenio de colaboracion para el desarrollo de
Fundacién IMDEA activida'des de investigacion, la pa}rticipacién en
Alimentacién y consorcios ‘o redes, la coTl‘curreI'lma a. PUBLICO
Universidad de Murcia 'convocatOI"las, la formacion de investigadores y el
intercambio de personal entre ambas
instituciones.
Convenio de colaboracion para promover areas de
Fundaciéon IMDEA interés en la ensenanza y la investigacion en las
Alimentacion y respectivas instituciones, y profundizar en la PUBLICO
Universidad de Tufts comprension de cada institucién de las cuestiones
econdmicas, culturales y sociales relacionadas.
. Erasmus Programme: Lifelong Learning
SB:ileg:zlean Academy of Programme. Programa de intercambio de PUBLICO
estudiantes y profesorado. Codigo: BG SOFIA 30
Erasmus Programme: Lifelong Learning
Northumbria University Programme. Programa de intercambio de PUBLICO
at Newcastle estudiantes y profesorado. Codigo: UK NEWCAST
02
Centro Regional de Colaboraciones en las actividades cientificas y
Estudios en Alimentos tecnolégicas, intercambio de profesionales que PUBLICO
Saludables (CREAS) impulsen el avance cientifico y el fortalecimiento
Valparaiso- Chile de los recursos humanos.
La Fundacion IMDEA Alimentacion colabora con
el Departamento de Nutriciéon y Dietética,
Hospital Universitario "La | Departamento de Oncologia Clinica y la Unidad PUBLICO

Paz"(Madrid)

de Investigaciéon del Instituto IdiPaz del Hospital
Universitario "La Paz" de Madrid, en el ambito de
gen6mica nutricional.

CONVENIOS

Se adjuntan los correspondientes convenios.




OTRAS COLABORACIONES:

Las circunstancias que rodean a la situacion I+D+I del sector cientifico-profesional en el campo
de las Ciencias de la Alimentacién en general y, en particular, en relacion a los grupos de
investigacion implicados en el programa, hacen que existan numerosas colaboraciones de los
cientificos adscritos a este programa, tanto a nivel nacional como internacional.

Por ejemplo, en base a la experiencia de los programas previos, ademas del CIAL e IMDEA-
Alimentacion, centros con los que existe colaboracion por convenio, el programa recibira
estudiantes de doctorado que desarrollan su investigacion en otros centros:

- centros del CSIC, tales como el Instituto de Ciencia y Tecnologia de Alimentos y Nutricion
(ICTAN) o el Instituto de Quimica Organica (IQOG),

- centros de investigacion de la Comunidad de Madrid, como el Instituto Madrilefio de
Investigacion y Desarrollo Rural, Agrario y Alimentario (IMIDRA),

- centros de investigacion nacionales, como el Instituto Nacional de Tecnologia Agraria y
Alimentaria (INIA)

- empresas del sector alimentario

Por otro lado, la intensa colaboracion que existe entre los investigadores del Programa de
Doctorado en Ciencias de la Alimentacién con centros de investigacién internacionales ha
resultado en un alto porcentaje de estudiantes de los programas previos (mayor al 70%) que
realizan estancias de investigacion en prestigiosos centros de universidades extranjeras,
principalmente europeas.

Asimismo, los grupos de investigacion del programa mantienen una intensa colaboraciéon con
centros de investigacion latinoamericanos, consolidadas en estos ultimos a través de redes y
proyectos bilaterales. Asi, desde la implantacion del Master en Quimica Agricola y Nuevos
Alimentos (curso 2011-2012) se ha observado una tendencia creciente a recibir solicitudes de
estudiantes latinoamericanos para iniciar los estudios de formacion oficiales que permiten la
admision al doctorado.

En cualquier caso es de interés de este programa de doctorado, y se encuentra bajo la politica de
internacionalizacion de relaciones y colaboraciones de la UAM, el formalizar estas relaciones
mediante convenio y establecer nuevas colaboraciones con otras instituciones relevantes en el
campo de las Ciencias de la Alimentaciéon. Por ejemplo, en la actualidad se esta trabajando para
formalizar un convenio de colaboracion entre la UAM y dos universidades francesas a través del
Programa Mérimée de colaboracion franco-espaiola entre escuelas de doctorado.

2. COMPETENCIAS

2.1 COMPETENCIAS BASICAS Y CAPACIDADES Y DESTREZAR PERSONALES

COMPETENCIAS BASICAS

CAPACIDADES Y DESTREZAS PERSONALES




OTRAS COMPETENCIAS

CE1. Capacidad para el desarrollo de nuevas tecnologias y técnicas preparativas dirigidas a la
formulacion de alimentos.

CE2. Capacidad de escribir articulos cientificos en el campo de las Ciencias de la Alimentacion.

CE3. Capacidad de establecer relaciones con los principales grupos de investigacion nacionales e
internacionales del campo de las Ciencias de la Alimentacion.

CE4. Integrar los conocimientos adquiridos para plantear y coordinar una investigacion en el
campo de las Ciencias de la Alimentacion, elaborar conclusiones adecuadas y originales,
comunicarlas a publicos especializados y no especializados, abarcando niveles integradores y
multidisciplinares, tales como temas vinculados a la biodiversidad y el medio ambiente, e
incluyendo reflexiones sobre las consecuencias y responsabilidades sociales y éticas.

3. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

3.1 SISTEMAS DE INFORMACION PREVIO

Difusion

Una vez aprobada, la oferta de programas de doctorado sera difundida a través de la
Universidad (http://www.uam.es/ofertadoctorados) v de la Facultad

(http:/ /www.uam.es/ss/Satellite /Ciencias/es /1242664710963 /listado/Doctorado.htm). En
estas paginas se encuentra la informacion actualizada de todos los programas de doctorado
ofertados por la Universidad/Facultad, con enlaces a las paginas propias de cada programa de
doctorado, donde se encuentra una informacion mas detallada y exhaustiva sobre el
profesorado, lineas de investigacion, perfil de ingreso, actividades formativas etc., :

En las mismas paginas web se encuentra también informacion sobre la normativa y los
procedimientos especificos para la gestion de las Ensefianzas de Doctorado de la UAM:
requisitos y calendario de acceso, admision, tesis en cotutela, tesis con mencion internacional,
presentacion tesis doctoral, etc., asi como del procedimiento para matriculacion.

La Comisién Académica del Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion también
divulgara informacién sobre el mismo a través de (p.e.):
e Jornadas informativas dirigidas a estudiantes de grado y master en la UAM
o Estimulacion de la captacion de estudiantes con buen expediente a través de la busqueda
de financiacion para contratos predoctorales
¢ Redes tematicas tales como FLUCOMP (Asociacion de Expertos en Fluidos Comprimidos),
IBERCAROT (Red Iberoamericana para el estudio de carotenoides como ingredientes
funcionales), FOODOMICS (Food science in the post-genomic era), GROUPE
POLYPHENOLS (Sociedad internacional dedicada a promover la investigacion sobre
polifenoles).




o Contactos con otros grupos de investigacion, centros de investigacion, universidades,
empresas, tales como los centros de investigacion INIA, IMIDRA, ICTAN, asi como
empresas del sector alimentario que colaboran en la realizacion de practicas externas del
Grado en Ciencias de la Alimentacion y en los Trabajos de Fin de Master del Master en
Quimica Agricola y Nuevos Alimentos.

e Confeccién de tripticos informativos sobre el Programa de Doctorado en Ciencias de la
Alimentaciéon con informacion detallada de las lineas de investigacion, profesorado,
competencias y otros datos de interés

e Pagina web propia del programa a la que se accedera a través de la pagina web de
posgrado de la UAM, asi como a través de las paginas web propias de los institutos de
investigacion CIAL (http://www.cial.uam-csic.es/), IMDEA-Alimentacion
(http:/ /www.alimentacion.imdea.org/), y la pagina web de la Seccion Departamental de
Ciencias de la Alimentacion (Departamento de Quimica Fisica Aplicada)

(http:/ /www.uam.es/otros/gruta/).

Finalmente, también esta prevista la comunicacion directa con los candidatos, previa a su
matriculacion. Esta se realiza a través del personal del Centro de Estudios de Posgrado, de la
secretaria del programa de doctorado y también a través de los coordinadores y de los vocales
de la Comision Académica del programa de doctorado.

Perfil de ingreso recomendado ( y otros posibles perfiles)

Se recomienda que los estudiantes que ingresen al programa hayan realizado un
grado/licenciatura en Ciencias de la Alimentacion, Ciencia y Tecnologia de los Alimentos,
Nutricion Humana y Dietética, Biologia, Biologia Molecular, Bioquimica, Quimica, Farmacia,
Veterinaria, o Ingeniero en especialidades afines (quimica, agronomica, de alimentos), y la
posterior realizacion del Itinerario Alimentacion y Salud del Master en Quimica Agricola y
Nuevos Alimentos de la UAM.

El Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos (Itinerario Alimentacion y Salud) constituye
la via de acceso mas recomendada para los estudiantes de este programa de doctorado,
asegurando que se poseen los conocimientos previos necesarios. Sin embargo, no constituye la
via exclusiva de entrada, considerandose de una forma muy especial otros masteres de
orientacion hacia las Ciencias y Tecnologia de los Alimentos, la Nutricion y Dietética, Quimica,
Microbiologia, Genética, Biotecnologia. A los estudiantes que accedan habiendo cursado
previamente otros masteres se les podra exigir realizar complementos de formacion.

3.2 REQUISITOS DE ACCESO Y CRITERIOS DE ADMISION

Con caracter general, para el acceso y admision a las ensenanzas de doctorado se aplicara lo
dispuesto en los 6 y 7 del R.D 99/2011 de 28 de enero, por el que se regulan las ensefianzas
oficiales de doctorado, asi como en los articulos 8 y 9 de la Normativa de Ensefianzas Oficiales
de Doctorado de la UAM (http:/ /www.uam.es/normativadoctoradoUAM):

Acceso:
1. Con caracter general, para el acceso a un programa oficial de doctorado sera necesario estar
en posesion de los titulos oficiales espanoles de Grado (o equivalente) y de Master Universitario.




2. Asimismo podran acceder quienes se encuentren en alguno de los siguientes supuestos:

a) Estar en posesion de un titulo universitario oficial espanol (o de otro pais integrante del EEES)
que habilite para el acceso al master de acuerdo con lo establecido por el RD 1393/2007 de 29
de octubre y haber superado un minimo de 300 ECTS en el conjunto de los estudios
universitarios oficiales, de los que al menos 60 ECTS deberan ser de nivel de master.

b) Estar en posesion de un titulo universitario oficial espanol de Graduado cuya duracioén,
conforme a normas de derecho comunitario, sea de al menos 300 ECTS. En este caso, salvo que
el plan de estudios del correspondiente titulo de grado incluya créditos de formacion
investigadora, deberan cursar los complementos de formacion equivalentes en valor formativo a
los créditos de investigacion procedentes de estudios de master.

¢) Los titulados universitarios que hayan superado con evaluacion positiva al menos dos anos de
formacion de un programa para la obtencion del titulo oficial de alguna de las especialidades en
Ciencias de la Salud.

d) Estar en posesion de un titulo oficial obtenido conforme a sistemas educativos extranjeros, sin
necesidad de su homologacion, siempre que acrediten un nivel de formacion equivalente a los
correspondientes titulos universitarios oficiales espanoles de Master Universitario y que faculten,
en el pais de origen, para el acceso a estudios de doctorado. Esta admisiéon no implicara, en
ningun caso, la homologacion del titulo extranjero del que esté en posesion el doctorando ni su
reconocimiento a otros efectos que el del acceso a las ensenanzas de doctorado.

e) Estar en posesion del Diploma de Estudios Avanzados obtenido de acuerdo con lo dispuesto
en el RD 778/98, de 30 de abril, o hubieran alcanzado la Suficiencia Investigadora segtn lo
regulado por el RD 185/85, de 23 de enero.

f) Estar en posesion de otro titulo espanol de doctor obtenido conforme a anteriores ordenaciones
universitarias.

Criterios de Admision:

El 6rgano que llevara a cabo el proceso de Admision es la Comision Académica del Programa de
Doctorado en Ciencias de la Alimentacion.

La Comision Académica estara formada por el Coordinador y tres profesores del programa de
doctorado y un investigador de cada una las instituciones con convenio (CIAL e IMDEA-
Alimentacion). El Coordinador del Programa de Doctorado debera ser siempre un profesor de la
UAM.

Los estudiantes que cumplan con los requisitos de admision seran admitidos al periodo de
investigacion conforme a los requisitos especificos y criterios de valoracion de méritos siguiente:

- El CV del candidato.

- Las calificaciones obtenidas por el candidato tanto en sus estudios de grado (o equivalente)
como en los estudios de master que haya realizado.

- Las publicaciones, participaciones en congresos y/o reuniones cientificas derivadas de la tesis
de master, asi como otras actividades realizadas en sus estudios de master, seran consideradas
un valor anadido para la admision.

- La realizacion de cursos de formacion (diferentes a los del master) especializados en las lineas
de investigacion del programa de doctorado, también se valoraran positivamente.

- El prestigio de las Universidades en la cuales el candidato obtuvo su titulo de grado (o
equivalente) y de master.

- Acreditacion de un nivel B1 de inglés.

- Una carta motivada donde el estudiante explique en forma razonada el trabajo de investigacion
a realizar, avalada por potenciales investigadores que puedan dirigir su tesis doctoral.
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En cualquier supuesto la Comision Académica estudia cada caso de admision y dictamina sobre
la suficiencia de conocimientos especificos para el acceso al periodo de investigacion.

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion contempla la realizacion de estudios
de doctorado a tiempo parcial, de acuerdo con el RD 99/2011 y como se contempla en la
normativa de doctorado de la UAM http://www.uam.es/normativadoctoradoUAM.

En estos casos, el estudiante tendra un limite de cinco afnos desde la admision al programa
hasta la presentacion de la tesis doctoral.

Se aplicaran los mismos criterios para admitir a todos los estudiantes independientemente que
su dedicacion sea a tiempo completo o parcial. Los estudiantes podran cambiar de modalidad de
tiempo parcial a completo o viceversa, previa solicitud y aprobacion por parte de la Comision
Académica.

Estudiantes con necesidades educativas especificas derivadas de discapacidad

Los aspirantes al Programa de Doctorado con necesidades educativas especiales derivadas de su
discapacidad deberan dirigirse, en primera instancia, al coordinador del programa de doctorado,
para ponerlo en su conocimiento. Asimismo, se dirigira al a la Oficina de Accion Solidaria y
Cooperacion, para resolver (junto con el coordinador) las necesidades especificas de cada
aspirante, ofreciéndole informacion, asesoramiento y orientacion.

La Oficina de Accion Solidaria y Cooperacion dependiente del Vicerrectorado de Cooperacion y
Extension Universitaria de la UAM, nacida en octubre de 2002, tuvo como uno de sus objetivos
fundamentales la creacion y consolidaciéon del Area de Atencién a la Discapacidad, que ofrece
atencion directa a toda la Comunidad Universitaria (estudiantes, profesorado y personal de
Administraciéon y Servicios). Su objetivo es garantizar la igualdad de oportunidades y la plena
integracion del estudiantado universitario con discapacidad en la vida académica universitaria,
asi como la promocion de la sensibilizaciéon y concienciacion de todos los miembros de la
comunidad universitaria.

La UAM ofrece al alumnado con discapacidad el desarrollo personal y un amplio abanico de
posibilidades de formacion. Una de las actividades que realiza el Area de Atencion a la
Discapacidad es la informacion, asesoramiento, atencion personalizada y deteccion de las
necesidades personales y académicas que puedan tener los estudiantes de la UAM. En este
sentido, ha elaborado una “Guia Universitaria para Estudiantes con Discapacidad”

(http:/ /www.uam.es/ss/Satellite?blobcol=urldata&blobheader=application%2Fpdf&blobheadern
amel=Content-
disposition&blobheadername2=pragmad&blobheadervaluel=attachment%3B+filename%3Dguia_d
isc_uam.pdf&blobheadervalue2=public&blobkey=id&blobtable=MungoBlobs&blobwhere=124268
7515798&ssbinary=true) que tiene como objetivo disipar y eliminar el desconocimiento que atin
hoy existe sobre la incorporacion del alumnado universitario con discapacidad, presentando toda
la informacion necesaria sobre los apoyos, servicios y recursos que la Universidad Auténoma de
Madrid (UAM) dispone para estos estudiantes.

Desde el Area de Atencion a la Discapacidad también se evaltian las necesidades especificas de
cada estudiante, con el objetivo de informar objetivamente al profesorado sobre las adaptaciones
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que son necesarias realizar, en cada caso. En esta linea de trabajo se encuentra la edicion y
distribucién del “Protocolo de Atencion a personas con discapacidad en la Universidad”

(http:/ /www.uam.es/ss/Satellite?blobcol=urldata&blobheader=application%2Fpdf&blobheadern
amel=Content-
disposition&blobheadername2=pragma&blobheadervaluel=attachment%3B+filename%3Dprotoc
olo.pdf&blobheadervalue2=public&blobkey=id&blobtable=MungoBlobs&blobwhere=1242687515
829&ssbinary=true), una guia orientativa y de apoyo que contiene pautas generales que pueden
ser Utiles al tratar con una persona con discapacidad y que contribuye a reducir las situaciones
de desorientacion que provoca la falta de informacién y el desconocimiento de las dificultades
que en el ambito académico se le puede presentar al estudiante con discapacidad.

3.3 ESTUDIANTES

EL TITULO ESTA VINCULADO A UN TiTULO PREVIO (SI / NO)

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién no se corresponde con un titulo
previo, pero tiene sus antecedentes en dos programas previos de la Facultad de Ciencias de la
UAM: el Doctorado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos e Ingenieria Quimica, que ha
estado vigente en la UAM desde 1998 y ha recibido ininterrumpidamente la Menciéon de Calidad
desde 2005 hasta su extinciéon (Gltimo curso 2008-2009), y el Doctorado en Biologia y Ciencias
de la Alimentacion, creado en el curso 2009-2010 como un programa de transicién, a la espera
de las nuevas disposiciones que regulan las ensefianzas oficiales de doctorado.

En caso de NO estar vinculado, indicar:

NUMERO TOTAL DE ESTUDIANTES ESTIMADOS QUE SE MATRICULARAN EN EL PRIMER ANO :
NUMERO TOTAL DE ESTUDIANTES PREVISTOS DE OTROS PAISES:

En caso de SI estar vinculado, indicar:

UNIVERSIDAD:

TITULO:

ULTIMOS CURSOS: los nuimeros indicados corresponden al numero de tesis inscriptas por ano
en el Programa de Doctorado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos e Ingenieria Quimica, con
temas del area de las Ciencias de la Alimentacion.

CURSO N° TOTAL DE ESTUDIANTES | N° ESTUDIANTES DE OTROS PAISES
ANO 1 (2011) 8
ANO 2 (2010) 11 1
ANO 3 (2009) 10
ANO 4 (2008) 16
ANO 5 (2007) 13

Asimismo, existen otros 15 proyectos de tesis del area de las Ciencias de la Alimentacion,
inscriptos dentro del Programa de Doctorado de Biologia y Ciencias de la Alimentacion (3 en el
ano 2010, 6 en el 2011 y el resto en 2012).
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3.4 COMPLEMENTOS DE FORMACION

La via de acceso recomendada para el programa de doctorado se especifica en Perfil de Ingreso
(Apartado 3.1 de este documento).

En aquellos casos en que la Comision Académica considere que la formacion previa del
candidato no es suficiente o no es adecuada para el acceso al programa de doctorado, se podra
exigir la realizacion de complementes de formacion especifica. Los contenidos de estos
complementos seran similares a los de las asignaturas del Itinerario Alimentacion y Salud del
Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos, hasta un maximo de 30 ECTS. Estos
complementos de formacién especifica tendran consideracion de formacion de nivel de
doctorado y se realizaran a precios publicos. El tiempo que se dedique a esta formacion
especifica no se computara a efectos del limite de 3 afios a contar desde la admision del
doctorando al programa hasta la presentacion de la tesis doctoral, tal y como establece el
articulo 7.2 del RD99/2011.

En todos los casos sera la Comision Académica de programa de doctorado la que decida los
complementos de formacion a realizar por cada estudiante a la vista de su historial académico
previo.

4. ACTIVIDADES FORMATIVAS

4.1 ACTIVIDADES FORMATIVAS

Las actividades formativas de formacion transversal incluyen las siguientes acciones:

ACTIVIDAD 1: Asistencia a seminarios de investigacion.

ACTIVIDAD 2: Presentacion de dos seminarios formales.

ACTIVIDAD 3: Asistencia a cursos de especializacion cientifica o técnica de ambito
nacional o internacional.

ACTIVIDAD 4: Asistencia y presentacion de trabajos en congresos y reuniones cientificas,
nacionales o internacionales.

ACTIVIDAD 5: Realizacion de estancias en laboratorios de Universidades o en Centros de
Investigacion extranjeros.

ACTIVIDAD 6: Elaboracion de trabajos para publicacion en revistas de difusion cientifica.
ACTIVIDAD 7: Participacion en actividades de divulgacion y extension a la comunidad.

Asimismo, los estudiantes cuyos directores de Tesis sean profesores de la UAM, podran
colaborar en la actividad docente del departamento al que esté adscrito. La colaboracion
docente de los doctorandos estara sujeta a lo establecido en la normativa interna de la UAM. En
todo caso, y de acuerdo con lo establecido en el Estatuto del Personal Investigador en
Formacion (Real Decreto 63/2006 de 27 de Enero, BOE 3 de Febrero de 2006), no se podran
atribuir obligaciones docentes a los doctorandos superiores a las 60 horas anuales.

13




4.1.1 DATOS BASICOS

ACTIVIDAD 1: Asistencia a seminarios de investigacion

N° DE HORAS: 10-30

DETALLE Y PLANIFICACION DE LA ACTIVIDAD FORMATIVA:

El nimero de horas es indicativo. La actividad no es obligatoria, pero se recomienda la
asistencia a tres seminarios por semestre, sean estudiantes a tiempo parcial o completo.

Se recomiendan los seminarios impartidos en el centro en el que esté incorporado el doctorando,
el instituto de investigacion CIAL, donde se llevan a cabos ciclos de seminarios que incluyen
exposiciones cientificas (investigadores nacionales y extranjeros), de divulgacion tecnolégica,
informativas del sector alimentario, etc., asi como seminarios de departamentos de la UAM y/o
centros de investigacion de ciencias afines (CNB, CBM, IMDEA-Alimentacion, etc.).

Estos seminarios contribuiran a desarrollar las competencias basicas CB11, CB12 y CB13 y las
competencias especificas CE1 a CES.

4.1.2 DETALLE DE LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTROL

Los directores del doctorando recomendaran sobre la participacion en seminarios y enviaran al
tutor del doctorando los datos sobre la asistencia, quien llevara su registro con toda la
informacion sobre las actividades formativas del doctorando en el Documento de Actividades del
Doctorando. No sera necesaria la certificacion de asistencia a los seminarios, siendo suficiente el
informe del director o del tutor. Esta informacion sera remitida a la Comision Académica del
programa de doctorado.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD
Se trata de asistencia a seminarios locales, por lo que no implica actuaciones de movilidad.

4.1.1 DATOS BASICOS

ACTIVIDAD 2: Presentacion de dos seminarios formales

N° DE HORAS: 30-50

DETALLE Y PLANIFICACION DE LA ACTIVIDAD FORMATIVA:

El candidato a doctor, tanto a tiempo parcial o completo, debera preparar y presentar dos
seminarios con caracter formal. La actividad sera obligatoria, tanto para estudiantes a tiempo
parcial o completo.

El primero de los seminarios se realizara antes de los 18 meses de iniciada su tesis y contendra
la formulacién de su plan de trabajo de investigaciéon y un avance de los primeros resultados,
conclusiones, y planes futuros. En caso que fuese posible la realizacion de una estancia en el
extranjero, el segundo seminario servira para presentar el centro y grupo de investigacion donde
se integro, el trabajo realizado y los resultados y conclusiones alcanzadas.

En todo caso, el doctorando también puede optar a presentar un seminario con los resultados de
su tesis, durante los ultimos meses de trabajo, sirviendo asi como preparacion a la defensa de
su tesis.

El tiempo estimado incluye el tiempo de preparacion de los seminarios.

Los seminarios podran llevarse a cabo en la Facultad de Ciencias, en el CIAL, IMDEA-
Alimentacion, o en otro instituto de investigacion, donde el doctorando esté realizando su
trabajo de tesis.

Estos seminarios contribuiran a desarrollar las competencias basicas CB14, CB15 y CB16, la
capacidad personal CA06 y la competencia especifica CE4.

4.1.2 DETALLE DE LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTROL

El doctorando enviara a su tutor la informaciéon, avalada por sus directores, sobre los
seminarios que presente, incluyendo titulo, lugar y fecha de presentacion, duracion, etc. El tutor
incluira la informacion en el Documento de Actividades del Doctorando, y remitira esta
informacion a la Comision Académica del programa de doctorado.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD
Se trata de seminarios locales y por lo tanto no implican actuaciones de movilidad.
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4.1.1 DATOS BASICOS

ACTIVIDAD 3: Asistencia a cursos de especializacion cientifica o técnica de ambito
nacional o internacional

N° DE HORAS: 50-80
DETALLE Y PLANIFICACION DE LA ACTIVIDAD FORMATIVA:

El estudiante podra acudir a cursos de formacion especializados que le permitan acceder a un
mayor conocimiento de las técnicas y métodos especificos que utilizara en la realizacion de su
tesis doctoral.

Estos cursos podran ser los organizados por el CSIC que se imparten en el CIAL, o en otros
centros del CSIC que se ubican en el Campus de la UAM, afines a las lineas de investigacion del
programa de doctorado. Estos cursos tienen en general una duracién de 3-5 dias.

Asimismo, siempre que sea posible, se estimulara al doctorando para la participacion en cursos
en el extranjero, por ejemplo durante su estancia en laboratorios de Universidades o en Centros
de Investigacion extranjeros.

Aunque la realizacion de este tipo de cursos no es obligatoria, se recomienda la asistencia, al
menos, a un curso de formacion especializado a lo largo del periodo de realizacion de la tesis
doctoral.

Esta actividad servira para desarrollar las competencias basicas CB11, CB12 y CB13, las
capacidades personales CAO1 a CAQS y algunas de las competencias especificas CE1 a CE3.

4.1.2 DETALLE DE LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTROL

Los directores de tesis recomendaran sobre la realizacion de cursos de especializacion y enviaran
al tutor del doctorando los datos sobre la asistencia. Se incluira en el Documento de Actividades
del Doctorando, un certificado de asistencia y el detalle de los contenidos del curso, asi como el
numero de horas lectivas. El tutor del doctorando llevara un registro con toda la informacion
sobre las actividades formativas del doctorando, y remitira esta informacion a la Comision
Académica del programa de doctorado.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

Existe una abundante oferta de cursos de especializacion en areas afines a las Ciencias de la
Alimentacion que se dictan en centros ubicados en el Campus de la UAM. Estos cursos no
necesitan actuaciones de movilidad.

Respecto de la asistencia a cursos en el extranjero se aprovechara la movilidad programada para
al realizacion de una estancia en el extranjero (generalmente paises de la UE) o la asistencia a
congresos internacionales.

Asimismo, la asistencia a cursos que requieran movilidad podra ser financiada con cargo a
proyectos propios del grupo de investigacion en el cual participa el doctorando, o con bolsas de
viaje otorgadas por la universidad u otras entidades.

4.1.1 DATOS BASICOS

ACTIVIDAD 4: Asistencia y presentacion de trabajos en congresos y reuniones cientificas,
nacionales o internacionales

N° DE HORAS: 30-60
DETALLE Y PLANIFICACION DE LA ACTIVIDAD FORMATIVA:

El namero de horas es indicativo. Se recomienda con caracter general, tanto para estudiantes a
tiempo parcial como a tiempo completo, la participacion en al menos en dos congresos
cientificos durante la realizacion de su tesis doctoral. El congreso debe ser preferentemente de
alto prestigio en el campo de investigacion del doctorando y de caracter internacional. En esos
congresos el estudiante presentara una contribucion cientifica en forma de contribucién oral o
poster.

En cualquier caso, tanto para estudiantes a tiempo completo como parcial, sera obligatorio
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realizar al menos una actividad durante la realizacién de la tesis doctoral entre la participacion
en congresos o reunion cientifica y la realizacion de estancias en laboratorios de investigacion.

Esta actividad servira para desarrollar las competencias basicas CB11, CB12 y CB13, las
capacidades personales CAO1 a CAQS y algunas de las competencias especificas CE1 a CE4.

4.1.2 DETALLE DE LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTROL

Los directores de tesis recomendaran sobre la participacion a congresos y/o reuniones
cientificas especificas, e informaran al tutor del doctorando los datos correspondientes (nombre
y fecha de celebracion del evento, titulo y caracter de la presentacion, resumen, certificado de
asistencia, etc.). Esta informaciéon sera incorporada en el Documento de Actividades del
Doctorando y remitida a la Comisién Académica del programa de doctorado.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

La asistencia a congresos y reuniones cientificas requerira, en la mayoria de los casos,
actuaciones de movilidad. Estas seran financiadas con cargo a proyectos propios del equipo de
investigacion en el cual participe el doctorando o con bolsas de viaje otorgadas por la
universidad u otras entidades.

4.1.1 DATOS BASICOS

ACTIVIDAD 5: Realizacion de estancias en laboratorios de Universidades o en Centros de
Investigacion

N° DE HORAS: 500-600
DETALLE Y PLANIFICACION DE LA ACTIVIDAD FORMATIVA:

La actividad se recomienda muy especialmente que todos los estudiantes realicen durante su
doctorado al menos una estancia de 3 meses en un centro de investigacion distinto al que esta
incorporado. El doctorando se incorporara a un nuevo grupo de 1nvest1gac1on para el aprendizaje
de nuevas técnicas, tener acceso a otros equipos, asistir a cursos y seminarios y, en general,
desarrollar parte de su investigacion.

Esta estancia se considera muy importante en la formacion de los doctores, ya que supondra
conocer otros sistemas educativos y de investigacion, acceder a seminarios y cursos realizados
en otras universidades, mejorar su conocimiento de una segunda lengua y crear su red propia
de contactos.

Ademas, la realizacion de una estancia de 3 meses fuera de Espafa, es un requisito para
obtener la mencion internacional al titulo de doctor, que se fomentara para todos los estudiantes
del programa.

Se entiende que la mayoria de estudiantes a tiempo parcial tendran dificultades para realizar
esta estancia, por lo que en estos casos se considerara la posibilidad de estancias mas cortas o
fraccionadas en varios periodos.

En cualquier caso, tanto para estudiantes a tiempo completo como parcial, sera obligatorio
realizar al menos una actividad durante la realizacién de la tesis doctoral entre la participacion
en congresos o reunion cientifica y la realizacién de estancias en laboratorios de investigacion.

Esta actividad servira para desarrollar todas las competencias basicas (CB11 a CB16) y las
capacidades personales CB03 y CB04, ademas de alguna/algunas de las especificas CE1 a CE4.

4.1.2 DETALLE DE LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTROL

Previa a la realizacion de la estancia, el tutor del doctorando y la Comision Académica del
programa de doctorado seran informados de los detalles de la misma y autorizaran su
realizacion.

El estudiante durante su estancia trabajara supervisado por un profesor/investigador del centro
correspondiente, quien realizara un informe final sobre el trabajo realizado durante la estancia y
el rendimiento del estudiante. Dicho informe reflejara no solo las actividades de investigacion,
sino cualquier otra actividad formativa realizada durante la misma (asistencia o imparticion de
seminarios, asistencia a cursos especializados, etc.), asi como la formacion recibida por el
estudiante en técnicas especificas.

El tutor recibira este informe y lo incluira en el Documento de Actividades del Doctorando, junto
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a una valoracion personal del resultado de la estancia. Esta informacién sera remitida a la
Comisién Académica del programa de doctorado.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

En los casos de doctorandos que disfrutan de una beca de investigacion (FPU, FPI, JAE-Pre, etc.)
estas estancias generalmente son financiadas por el organismo que ha otorgado la beca.
Eventualmente, se considerara también la posibilidad de financiaciéon con cargo a fondos propios
del equipo de investigacion en el cual participe el doctorando, o con bolsas de viaje otorgadas
por la universidad u otras entidades.

4.1.1 DATOS BASICOS

ACTIVIDAD 6: Elaboracion de trabajos publicables en revistas de difusion cientifica
N° DE HORAS: 150-300

DETALLE Y PLANIFICACION DE LA ACTIVIDAD FORMATIVA:

El doctorando participara activamente en la planificacion y redaccion de los articulos que
recojan los resultados de su investigacion, y que se publicaran en revistas de caracter cientifico.
Se considera que es basico en la formacion del doctorando adquirir habilidades para organizar
una publicacion, para revisar la literatura e informacion cientifica anterior, para comunicar y
sintetizar los resultados, para escribir en inglés con nivel internacional. También debera
aprender todo el proceso que implica la realizacion de una publicacién, tanto los procesos
telematicos, como el contacto con editores, evaluadores y revision de pruebas de imprenta.

Esta actividad sera realizada por todos los estudiantes, tanto a tiempo completo como parcial.
No se exige un numero minimo de publicaciones en el momento de presentar la tesis, pero sera
un elemento importante para juzgar la calidad de la misma.

Se tendra en cuenta que puede haber casos en que los resultados obtenidos puedan estar
sujetos a proteccion de la propiedad intelectual, lo que puede impedir la publicacion de los
mismos en revistas cientificas. En estos casos se valorara muy positivamente la presentacion de
patentes como resultado de la investigacion.

Esta actividad servira para desarrollar las competencias basicas CB14, CB15 y CB16, las
capacidades personales CAO1 y CAO02, y la competencia especifica CE2 y CE4.

4.1.2 DETALLE DE LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTROL

El tutor debera recibir constancia de todos los trabajos publicados en revistas cientificas en las
que el candidato a doctor tenga algtin grado de colaboracion. Se indicara brevemente el grado en
el que el estudiante ha estado involucrado en el trabajo desarrollado, asi como en la
preparacion, redaccion y revision de la publicacion. Esta informacion se incluira en el
Documento de Actividades del Doctorando y se remitira a la Comision Académica del programa
de doctorado.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD
Esta actividad no implica movilidad.

4.1.1 DATOS BASICOS

ACTIVIDAD 7: Participacion en actividades de divulgacion y extension a la comunidad
N° DE HORAS: 20-40

DETALLE Y PLANIFICACION DE LA ACTIVIDAD FORMATIVA:

Aunque la realizacion de este tipo de actividades no es obligatoria, se recomienda la
participacion del doctorando en las acciones de divulgacion y extension a la comunidad que se
lleven a cabo en el centro de investigacion donde se encuentre incorporado. Por ejemplo, en el
CIAL se desarrollan muchas actividades de este tipo, tales como la participacion en la Semana
de las Ciencias y otras ferias cientificas, la visitas de estudiantes de colegios e institutos de la
Comunidad de Madrid, la visita de delegaciones de centros/grupos de investigacion extranjeros,
colaboraciones en actividades de los ayuntamientos de la zona norte de Madrid, etc.
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Se recomienda con caracter general, tanto para estudiantes a tiempo parcial como a tiempo
completo, la participacion en algunas de estas actividades, las que contribuyen a desarrollar la
competencia basica CB16 asi como la especifica CE4.

4.1.2 DETALLE DE LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTROL

En su caso, el tutor recibira la informacion correspondiente, llevando el registro de las
actividades desarrolladas por el doctorando en el Documento de Actividades del Doctorando, y la
remitira a la Comisién Académica del programa de doctorado.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

En general, las acciones que desarrollan los estudiantes de doctorando para colaborar en estas
actividades no implican actuaciones de movilidad. En el caso de ser necesaria movilidad, sera
financiada por el centro a través de los fondos propios disponibles para las actividades de
divulgacion.

5. ORGANIZACION DEL PROGRAMA

5.1 SUPERVISION DE TESIS

Actividades previstas por el programa de doctorado/universidad para fomentar la
direccion de tesis doctorales

Si bien no se han previsto actividades especificas con esta finalidad, tampoco se considera
esencial esta iniciativa para la viabilidad del programa. En la Facultad de Ciencias de la UAM
existe una alta motivacion por la investigacion. Los datos derivados de los programas de
doctorado anteriores muestran que un elevado porcentaje (superior al 90%) del profesorado de la
Seccion Departamental de Ciencias de la Alimentacion (Departamento de Quimica Fisica
Aplicada) asi como los investigadores de los institutos CIAL, asociados al Programa de Doctorado
en Ciencias de la Alimentacion, han dirigido o estan dirigiendo al menos una tesis doctoral.

Actividades previstas que fomenten la supervision multiple en casos justificados
académicamente

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion tiene prevista la codireccion de una
tesis doctoral en determinadas circunstancias:

a) Cuando la investigacion tenga un caracter multidisciplinar.

b) Cuando la investigacion se realice en dos centros de investigacion.

c) Cuando se trate de la primera tesis doctoral que dirige un profesor.

d) Cuando asi lo solicite el doctorando, estudiando la justificacion de la solicitud

Actividades previstas que fomenten la supervision internacional

Las numerosas colaboraciones que existen entre los investigadores del programa y centros de
investigacion internacionales, tanto publicos como privados, motivd que en los programas
previos la gran mayoria de los estudiantes realizaran estancias de formacion en el extranjero,
bajo la supervision de los investigadores adscritos a dichos centros.

Por otro lado, en los ultimos cinco anos, el 7% de las tesis leidas en el area de alimentos han
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recibido la mencion europea, lo que demanda la evaluacién y elaboracion de informes previos a
la lectura de la tesis de investigadores de la UE. Asimismo, de acuerdo a la experiencia de los
programas previos, han participado expertos internacionales (especialmente de la UE) en los
tribunales de las tesis doctorales leidas.

Guia de Buenas Practicas

La UAM, y por extension el Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion se adhiere a
la Recomendacion de la Comision de 11 de marzo de 2005 relativa a la Carta Europea del
Investigador y al Codigo de Conducta para la Contratacion de Investigadores
(http:/ /ec.europa.eu/euraxess/index.cfm/rights/index). La Carta Europea del Investigador
reine una serie de principios y exigencias generales que especifican el papel, las
responsabilidades y los derechos de los investigadores y de las entidades que emplean y/o
financian investigadores. El objetivo de la Carta es garantizar que la naturaleza de la relacion
entre los investigadores y los financiadores o empleadores propicie la generacion, transferencia,
distribucién y difusion de conocimientos y avances tecnologicos, asi como el desarrollo
profesional de los investigadores. Asimismo, la Carta reconoce el valor de todas las formas de
movilidad como medio para ampliar el desarrollo profesional de los investigadores. De esta
forma, la Carta constituye un marco dentro del que se invita a investigadores (en todos los
niveles) y financiadores y empleadores a actuar con responsabilidad y profesionalidad en su
entorno de trabajo y a darse el necesario reconocimiento mutuo.

En relacion con la investigacion, la UAM tiene una Comision de Etica en la Investigacion

(http:/ /www.uam.es/ss/Satellite /es /1234886377819 /contenidoFinal/Comite_de Etica de la I
nvestigacion.htm) que tiene con el fin de proporcionar una respuesta agil y efectiva a las
necesidades actuales o que en el futuro se planteen respecto de la investigacion cientifica
desarrollada en su ambito, en orden a la protecciéon de los derechos fundamentales de las
personas, el bienestar de los animales y el medio ambiente y al respeto a los principios y
compromisos bioéticos asumidos por la comunidad cientifica y por los Estatutos de la
Universidad Auténoma de Madrid.

5.2 SEGUIMIENTO DEL DOCTORANDO

Con caracter general, para supervision y seguimiento del doctorando se aplicara lo dispuesto en
el articulo 11 del R.D 99/2011 de 28 de enero, por el que se regulan las ensefianzas oficiales de
doctorado, asi como en el articulo 10 de la Normativa de Ensenanzas Oficiales de Doctorado de
la UAM (http://www.uam.es/normativadoctoradoUAM):

Asignacion del tutor y director de tesis

La Comision Académica dela programa de doctorado asignara un tutor a cada doctorando en el
momento de la admision. Al tutor le corresponde velar por la interaccion del doctorando con la
Comision Académica, por lo que debera estar ligado de forma permanente a alguna de las
instituciones participantes en el programa. El tutor sera un doctor con acreditada experiencia
investigadora. La Comision Académica, oido el doctorando, podra modificar el nombramiento del
tutor del doctorando en cualquier momento del periodo de realizacion del doctorado siempre
que concurran razones justificadas

Asimismo, la Comision Académica de cada programa asignara a cada doctorando admitido un
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director de tesis doctoral, que podra ser o no coincidente con el tutor, en un plazo inferior a tres
meses desde la fecha de admision. Esta asignacion podra recaer sobre cualquier doctor espanol
o extranjero con experiencia investigadora acreditada con independencia de la institucion en
que preste sus servicios.

El director de tesis es el responsable de la tutela y seguimiento del conjunto de las tareas de
investigacion del doctorando.

La Comision Académica, oido el doctorando y el director, podra modificar el nombramiento del
director/es de la tesis doctoral en cualquier momento del periodo de realizacion del doctorado
siempre que concurran razones justificadas.

Procedimiento para el control del registro de actividades de cada doctorando

Una vez matriculado en el programa, se materializara para cada doctorando el Documento de
Actividades personalizado a efectos del registro individualizado. En él se inscribiran todas las
actividades de interés para el desarrollo del doctorando, siendo evaluado anualmente por la
Comision Académica.

Este documento estara en formato electronico, si bien debe quedar evidencia documental que
acredite todas las actividades realizadas por el doctorando. Sera el propio doctorando quien
anote en su Documento de Actividades las actividades realizadas. Estas anotaciones seran
validadas por el tutor/director del doctorando.

Al Documento de Actividades tendran acceso, para las funciones que correspondan en cada
caso, el doctorando, su tutor, su director de tesis, asi como los profesores que participen en la
evaluacion anual y el PAS que gestione el expediente.

Procedimiento para la valoracion anual del Plan de investigacion

Tras la formalizacion de la matricula el doctorando elaborara su Plan de Investigacion en un
periodo inferior a seis meses. El Plan de Investigacion incluira, al menos, los objetivos, la
metodologia y la planificacion temporal. Este plan debera ser avalado por director de tesis y el
tutor (en caso de ser distintos) y podra mejorarse y detallarse a lo largo del desarrollo de la tesis
doctoral.

La Comision Académica responsable del programa evaluara, cada curso académico, el Plan de
Investigacion y el Documento de Actividades del Doctorando. La evaluacion positiva sera
requisito imprescindible para continuar en el programa. En caso de evaluacién negativa, que
debe ser debidamente motivada, el doctorando debera ser evaluado de nuevo en un plazo
maximo de seis meses a cuyo efecto elaborara un nuevo Plan de Investigacion. Si se produjese
una segunda evaluacion negativa el doctorando causara baja definitiva en el programa.

Prevision de las estancias de los doctorandos en otros centros de formacion, nacionales e
internacionales, co-tutelas y menciones europeas (internacionales)

La prevision de las estancias en otros centros de formacién, nacionales e internacionales, se
intentara que alcance al 100% de los estudiantes del programa, en funcién de la disposicion
financiera.

La prevision de co-tutelas se intentara situar en un 10% del total de tesis inscritas.

De las tesis leidas en los ultimos S afios, un 7% recibieron la menciéon europea. La prevision de
menciones internacionales se procurara que se incremente hasta alcanzar un 20% de las tesis
generadas en tres anos.
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Compromiso de supervision y seguimiento

Las funciones de supervision, tutela y seguimiento de los doctorandos se reflejaran en un
Compromiso de Supervision. Este Compromiso de Supervision se incorporara al Documento de
Actividades.

En el Compromiso de Supervision se especificaran las condiciones de realizacion de la tesis, los
derechos y deberes del doctorando, incluyendo los posibles derechos de propiedad intelectual
y/o industrial derivados de la investigacion, asi como el procedimiento para la resolucion de
conflictos. Se incluiran también los deberes del tutor del doctorando y de su director de tesis.

5.3 NORMATIVA DE LECTURA DE TESIS

Con caracter general, se aplicara lo dispuesto en el articulo 14 del R.D 99/2011 de 28 de enero,
por el que se regulan las ensefnianzas oficiales de doctorado, asi como en el articulo 11 de la
Normativa de Ensenanzas Oficiales de Doctorado de la UAM
(http:/ /www.uam.es /normativadoctoradoUAM). La informacion detallada de la normativa se
encuentra en el “Procedimiento Relativo al Tribunal, Defensa y Evaluacion de la Tesis Doctoral
en la Universidad Autonoma de Madrid”, aprobado por Consejo de Gobierno el 1 de junio de
2012 (http://www.uam.es/procedimientotribunaldefensatesis).

En el este documento se contemplan también los procedimientos alternativos para situaciones
tales como tesis en cotutela, doctorados con mencién internacional, o Tesis Doctorales
sometidas a procesos de proteccion y/o transferencia de tecnologia y/o de conocimiento

6. RECURSOS HUMANOS

6.1 LINEAS Y EQUIPOS DE INVESTIGACION

LINEAS DE INVESTIGACION DEL PROGRAMA DE DOCTORADO:

1. Ingredientes Alimentarios con Propiedades Saludables

2. Nuevas Tecnologias de Produccion y Conservacion de Alimentos
3. Analisis Instrumental, Calidad y Seguridad Alimentaria

4. Biotecnologia y Microbiologia de Alimentos

5. Genomica Nutricional

EQUIPOS DE INVESTIGACION
DESCRIPCION DE LOS EQUIPOS DE INVESTIGACION:

Tablas anexas.
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6.2 MECANISMOS DE COMPUTO DE LA LABOR DE TUTORIZACION Y DIRECCION DE
TESIS

La direccion de la tesis y la tutela del doctorando seran reconocidas como parte de la dedicacion
docente e investigadora del profesorado. De manera tentativa, en el plan de actividades del
profesorado de la UAM, como proyecto piloto, se propone asignar 75 horas al afio por direccion
de tesis y 10 horas por la tutorizacién de las mismas.

7. RECURSOS MATERIALES Y APOYO DISPONIBLE PARA LOS DOCTORANDOS

7.1 JUSTIFICACION DE QUE LOS MEDIOS MATERIALES DISPONIBLES SON ADECUADOS

Medios materiales y servicios disponibles

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion cuenta para su desarrollo con
algunas de las instalaciones de los Departamentos de Quimica Fisica Aplicada y de Quimica
Agricola y de la Facultad de Ciencias, asi como la de los centros colaboradores CIAL e IMDEA-
Alimentacion. En conjunto, cuentan con los medios materiales y servicios adecuados para
garantizar el correcto desarrollo de las actividades formativas e investigadoras del doctorado,
observandose los criterios de accesibilidad universal y disefio para todos, segun lo dispuesto en
la Ley 51/2003, de 2 de diciembre, de igualdad de oportunidades, no discriminacion y
accesibilidad universal de las personas con discapacidad.

Durante el periodo de realizacion de la Tesis Doctoral, los estudiantes cuentan con un puesto de
trabajo dotado con mobiliario, ordenador personal con software general y especifico, teléfono y
conexion a internet.

Equipamiento de los grupos de investigacion

Los grupos de investigacion adscritos al Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion
cuentan con el equipamiento, medios materiales y servicios que se describen a continuacion.

En el CIAL:

e Aula de formacion del CIAL, donde se imparte las asignaturas del Itinerario Alimentacion y
Salud del Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos

e Salon de actos del CIAL para la realizacion de seminarios y otras actividades de difusion

e 32 laboratorios de 50 m? en el CIAL, equipados con variadas técnicas avanzadas de analisis y
caracterizacion de alimentos:
- analisis cromatografico
- electroforesis capilar
- espectrometria de masas
- espectrofotometria
- otras técnicas instrumentales de preparacion de muestras (ultrafiltracion, concentracion a
vacio, liofilizacion, ultracentrifugacion, hibridacion de acidos nucleicos, etc.)

e Zona (150 m?2) de nivel de contencién biolégica 2 (P2) constituido por laboratorios de
microbiologia y cultivos celulares, completamente equipados:
- autoclaves
- cabinas de seguridad biologica
- incubador de atmosfera variable
- incubadores convencionales, orbitales, de CO.y multigas
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- camara de anaerobiosis
- microscopio invertido
- termodesinfectadores
- equipos auxiliares
e Equipamiento de escala piloto de tecnologias innovadoras para la produccion de ingredientes
alimentarios (planta piloto de 350 m?2):
- 3 plantas de extraccion con fluidos supercriticos
- 2 plantas de extraccion con fluidos supercriticos de escala semi-industrial
- reactor de alta presion
- reactores enzimaticos
- destilacion molecular de tecnologia hibrida
- tecnologia de separacion por membranas
- extraccion con liquidos presurizados (ASE)
- extraccion con agua Subcritica
- equipamiento auxiliar (molinos, camara climatica, liofilizadores, envasadora, etc.)
e Otros espacios (almacén, camaras frias, sala de lectura, salas de reuniones, zona de
descanso, etc.)

En IMDEA-Alimentacion:
e Plataforma de Nutrigenémica — Biobanco
Equipo para PCR en tiempo real, plataforma de analisis de SNPs de alto rendimiento,
cuantificador de ADN, tallimetro, bascula de bioimpedancia, ultracongelador, etc.
e Cultivos Celulares
Incubador de CO2, centrifuga refrigerada, sistema de documentacion de geles, camara de
fotos digital acoplada al microscopio SC30, cabina de flujo horizontal de bioseguridad,
incubador de CO2 MMM-CO2cell, etc.
e Biologia Molecular y Genomica
Termociclador para PCR, centrifuga, espectofotometro, equipos basicos para electroforesis de
acidos nucleicos, cabina de extraccion con filtro para vapores, sistema de documentacion de
geles, etc.
e Biologia Celular y Proteémica
Lector de placas, espectofotometro, liofilizador, equipos basicos para electroforesis de
proteinas y “western blott”, sistema de documentacion de geles para quimioluminiscencia,
citometro de flujo, microscopio de fluorescencia, etc.

Asimismo, el CIAL esta integrado en el CEI UAM+CSIC desde donde se trabaja para la puesta en
marcha de un Bio-Campus (BUC) de Biomedicina y Ciencias de la Alimentacion (Madrid Norte).
Este proyecto implica la puesta en comun de infraestructuras de servicio para la promocion de
la investigacion, por lo que los estudiantes del programa de doctorado tendran acceso a las
plataformas de proteémica y metaboléomica, a una planta piloto de innovacion alimentaria
(Novalindus), asi como a la formalizacion de convenios con hospitales e institutos de
investigacion sanitaria asociados al BUC.

Por otro lado, IMDEA-Alimentacion ha lanzado la puesta en marcha de la Plataforma
Cantoblanco de Genomica Nutricional y Alimentacion “GENYAL”, cuyo objetivo final es promover
la investigacion para mejorar la calidad de vida y la salud de la poblacion mediante la
alimentacion. La Plataforma constituye una herramienta de gran envergadura y alto nivel
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cientifico, para realizar estudios de como el genoma de los individuos interactia con los
alimentos de la dieta y asi conocer los beneficios o perjuicios de determinados nutrientes e
ingredientes alimentarios en la salud del individuo. Su uso se dirige a las investigaciones
basicas o aplicadas sobre las interacciones gen-dieta, tanto en el ambito nutrigenético como
nutrigenomico.

En conjunto, se cuenta con los medios materiales y servicios adecuados para garantizar el
correcto desarrollo de las actividades formativas e investigadoras del doctorado, observandose
los criterios de accesibilidad universal y disefio para todos, segin lo dispuesto en la Ley
51/2003, de 2 de diciembre, de igualdad de oportunidades, no discriminaciéon y accesibilidad
universal de las personas con discapacidad.

Servicios de apoyo a la investigacion

Para la adecuada formacion del doctorando y el desarrollo de su actividad investigadora, se
utilizan otros servicios/instalaciones de la Facultad de Ciencias y/o de la Universidad
Autonoma de Madrid

Biblioteca

La biblioteca de la Facultad de Ciencias cuenta con un edificio propio de 8700 m2. Dispone de
mas de 10000 titulos de revistas electronicas, 67 bases de datos en el area de Ciencias y 29
series de Springer en libros electronicos. Su fondo bibliografico esta formado por 83100
ejemplares de monografias, 42000 ejemplares en libre acceso, 2000 titulos de revistas en papel,
5200 titulos de tesis doctorales. En cuanto a sus instalaciones y equipamiento, cuenta con 991
puestos de lectura en biblioteca, 243 puestos de lectura en hemeroteca, 290 puestos de estudio
en sala 24 horas, un puesto de consulta para personas con discapacidad, 18 puestos de lectura
en CDEN, 20 puestos en Aula Multimedia, 10 salas de trabajo en grupo (60 puestos) una sala
de investigadores (6 puestos), un aula de informatica (20 ordenadores) 27 terminales para
consulta y 35 ordenadores portatiles para préstamo. Esta atendida por 18 bibliotecarios, con la
colaboracién adicional de becarios, ofreciendo servicios de formacién de usuarios en técnicas de
busqueda bibliografica.

Unidad de Recursos Audiovisuales y Multimedia (URAM)

La Unidad de Recursos Audiovisuales y Multimedia de la UAM, es un centro de apoyo a la
docencia y la investigacion en materia de contenidos y tecnologias audiovisuales y multimedia a
disposicion de toda la comunidad universitaria. La URAM ofrece los siguientes servicios:

e Mediateca: posee un fondo audiovisual y multimedia compuesto por mas de 4000 titulos
en diferentes formatos y pertenecientes a diversos géneros y materias y un fondo de
revistas, libros y obras de referencia especializados

e Aula multimedia: se trata de un aula docente con 20 equipos informaticos y se destina a
la docencia que requiera el uso de tecnologias de la informacion y/o software especificos
y otros materiales multimedia.

e Sala de Videoconferencias para actividades docentes, actos culturales y encuentros de
investigacion, con capacidad para 40 personas. Esta dotada con equipamiento
audiovisual completo para presentaciones y un sistema de emisién y recepcion de
videoconferencia por conexion teleféonica y red.

e Otros servicios: Grabacion y edicion de programas audiovisuales con fines docentes y de
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investigacion., Préstamo de equipos audiovisuales y Conversiones de formatos y normas
de color, digitalizacién de materiales

Servicios Generales de Apoyo a la Investigacion Experimental (SEGAINVEX).
Contando con el soporte administrativo del Servicio de Investigaciéon, tiene como objetivos
basicos:

e Suministrar apoyo técnico a las distintas lineas de investigacion en curso.

e Construir los prototipos necesarios para la investigacion.

e Optimizar los recursos existentes mediante el seguimiento y la coordinacién global de la

labor técnica necesaria para los distintos proyectos.

Cuenta ademas con los siguientes servicios: oficina técnica, seccién de electronica, seccion de
vidrio y cuarzo, seccién de soldadura, seccién mecanica y seccion de criogenia

Servicio Interdepartamental de Investigacion (SIdI)

Se cred en 1992 para centralizar los servicios pequenos que existian a nivel departamental en la
Facultad de Ciencias, con el objetivo de regular la explotacion de la infraestructura dedicada a
la investigacion y rentabilizar las inversiones en equipos.

Las finalidades de este servicio son:

e Cubrir las necesidades de investigacion en los diferentes departamentos, institutos y
servicios de la UAM, asi como las de otros organismos publicos o privados que lo
soliciten.

¢ Desarrollar la investigacion metodologica propia en las técnicas experimentales
necesarias para mejorar y ampliar las prestaciones, de acuerdo con las directrices de la
UAM.

e Asesorar a la comunidad universitaria en todo lo referente a su ambito de actuacion.

En la actualidad las técnicas disponibles son las siguientes:

¢ Unidad de Analisis Elemental

e Unidad de Rayos X

e Unidad de Espectrometria de Masas

e Unidad de Microscopia

e Unidad de Espectroscopia Molecular

¢ Unidad de Edicion de Diapositivas y Tratamiento Digital de la Imagen

e Unidad de Cromatografia

¢ Unidad de Citometria de Flujo

¢ Unidad de Analisis Térmico

e Unidad de Genémica (asociada en el Parque Cientifico de Madrid)

Centro de Computacion Cientifica-UAM (CCC)
Las principales actividades de los servicios centrales de computacion aplicada a la investigacion
cientifica son las siguientes:

e Servicios centrales de computacion aplicada a la investigacion cientifica.

e Hosting de servidores de calculo. Laboratorio de simulaciéon computacional.

e Impresion de carteleria de produccion cientifica (posters).

e Escaneos.

e Copias de seguridad.
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Mantenimiento de equipos/instalaciones
La UAM dispone de personal para el mantenimiento de las infraestructuras, edificios e
instalaciones. Las intervenciones son a cuatro niveles:
1. Mantenimiento correctivo: reparacién de elementos y/o instalaciones cuando se produce
un fallo.
2. Mantenimiento preventivo: anticipacion a la aparicion de averias, efectuando revisiones
periodicas programadas para evitar futuros fallos en los elementos y/o instalaciones.
3. Mejora de elementos e instalaciones: modificaciones para adaptar los
elementos/instalaciones a las necesidades de los usuarios.
4. Asesoramiento técnico: asistencia para resolver problemas, buscar soluciones vy
supervisar la ejecucion de trabajos por parte de empresas externas a la Universidad.

Prevision para la obtencion de recursos externos y bolsas de viaje que sirvan de apoyo a
los doctorandos en su formacion.
Para la asistencia a congresos y reuniones cientificas, asi como realizacion de estancias en el
extranjero, el Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion cuenta con varias vias de
financiacion:
e Dbolsas de viaje que otorga las UAM.
o fondos propios de los grupos de investigacion, a través de los proyectos de investigacion y
contratos.
e Ayudas de movilidad asociadas a becas (FPI, FPU, JAE-pre,...).
e programas de movilidad del Ministerio, de las Comunidades Autonomas, de la Union
Europea, o de la UAM.
e Programas internacionales de movilidad: ERASMUS
En el enlace http://www.uam.es/ss/Satellite/es/1233310432217 /sinContenido/Becas.htm se
detallan las ayudas de las que se pueden beneficiar los estudiantes de la UAM

Prevision del porcentaje de los estudiantes que consiguen estas ayudas

En base a la experiencia de afnos anteriores un alto porcentaje de estudiantes (mayor a 90%) del
Doctorado en Ciencia y Tecnologia de loa Alimentos e Ingenieria Quimica han obtenido
financiacion para realizar una estancia en el extranjero, principalmente universidades y centros
de investigacion europeos.

8. REVISION, MEJORA Y RESULTADOS DEL PROGRAMA

8.1 SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD Y ESTIMACION DE VALORES CUANTITATIVOS

SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD:

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion adopta el Sistema de Garantia Interna
de Calidad de la Facultad de Ciencias de la Universidad Auténoma de Madrid. La informacién
sobre el mismo y los procedimientos para garantizar la calidad de los titulos que se imparten en
esta facultad, y especificamente los programas de doctorado, se pueden encontrar en el siguiente
enlace

http://www.uam.es/ss/Satellite/Ciencias/es /1234888218717 /sinContenido/Sistema de_Gara
ntia_de_Calidad.htm
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En él se senala:

- Organo, responsable del sistema de garantia de calidad (SGIC).

- Descripcion de los mecanismos y procedimientos de seguimiento que permitan supervisar el
desarrollo, analizar sus resultados y determinar las acciones oportunas para su mejora.

- Descripcién de los procedimientos que aseguren el correcto desarrollo de los programas de
movilidad.

- Mecanismos para publicar informacion sobre el programa de doctorado, su desarrollo y sus
resultados.

- Descripcion del procedimiento para el seguimiento de egresados.

ESTIMACION DE VALORES CUANTITATIVOS:

Tasa de graduacion 90%
Tasa de abandono 10%
Tasa de eficiencia 100%

JUSTIFICACION DE LOS INDICADORES PROPUESTOS:

8.2 PROCEDIMIENTO PARA EL SEGUIMIENTO DE LOS DOCTORES EGRESADOS

El Manual del Sistema de Garantia Interna de Calidad de la Facultad de Ciencias de la
Universidad Auténoma de Madrid, descrito en el apartado 8.1, define los procedimientos para la
recogida y analisis de la informacion, y la especificacion del modo en el cual se utilizara dicha
informacion en la revision y mejora del programa de doctorado, tanto la mejora enfocada al
proceso de ensenanza-aprendizaje como la valoracion de la actividad cientifica de doctorandos,
docentes e investigadores implicados en el programa. Asi, al menos, se recogera y analizara la
informacion relativa a:

- Perfil de los estudiantes que acceden a estos estudios

- Desarrollo del Programa formativo: actividades formativas ofertadas

- Rendimiento del programa: tasa de graduacion, produccion cientifica de los doctores,
porcentaje de tesis con Mencion Internacional, porcentaje de Tesis con calificacion Apto Cum
Laude, duracion media de los estudios, tasa de abandono.

- Recursos Humanos: porcentaje de directores y de tutores de tesis, cotutelas internacionales,
produccion cientifica del profesorado en los ultimos S5 anos con y sus colaboraciones
internacionales

- Recursos materiales: financiacion del programa, convenios especificos del programa, becas de
movilidad, materiales especificos

- Insercion laboral de los egresados

Un papel relevante en el seguimiento del titulo lo lleva a cabo la Comision de Calidad del
Programa de Doctorado. Esta estara formada por los miembros de la comision académica
(detallados en el punto 3.2) junto con 2 representantes de los doctorandos y un representante
del PAS implicado al programa. Esta comision sera la encargada del analisis de los datos
recogidos con los procedimientos anteriores, a partir de los cuales elaborara los informes
anuales y los planes de mejora.

No se tienen datos especificos sobre las actividades desarrolladas por los egresados de los
programas de doctorados previos. Sin embargo, puede decirse que, en una gran mayoria, los
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egresados han continuado desarrollando actividades de investigacion posdoctorales, ya sea a
través de becas competitivas para realizar estancias en centros de investigacion extranjeros, o
bien financiados a través de contratos.

También, se tiene conocimiento de egresados que han retornado a su pais de origen, donde se
han incorporado en universidades o centros de investigacion, y de otros egresados que se han
incorporado como profesionales altamente cualificados en el sector industrial.

Es la intencion de la Comision Académica de este programa de Doctorado en Ciencias de la
Alimentacion realizar un seguimiento detallado de la evolucion profesional del egresado, siempre
y cuando se disponga de ayuda administrativa para ello.

8.3 DATOS RELATIVOS A LOS RESULTADOS DE LOS ULTIMOS 5 ANOS Y PREVISION DE
RESULTADOS DEL PROGRAMA

TASA DE EXITO (3 ANOS): 82%

TASA DE EXITO (4 ANOS): 13%

DATOS RELATIVOS A LOS RESULTADOS DE LOS ULTIMOS 5 ANOS Y PREVISION DE
RESULTADOS DEL PROGRAMA

El total de tesis vinculadas a las Ciencias de la Alimentaciéon y leidas en los ultimos 5 afos
dentro del programa de Doctorado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos e Ingenieria Quimica
ha sido de 45. De estas, 37 tesis fueron leidas en 3 anos o menos, 6 en 4 anos y el resto llevaron
mas de 4 afos.

Por otro lado, el 7% de las tesis leidas en dicho periodo han recibido la Mencion Europea, y mas
del 90% la calificacion de Sobresaliente Cum Laude.

Tomando como referencia las 10 tesis presentadas como aval (tablas anexas), la media de
contribuciones derivadas ha sido de 7 publicaciones y 1 patente por tesis. Asimismo, un 30% de
estas patentes han sido licenciadas y otro 30% tiene firmado acuerdos de explotacion con
empresas del sector alimentario o farmacéutico.

9. PERSONAS ASOCIADAS A LA SOLICITUD

9.1 RESPONSABLE DEL TiTULO (Normalmente Decano/a de la Facultad o Vicedecano/a
responsable del posgrado. Sélo es posible incluir una persona)

NIF
NOMBRE Y APELLIDOS

DOMICILIO / CODIGO POSTAL /PROVINCIA / MUNICIPIO
E-MAIL

FAX

TELEFONO MOVIL

CARGO EN LA UAM
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9.2 REPRESENTANTE LEGAL (COMPLETAR POR EL C.E.P.)

9.3 SOLICITANTE (Normalmente Coordinador/a del Doctorado. Solo es posible incluir una
persona. Puede ser la misma que el responsable del titulo)

NIF: X4817753N
NOMBRE Y APELLIDOS: TIZIANA FORNARI REALE

DOMICILIO / CODIGO POSTAL /PROVINCIA / MUNICIPIO: C/Nicolas Cabrera 9, Campus
de la Universidad Autonoma de Madrid

E-MAIL: tiziana.fornariowuam.es

FAX: 910017905
TELEFONO MOVIL: 647123503

CARGO EN LA UAM: PROFESOR TITULAR
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PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION

Proyectos competitivos activos *

Denominacion Entidad financia/referencia Fecha fin Linea investigacion n?2 total prof.** AVAL: 3 Prof./linea Tef's > Nume.ro Ultimo sexenio
anos sexenios
. Susana Santoyo (UAM) 1 2 2002-2007
- s . . . . Ingredientes
ALIBIRD: Disefio y validacion de ingredientes bioactivos Direccién G | de Universidad Alimentarios con
para el desarrollo de alimentos funcionales (S2009/AGR recelon benera’ de .dnngSI @ de'c?de 31/12/2013 . 46 Marin Prodanov (UAM) 1 3 2006-2011
1469) Investigacion. Comunidad de Madri Propiedades
Saludables Rosa M2 Esteban Al
osa steban Alvarez 5 5 2004-2009
(UAM)
. Carlos Torres Olivares (UAM) 2 2 2001-2006
Nuevas Tecnologias de
Nuevos Ingredientes de Alimentos Funcionales para Subprograma CONSOLIDER-INGENI02010. Producciény . .
Mejorar la Salud (FUN-C-FOOD) Ministerio de Economia y Competitividad 31/12/2013 Conservacion de 29 Tiziana Fornari Reale (UAM) 2 3 2004-2009
Alimentos Alf V.C
OI:ISO arrascosa 3 3 2003-2008
Santiago (CSIC)
Nieves Corzo (CSIC) 3 4 2003-2008
Intervenciones encaminadas al incremento de la f”bpr?gréma :e Z“’Veaolsﬁeo entag Analisis Instrumental,
seguridad alimentaria mediante el control de nvestigacion Fun ar.nema ° nema. . 31/12/2015 Calidad y Seguridad 22 Elena Ibafiez Ezequiel (CSIC) 5 3 2003-2008
o R Recursos Y Tecnologias Agroalimentarias X )
Campylobacter jejuni/coli Plan Nacional De I+D+l (2008-2012) Alimentaria
Cristina Soler Rivas (UAM) 1 2 2001-2006
M. Victoria M Arrib
5 . ictoria Moreno Arribas 4 3 2006-2011
Evaluacion del efecto de los compuestos que integran ellsypprograma De Proyectos De Biotecnologia y (CsIC)
a-roma y |<?s poilifenoles de.I lvino, y sus metabolitos, en el|investigacion Fundar'nental No.Orienta'da. 31/12/2015 Microbiologia de 1s Carmen Peldez Martinez 3 4 9001-2006
sistema digestivo y la funcion del cerebro...AGL2012-  [Recursos Y Tecnologias Agroalimentarias Alimentos (CSIC)
40172-C02-01 Plan Nacional De [+D+! (2008-2012) Rosina Lépez-Alonso Fandifio
P 3 3 2001-2006
(csic)
Guillermo Reglero Rada
(AW & 2 4 2001-2006
Application of new technologies and methods in Comision E ilp " ) Maria Ordovas Muri
nutrition research — the example of phenotypic HODmlsmn uropes. rograma Marco 31/12/2015 | Gendmica Nutricional 13 (:)'\;eDEgrla raovas Munoz 2 n.a. }** n.a ***
flexibility. NutriTech.Ref: 289511 - -
Ana Ramirez de Molina ) . g kx

(IMDEA)

* Se adjunta una lista de todos los proyectos activos de los grupos de investigacion asociados al programa de doctorado.
** Actualmente, participan 17 profesores UAM (Facultad de Ciencias), 32 investigadores CSIC (del CIAL ) y 11 investigadores de IMDEA-Alimentacion.
Algunos profesores/investigadores participan en mas de una linea de investigacién

*** n.a.: no aplica la institucion a la que pertenecen.




PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION

AVAL: 10 Tesis doctorales ultimos 5 anos

. Fecha . . I . . L. . .
Titulo Doctorando def Director/es Menciones [Contribucién derivada de la tesis Repercusién objetiva Linea
erensa
2 . . : . f s s . La patente tiene un acuerdo de explotacion con la empresa
1 Extraccion con fluidos supercriticos y sintesis enzimatica Luis Vazquez de 29/02/2008 Drs. Carlos Torres y Javier N Modified Alkoxyglycerols SOEUTEX S P P 1
o . . L.
para la obtencién de lipidos funcionales Frutos Sefiorans Patente internacional WO 2008/037538 A2
Mejora del perfil de acidos grasos saludables de la grasa brs. Miguel Angel de Ia onpg:zszz: Patente de;SO‘ p.%;rall.a o‘bFenc'O"_ de ISChe e":q:ecl'da
4 . s 2 N " " . . €N acidos grasos omega-: acido linoleico conjugado a partir de la . . Lo
2 |lactea de ovino lechero por suplementacion de la dieta con|[ Pilar Gomez Cortés 13/01/2010 8 8 . No 8 ” € . v g R .p, Contrato de licencia y explotacién: Empresa LODYN S.L. 1
. L Fuente y Manuela Juarez suplementacion de la dieta del ganado con la combinacion
distintas fuentes lipidica extrusionada de semilla de lino, salvado de trigo y harina de girasol
Desarrollo de ingredientes funcionales con nuevos . . L . . . S N
.. L. . X B . Maria del Mar Dras. Isidra Recio Sanchez PCT/EP2010/055924: Use of a casein-derived peptide and Patente licenciada a una empresa espafiola que esta
3 péptidos antihipertensivos a partir de proteinas lacteas: . 09/07/2010 X . No . . R L " X 1
s - L. - Contreras Gamez y Lourdes Amigo Garrido compositions thereof as antihypertensive comercializando el producto en Espafia y Asia
Evaluacion de la estabilidad y biodisponibilidad
Tecnologia de fluidos supercriticos y sintesis enzimatica Drs. Carlos Torres y Javier $200801435: Procedimiento S i Engimati Obt La patente tiene titularidad compartida con la empresa
L2 < . z . . : Procedimiento Supercritico nzimatico para ener
4 para la obtencidn de ésteres de fitoesteroles y otros Guzman Torrelo Villa| 19/11/2010 o No . P v P VEGENAT S.A.. 2
. : s . Sefioréns Nuevos Esteres de Esteroles
ingredientes lipidicos funcionales
- L . . igh-| ilibri i Citas: 11(Web of Science) - Ranking 17/116 categoria
Equilibrio entre fases para la aplicacion de solventes Elvis Judith . . High Pressure Phase Equilibria of the Pse-ud.oternarv Mixture ; ( ) ; ) 8 17/ g
5 d logia de ali H dez R 20/12/2010 Tiziana Fornari No Sunflower Oil plus Ethanol plus Carbon Dioxide. J. Chem. Eng. Data, |Chemical Engineering 2
verdes en tecnologia de alimentos. ernandez Ramos 53, 2632-2636 (2008)
Desarrollo de procesos medioambientalmente limpios . - X - - » La patente recibié un proyecto INNOCASH, financiado por
., L N . . Irene Rodriguez- Dres. Elena Ibafiez y . P200900164: Dispositivo y procedimiento para la extraccion y secado o . . P
6 | para la obtencién de antioxidantes alimentarios de origen ) 27/05/2009 K X Si (Europea) . . Genoma Espafia, para la realizacién de un dossier tecnoldgico 2
- . L Meizoso Alejandro Cifuentes en linea de extractos complejos dio d "
natural: agua subcritica y otros fluidos comprimidos y un estudio de mercado
Vino y salud: mejora de la calidad sanitaria del vino por Carolina Cueva Dras. Begofia Bartolomé Degradation of biogenic amines by vineyard ecosystem fungi. Citas: 12 (Web of Science) - Ranking 55/107 categoria
7 hongos de la vid y modulacién de la microbiota humana sanchez 02/12/2011 Sudldea y M.Victoria No Potential use in winemaking. Journal of Applied Microbiology, 2012, |Microbiology 3
por polifenoles del vino Moreno-Arribas 112, 672-682.
Preparados enoldgicos comerciales a base de levaduras L. Dras. M.Victoria Moreno- Patente P200930366: Procedimiento para la eliminacion de Tesis desarrollado en colaboracién con dos empresas del
. . R L. Inmaculada Andujar . < compuestos odorantes presentes en preparaciones de levaduras PN . N
8 secas inactivas: caracterizacién, modo de accién y . 28/11/2011 Arribas y M. Angeles del No ) . . . . ) sector enoldgico, con potencial transferencia de la patente 4
o o o Ortiz > secas inactivas comercializadas como aditivos enoldgicos mediante el desarrollada
principales aplicaciones durante la vinificacion Pozo-Bayon empleo de CO2 supercritico -
Tratamiento combinatorio de 5-Fluoracilo y cis-platino con
— . . v esp Ana de la Cueva Dra. Ana Ramirez de X . JCR Data: Factor de Impacto: 4,327 Ranking 41/196 categoria
9 inhibidores de colina quinasa alpha como nueva 04/07/2012 i No Current cancer drug targets, 12 (6), 617-624 (2011): Acid ceramidase 5
) - . Herrera Molina ) A Oncology
alternativa terapéutica en cancer. as a chemotherapeutic target to overcome resistance to the
antitumoral effect of choline kinase alpha inhibition.
N . - . N . . . . N JCR Data: Factor de Impacto: 4,073; 8 veces citado; Ranking
10 Genetic variation at the PAT loci: associations, gene-diet Kris Richardson 26/07/2012 Dr. José Maria Ordovds No BMC Genomics, 12, 504 (2011): A genome-wide survey for SNPs 34/158 categoria Genetics & Heredity , Rénking 26/158 5

interactions and obesity risk

Mufioz

altering microRNA seed sites identifies functional candidates in GWAS

categoria Biotechnology & Applied Microbiology




PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION

AVAL: 25 publicaciones ultimos 5 afios

Titulo Publicado en Fecha |Autores Repercusion objetiva Linea
Ruiz-Rodriguez A, Fornari T, Jaime L, Vazquez . . . - . .
1 Supercritical CO, extraction applied toward the production of a functional beverage from wine 2012 |E, Amador B, Nieto JA, Yuste M, Mercader M, E?\Cetr?lricd; impacto: 2.860. Ranking 17/133 categoria Engineering, 1
Journal of Supercritical Fluids 61, 92-100 Reglero G
Pressurized liquid extraction as an alternative process to obtain antiviral agents from the edible  [JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD Santoyo S, Plaza M, Jaime L, Ibafiez E, Reglero G, Citas: 5 (Web of Science) - Ranking 10/128 categoria Food Science and
2 microalga Chlorella vulgaris . CHEMISTRY Volume: 58 Issue: 15 Pages: 2010 |Sefiorans FJ. Technology 1
8522-8527
i Di Martin, Alberto Terrén, Tizi Fq i,
Oxidative stabilization of ultra-high omega-3 concentrates as ethylesters or triacylglycerols Food Research International Ia.na artin erto Jerron, fiziana Fornar, Factor de Impacto: 3.150. Ranking 11/128 categoria Food Science and
3 Volume 45, Issue 1, January 2012, Pages 2012  |Guillermo Reglero, Carlos F. Torres 1
Technology
336-341
. . . . . . . . . Contreras, M.M., Carrén, R., Montero, M. J., Ramos, |Citado 19 veces (WEB of Science). Ranking 15/118 categoria Food Science
4 Novel casein-derived peptides with antihypertensive activity International Dairy Journal, 19 (10)566-673 2009 3 ( ) g 15/ g 1
M, Recio, I. and Technology
Effect of the long-term intake of an egg white hysolysate on the oxidative status and blood lipid Manso, M. A., Miguel, M., Even, J., Hernandez, R., i i . i it i
5 8- f g8 ysoly: ¢ i pi Food Chemistry, 109 361-367 2008 " 'g E Citado 16 veces (WEB of Science). Ranking 09/107 categoria Food Science 1
profile of spontaneously hipertensive rats Aleixandre, A., Lopez-Fandifio, R. and Technology
L . " . " . . N . " . Factor de impacto: 2,073. Citado 17 veces. Ranking 21/107 categoria Food
6 Antioxidant properties of soy protein-fructooligosaccharide glycation systems and its hydrolyzates [Food Research International 41, 6, 606-615 2008 |Mesa, MD.; Silvan, JM.; Olza, J; Gil A, del Castillo MD Science anld $echno|0gy 821/ 8 1
. N N . . . . Martin-Cabrejas, M A.; Aguilera, Y; Pedrosa, MM; Factor de impacto: 3,148. Citado 14 veces. Ranking 06/118 categoria Food
7 The impact of dehydration process on antinutrients and protein digestibility of some legume flours [Food Chemistry 114, 3, 1063-1068 2009 Cuadrado C, Hernandez T, Diaz S, Esteban RM Science and Technology 2
- " " . . . . . Benitez V, Moll4 E, Martin-Cabrejas MA, Aguilera Y,  [Factor de impacto: 3,655. Citado 4 veces. Ranking 06/128 categoria Food
8 Effect of sterilisation on dietary fibre and physicochemical properties of onion by-products Food Chemistry, 127, 2, 501-507 2011 . . ) 8 N ‘mp g 06/ 8 2
Lopez-Andréu FJ, Esteban RM Science and Technology
9 Fatty acid profile and CLA isomers content of cow,.ew_e and goat milks processed by high pressure InnovanveAFood Science and Emerging 2009 |Rodriguez-Alcals, LM., Harte, F. and Fontecha, J. Citas: 1(? (Web of .Sclence) - Factor de Impacto: 3.307. Ranking 20/118 2
homogenization. Technologies, 10 32-36 categoria Food Science and Technology
- s . . . . . . . . Factor impacto JCR 2011 3.655 (Food Science and Technology
- . Martinez-Villaluenga, C., Cardelle-Cobas, A., : X N .
10 Optimization of COndI.[IOI’]S for galactoollgosaccharldg sintesis during lactose hydrolysis by Food Chemistry 107, 258-264. 2008 ga, & L2 6/128), citado 42 veces. Ranking 09/107 categoria Food Science and 2
galactosidase from Kluyveromyces lactis (Lactozym 3000 L HP G). Corzo, N., Olano, A., Villamiel, M. Technology
. . . N . : . Citas: 8 (Web of Sci - Factor de | to: 2.428. Ranking 10/116
Countercurrent supercritical fluid extraction of different lipid-type materials: Experimental and JOURNAL OF SUPERCRITICAL FLUIDS Fornari, Tiziana; Vazquez, Luis; Torres, Carlos F.; ftas ( € _0 c!ence) aF or de Impacto anking 10/
11 . N 2008 i o categoria Engineering, Chemical 2
thermodynamic modeling Volume: 45 Issue: 2 Pages: 206-212 Ibafiez E, Sefiorans FJ, Reglero G
Major lipid classes separation of buttermilk, and cows, goats and ewes milk by high performance . X .
12 liquid chromatography with an evaporative light scattering detector focused on the phospholipid Journal of Chromatography A. 1217, 2010 |Rodriguez-Alcala and Fontecha, J Citas: 5 (Web of Science) - Factor de Impacto: 4.531. Ranking 07/73 3
' Braphy P s 3 8 phospholip 3063-3066 o categoria Chemistry, Analytical
fraction.
13 Quantitative and qualitative determination of. CLA produced by Bifid.obacterium and LAB combining Food Chemistry, 125 1373-1378 2011 Rod.rl’guez-Alcalé, LM, Teresa Braga, Ana Gomes, F.  |Factorde Impacto: 3.643. Ranking 06/128 categoria Food Science and 3
spectrophotometric and Ag+-HPLC techniques Xavier Malcata and Javier Fontecha. Technology
Development of a new method using hydrophilic interaction liquid chromatography (HILIC) - Heméndez-Hermandez. O.. Lebrén-A. R Factor impacto JCR 2011 4.505 (Biochemical Research Methods 14/72;
14 tandem mass spectrometry for the characterization of O-sialoglycopeptides from Proteomics 10, 3699-3711 2010 Quintanilla-Lopez, 3. 'S;nz ML Mor;no EJ Biochemistry and Molecular Biology 69/290); citado 7 veces. Ranking 17/71 3
proteolytically digested. e B """ |categoria Biochemical Research Methods;
L N . N L Journal of Agricultural and Food Chemistn Sanchez-Patan F, Monagas M, Moreno-Arribas MV,  [Factor de impacto: 2,823. Citado 11 veces. Ranking 14/128 categoria Food
15 Determination of Microbial Phenolic Acids in Human Faeces by UPLC-ESI-TQ MS 8 v 2011 . & X mP: 8 14/ 8 3
59, 6,2241-2247 Bartolomé B Science and Technology
Effect of bread making on formation of Maillard reaction products contributing to the overall Michalska, A; Amigo-Benavent, M; Zielinski H, del i : 3,026. Ci 3 i it
16 g on ¢ rd pi g Journal of Cereal Science, 48 ,1, 123-132 2008 " i Fa.ctor de impacto: 3,026. Citado 31 veces. Ranking 06/107 categoria Food 3
antioxidant activity of rye bread Castillo MD Science and Technology
. . " . . A Garcia-Ruiz, A; Bartolome, B ; Martinez-Rodriguez, AJ; |Factor de impacto: 2,656. Citado 20 veces. Ranking 23/107 categoria Food
17 Potential of phenolic compounds for controlling lactic acid bacteria growth in wine Food Control, 19, 9, 835-841 2008 R . 8 X mP: 823/ 8 4
Pueyo, E; Martin-Alvarez, PJ ;; Moreno-Arribas, MV [Science and Technology
Characterization of Commercial Inactive Dry Yeast Preparations for Enological Use Based on Their X . , L . . . . § . .
18 Ability To Release Soluble Compounds and Their Behavior toward Aroma Compounds in Model Journal of Agricultural and Food Chemistry 2009 Pozo-Bayon MA, Andujar Ortiz |, Alcaide-Hidalgo JM, |Factor de impacto: 2,469. Citado 8 veces. Ranking 10/118 categoria Food 2
Y P Wi 3 ,57,22,10784-10792 Martin-Alvarez PJ; Moreno-Arribas MV Science and Technology
ines
. . P . P . P . N JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD Citas: 7 (Web of Sci - Factor de | to: 2.823. Ranking 10/128
Testing and Enhancing the in Vitro Bioaccessibility and Bioavailability of Rosmarinus officinalis Soler-Rivas C., Marin Francisco R., Santoyo S., Garcia- ftas ( evol _aence) actor de Impacto anking 10/
19 ) . L . CHEMISTRY Volume: 58 Issue: 2 Pages: 2010 . 5 categoria Food Science and Technology 4
Extracts with a High Level of Antioxidant Abietanes 11441152 Risco Monica R., Senorans FJ., Reglero G.
20 Galactooligosaccharides derived from lactose and lactulose: Influence of structure on Lactobacillus, |International Journal of Food Microbiology 2012 Cardelle-Cobas A, Corzo N, Olano A, Requena T, Avila |Factor de impacto: 3, 327. Ranking 9 de 128 categoria Food Science and 2

Streptococcus and Bifidobacterium growth

149, 81-87

M

Technology




Functional non-synonymous polymorphisms prediction methods. Current approaches and future

Current Medicinal Chemistry, Volume 18,

Gonzélez-Castejon, M., Marin, F.R., Soler-Rivas, C.,

Factor de Impacto: 4.859. Ranking 62/290 categoria Biochemistry &

21 developments Number 33, 5095-5103 2011 Reglero, G., Visioli, F., Rodriguez-Casado, A. Molecullar Biology, 4/59 categoria Chemistry, Medicinal, 23 de 261
categoria Pharmacology & Pharmacy
. T . . . . . . X Quirds, A., Davalos, A., Lasuncién, M. A., Ramos, [Citado 20 (WEB of Sci . Ranking 15/107 cat: fa Food Sci
22 Bioavailability of the antihypertensive peptide LHLPLP: Transepithelial flux of HLPLP International Dairy Journal, 18 (3)279-286 2008 X itado 20 veces { of Science). Ranking 15/107 categoria Food Science
M., Recio I. and Technology
Pareyson D, Reilly MM, Schenone A, Fabrizi GM,
A bic acid in Ch t-Marie-Tooth di t 1A (CMT-TRIAAL and CMT-TRAUK): a double- Cavallaro T, Santoro L, Vita G, tt) A, PaduaL,
23 scorbicacidin arc.o arie (_]o I_SEBSQ ype ( an ):a double Lancet Neurol.10(4):320- 2011 ava» aro . ar? .on‘) ' a~ Qua .rone adua Factor de impacto: 23,462. Ranking 01/192 categoria Clinical Neurology
blind randomised trial. CMT-TRIAAL; CMT-TRAUK groups Gemignani F, Visioli F, Laura M, Radice D, Calabrese
D, Hughes RA, Solari A
n . . . . . . Al-Saffar NM, Jack LE, R d Fl, Clarke PA,
The Phosphoinositide 3-Kinase Inhibitor PI-103 Downregulates Choline Kinase {alpha} Leading to a’ ar a.c son aynau arke . . .
24 N . . Cancer Research.. 70(13). 5507-17 2010 |Ramirez de Molina A, Lacal JC, Workman P, Leach Factor de impacto: 7,856. Ranking 12/185 categoria Oncology
Phosphocholine and Total Choline Decrease Detected by Magnetic Resonance Spectroscopy MO
25 Alcohol consumption and breast cancer risk JAMA, 307: 666 2012 [Poli A., Marangoni F., Visioli F Factor de impacto: 30. Ranking 03/155 categorfa Medicine General &

Internal




LISTADO DE PROYECTOS DE INVESTIGACION VIGENTES DE LOS GRUPOS DE INVESTIGACION DEL CIAL Y DE IMDEA-ALIMENTACION

Referencia Titulo Comi Finalizacion | Investigador Principal Convocatoria
, - . ) . REGLERO RADA,
IPT-2011-1248-060000 |Desarrollo de Ingredientes Bioactivos y Alimentos para la Salud a partir de productos del Olivar (INNSAOLI) | 01/06/2011 31/05/2014 SUBPOROGRAMA INNPACTO
GUILLERMO JESUS
AGL2011-29857-C03-01 Una evaluacién foodémica de la actividad de polifenoles de origen alimentario frente a cancer de colon 01/01/2012 31/12/2014 CIFUENTES GALLEGO,  |SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA.- RECURSOS Y TECNOLOGIAS
: haad empleando modelos in-vitro e in-vivo ALEJANDRO AGROALIMENTARIAS. PLAN NACIONAL DE 1+D+| (2008-20011)
AGL2010-17779 NUEVOS INGREDIENTES ANTIGLICANTES. MECANISMO DE ACCION Y APLICACION EN ALIMENTACION Y 01/01/2011 31/12/2013 CASTILLO BILBAO, M. SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA.- RECURSOS Y TECNOLOGIAS
a SALUD DOLORES DEL AGROALIMENTARIAS. PLAN NACIONAL DE [+D+l (2008-20011)
Estudio del mecanismo de accién de péptidos alimentarios implicados en salud intestinal mediante la SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA.- RECURSOS Y TECNOLOGIAS
AGL2011-24643 aplicacion de técnicas de protedmica y de expresién génica 01/01/2012 31/12/2014 |RECIO SANCHEZ, M.ISIDRA AGROALIMENTARIAS. PLAN NACIONAL DE 1+D+1 (2008-20011)
AGL2011-27884 SINTESIS ENZIMATICA DE NUEVOS OLIGOSACARIDOS BIOACTIVOS EMPLEANDO GLICOSILTRANSFERASAS 01/01/2012 31/12/2014 MORENO ANDUJAR, SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA.- RECURSOS Y TECNOLOGIAS
PRODUCIDAS POR BACTERIAS LACTICAS. CARACTERIZACION ESTRUCTURAL Y FUNCIONAL FRANCISCO JAVIER AGROALIMENTARIAS. PLAN NACIONAL DE 14D+l (2008-20011)
PROANTOCIANIDINAS DE TIPO A: ESTUDIO DE SU METABOLISMO POR LA MICROBIOTA INTESTINAL Y BARTOLOME SUALDEA, [suBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA.- RECURSOS Y TECNOLOGIAS
AGL2010-17499 ACCION PROTECTORA FRENTE A INFECCIONES DEL TRACTO URINARIO 01/01/2011 | 31/12/2013 M.BEGONA AGROALIMENTARIAS. PLAN NACIONAL DE I+D+I (2008-20011)
Alimentos Saludables basados en la Revalorizacién de Subproductos Vegetales procedentes del Valle del REGLERO RADA,
- - - SUBPOROGRAMA INNPACTO
IPT-2011-1418-060000 Ebro (EBROBIOSALUD) 01/06/2011 31/05/2014 GUILLERMO JESUS
- R . ) L ) . MOLINA HERNANDEZ,  |SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA.- RECURSOS Y TECNOLOGIAS
AGL2011-24740 Alergenicidad y anafilaxis inducidas por alérgenos alimentarios incorporados en matrices complejas 01/01/2012 31/12/2014 M.ELENA AGROALIMENTARIAS. PLAN NACIONAL DE I+D+! (2008-20011)
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