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1. DESCRIPCION DEL TiTULO
1.1. DATOSBASICOS

NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO [CONVENIO CONV.
ADJUNTO

Doctorado | Programa de Doctorado en Ciencias de la No Ver anexos.
Alimentacion por laUniversidad Auténoma de Apartado 1.
Madrid

ISCED 1 ISCED 2

Industria de la alimentacion Biologiay Bioquimica

AGENCIA EVALUADORA UNIVERSIDAD SOLICITANTE

AgenciaNacional de Evaluacién dela Calidad y Acreditacion Universidad Auténoma de Madrid

(ANECA)

1.2 CONTEXTO

Experiencias anteriores de programas similares.

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion tiene sus antecedentes en dos programas: el Doctorado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos e Ingenieria Quimica, que ha estado vigente en la UAM desde 1998 y ha recibido ininterrumpidamente la Mencién de Calidad desde 2005
hasta su extincién (dltimo curso 2008-2009), y el Doctorado en Biologia y Ciencias de la Alimentacion, creado en el curso 2009-2010 como un progra-
ma de transicion, a la espera de las nuevas disposiciones que regulan las ensefianzas oficiales de doctorado, su verificacién y acreditacion, las que
se publican el 11 de febrero de 2011 en el Real Decreto 99/2011.

Actualmente existen 34 tesis del area de alimentos inscritas en ambos programas. Es decir, se estima que el Programa de Doctorado en Ciencias de
la Alimentacién podré tener una matricula estable superior a 30 estudiantes.

En lo que se refiere a los estudios de Master, requisito formal para acceder a los estudios de doctorado, se ha implantado en el curso 2011-2012

el Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos, con una matricula de 22 estudiantes en el curso 2011-2012 y de 29 estudiantes en el curso
2012-2013. Este Master constituye la formacién recomendada para acceder al Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién, aunque otros
masters oficiales también son adecuados (ver requisitos de acceso y admision).

Demanda.

Las nuevas tendencias en alimentacion y nutricion han hecho que, en pocos afios, surja en el mercado una amplia variedad de nuevos productos que
se dirigen a cuidar el estado de salud, orientados principalmente a la mejora de la funcién intestinal, el fortalecimiento de nuestro sistema inmune, la
prevencién de enfermedades cardiovasculares, la prevencion del cancer. Indudablemente, la industria alimentaria ha reaccionado de forma extraordi-
nariamente rapida ante estos nuevos avances y por esto, es posible encontrar en supermercados yogures fermentados con cultivos probiéticos, mar-
garinas enriquecidas con fitoesteroles, huevos ricos en acidos grasos omega 3, leche enriquecida con calcio, bebidas de soja y un largo etcétera de
productos.

La idea de mejorar el estado de salud mediante la alimentacion, incluso prevenir graves enfermedades, es indudablemente muy atractiva. El binomio
alimentacion-salud trasciende los objetivos de la nutricién clasica y ha alcanzado un interés generalizado tanto en la industria alimentaria como en la
sociedad actual.

En la promocion de la salud mediante la alimentacion es fundamental el estudio de la interaccion entre la nutricion y los procesos celulares y gené-
ticos, con el objetivo de llegar a un entendimiento de cémo ciertos nutrientes y/o componentes bioactivos de los alimentos afectan el equilibrio entre
salud y enfermedad, mediante la alteracion de la expresion del perfil genético de un individuo. El conocimiento del genoma humano y de sus variacio-
nes es imprescindible para generar biomarcadores que permitan conocer con precision el efecto de los alimentos en el organismo humano. Es decir,
las nuevas tendencias dirigidas a la produccién de alimentos funcionales establecen un vinculo fundamental entre el desarrollo del nuevo alimento
desde el punto de vista tecnolégico y los estudios vinculados a su actividad biolégica, la biologia molecular y la biomedicina, para que estos alimentos
sean avalados con investigaciones cientificas, puedan cumplir asi con las recientes normativas europeas, y puedan ser integrados en el mercado.

Ademas de estas nuevas tendencias en alimentacién y nutricién, el contexto socio-econdmico actual demanda mejoras en los procesos de produc-
cién, especialmente vinculadas al desarrollo de sistemas eficientes, con una menor exigencia energética y consumo de agua, evitando el empleo de
sustancias nocivas, sin generar residuos, manteniendo la biodiversidad y haciendo uso responsable de los recursos naturales. Indudablemente, la
produccién de alimentos esta también sujeta a este objetivo socio-econdémico de la industria en general.

Estas nuevas tendencias sociales y del sector productivo requieren de la intervencion de doctores con una formacién avanzada tanto en ciencia y tec-
nologia de los alimentos, como en aspectos vinculados a la nutricion, la microbiologia, la genética y la biomedicina, para que sean capaces de dise-
fiar y desarrollar estos nuevos productos, con el rigor cientifico que demandan, cumpliendo con todos los requisitos de calidad, legislacion y eficacia,
para que puedan ser implantados en el mercado en forma segura para beneficio del consumidor, de la industria de alimentos y de la sociedad en ge-
neral. E n los Ultimos 5 afios dentro del programa de Doctorado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos e Ingenieria Quimica se han leido 45 tesis
vinculadas a las Ciencias de la Alimentacién, con teméticas que responden a estas nuevas tendencias. Asimismo, existen actualmente 13 estudian-
tes matriculados en dicho programa y otros 15 estudiantes matriculados en el programa de Doctorado de Biologia y Ciencias de la Alimentacién, con
proyectos de tesis vinculados al area de la Ciencias de la Alimentacion.

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion responde a esta demanda: la preparacion de cientificos con conocimientos y destrezas
producir avances en el area de la alimentacién y de la salud, para establecer los mecanismos de la accién biolégica de los alimentos, para certificar
su calidad y seguridad, para colaborar con los profesionales de la salud, para el apoyo a nuestros legisladores en temas alimentarios, para potenciar
la explotacion de subproductos y residuos de la industria alimentaria, para favorecer la minimizacion del impacto ambiental de los sistemas de pro-
duccién. En resumen, doctores capaces de producir el salto tecnoldgico necesario para mejorar el nivel competitivo y econémico de la industria ali-
mentaria espafiola, con el objetivo final de mejorar la calidad de vida y la salud de la poblacién mediante la alimentacion.
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Relacién de la propuesta con la situacién I+D+l del sector cientifico-profesional

Los programas de doctorado que constituyen los antecedentes del Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién, han contado desde su ini-
cio con el apoyo de varios grupos de investigacion pertenecientes a los desaparecidos Instituto de Fermentaciones Industriales e Instituto del Frio del
CSIC. Varios grupos de investigacion de estos antiguos centros, junto con los profesores de la Seccién Departamental de Ciencias de la Alimentacion
(Departamento de Quimica Fisica Aplicada) y del Area de Nutricion y Bromatologia (Departamento de Quimica Agricola), integran el nuevo Instituto
de Investigacion en Ciencias de la Alimentacién (CIAL), instituto mixto UAM+CSIC, localizado en el Campus de la UAM. En el CIAL desarrollan sus
actividades de investigacion 17 profesores de la UAM y 32 investigadores de plantilla del CSIC.

Por otro lado, el programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién cuenta también con la participacion del Instituto Madrilefio de Estudios Avan-
zados IMDEA-Alimentacion, un instituto en crecimiento, integrado por 10 investigadores senior de reconocida trayectoria en el campo de la alimenta-
cién-salud, que cuenta actualmente con 4 estudiantes de doctorado.

En ambos institutos se llevan a cabo proyectos de investigacion de caracter nacional e internacional, se recibe habitualmente la visita de investigado-
res y profesionales extranjeros en estancias pre- y posdoctorales, se llevan a cabo numerosos seminarios con la participacién de investigadores de
reconocido prestigio a nivel mundial, y se incentiva la realizaciéon de estancias internacionales entre los estudiantes de doctorado, asi como la men-
cién europea e internacional de las tesis de doctorado que se desarrollan.

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion presenta un caracter multidisciplinar, integrando la ciencia y tecnologia de los alimentos,

la quimica y bioquimica, la nutricién y bromatologia, la dietética, la microbiologia, la biologia molecular, las ciencias farmacéuticas, la biomedicina. En
este sentido la Universidad Auténoma de Madrid presenta un alto grado de especializacion en estas disciplinas, representadas en la linea estratégi-
ca en Biotecnologia, Biomedicina y Ciencias de la Alimentacién del Campus de Excelencia Internacional UAM+CSIC, que alberga las Facultades de
Ciencias y Medicina (con sus 6 hospitales adscritos), el Centro Nacional de Biotecnologia del CSIC, el Centro de Biologia Molecular Severo Ochoa, el
Instituto de Investigaciones Biomédicas Alberto Sols, el Centro de Investigacion en Alimentos (CIAL), todos ellos centros mixtos UAM-CSIC, el Institu-
to Madrilefio de Estudios Avanzados (IMDEA) en Alimentacion y los Institutos de Investigacion Sanitaria de los hospitales La Paz, La Princesa y Fun-
dacion Jiménez Diaz. A pesar de su gran tamafio, se trata de una comunidad cientifica muy cohesionada, con investigaciones de impacto internacio-
nal, la que constituye el Bio-Campus UAM-CSIC para el desarrollo de la biologia, la biomedicina y las ciencias de la alimentacién.

Asi, el Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion cuenta con enormes posibilidades y recursos para el desarrollo de la investigacion y
de la innovacion, facilita la colaboracién entre cientificos y profesores de las diversas disciplinas, promueve el intercambio de estudiantes, y cuenta
con excelentes posibilidades para explorar y hallar respuesta a los problemas cientificos vinculados a la produccién y validacién de bioalimentos.

Por otro lado, desde el punto de vista de la empresa, el desarrollo de alimentos para promover la salud constituye un gran mercado en auge. Por
ejemplo, en Espafia el mercado de los alimentos funcionales ha crecido un 40% en los Ultimos cinco afios, el nimero de hogares que manifiestan
comprar este tipo de alimentos (particularmente con fibra y/o bajos en grasa) ha crecido de un 20% en el afio 2000 a un 70% en el afio 2010. Sin em-
bargo, el valor afiadido generado por la industria alimentaria espafiola (12,8%) es aun inferior al que le corresponderia teniendo en cuenta el valor de
su produccion (representa el 16,9% de las ventas netas del total de la industria), el que tiene una importante repercusion econémica en el pais, repre-
senta el 8% del PIB y ocupa el 17% del total del empleo industrial (FIAB, 2010).

Estudiantes con dedicacién a tiempo completo y a tiempo parcial.

La previsién de estudiantes a tiempo parcial es estimada, y hasta un maximo de 20% del total de plazas de nuevo ingreso ofertadas (10). El nimero
de plazas destinadas a estudiantes con dedicacion a tiempo parcial no se establece de manera anticipada y es flexible en cuanto al nimero de estu-
diantes que requieren esta opcioén.

Las razones mas frecuentes por las que se solicita la dedicacién a tiempo parcial para llevar a cabo el doctorado es debida a los profesionales en el

area de alimentos que desarrollan su actividad profesional en una empresa del sector y, deseando mejorar su formacion y su carrera profesional,

deciden llevar a cabo los estudios de doctorado a la vez que contir]ﬂan con su trabajo. . ) )
La eleccion de tiempo parcial no implica més que la extension en el tiempo de la consecucion del titulo al poder dedicar menos tiem-
po unificado a desarrollo de latesis. Laexperiencia previa en los programas de doctorado que anteceden al que se solicita, revela
gue no ha existido una alta demanda de estudiantes a tiempo parcial. No obstante, en los casos de doctorandos a tiempo parcial, los
estudiantes han realizado un esfuerzo especia para participar en muchas de las actividades formativas, no viéndose perjudicados por
laparcialidad de su dedicacion.

LISTADO DE UNIVERSIDADES

cODIGO UNIVERSIDAD

023 Universidad Auténomade Madrid

1.3. Universidad Auténoma de M adrid
1.3.1. CENTROSEN LOSQUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS

CcODIGO CENTRO

28027060 Facultad de Ciencias (MADRID)

1.3.2. Facultad de Ciencias (MADRID)
1.3.2.1. Datos asociados al centro

PLAZAS DE NUEVO INGRESO OFERTADAS

PRIMER ANO IMPLANTACION SEGUNDO ANO IMPLANTACION

10 10

NORMAS DE PERMANENCIA

http://www.uam.es/normativadoctoradoUAM
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No No S

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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ITALIANO OTRAS
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1.4 COLABORACIONES

CODIGO[INSTITUCION DESCRIPCION NATUR.
INSTIT
001 Instituto de Investigacion en Cienciasde | Régimen de colaboracion en e Programa de Doctorado en Pablico
la Alimentacion CIAL (CSIC-UAM) Ciencias de la Alimentacion. Los grupos de investigacion del

CIAL, adscritos a este programa, participan en las actividades del
programa parala direccién y realizacion de Tesis Doctoral .

002 Instituto Madrilefio De Estudios Régimen de colaboracion en €l Programa de Doctorado en Pablico
Avanzados en Alimentacion IMDEA- Ciencias de la Alimentacidn. Los grupos de investigacion de
Alimentacion (Comunidad de Madrid) IMDEA-Alimentacion, adscritos a este programa, participan en
las actividades del programa parala direccion y realizacion de

Tesis Doctoral.
003 Fundacion IMDEA Alimentacion y Convenio de colaboracion para el desarrollo de actividades Pablico
Universidad de Murcia de investigacion, la participacion en consorcios o redes, la

concurrencia a convocatorias, la formacion de investigadores y el
intercambio de personal entre ambas instituciones.

004 Fundacién IMDEA Alimentaciony Convenio de colaboracion para promover areasdeinterésenla | Publico
Universidad de Tufts ensefianzay lainvestigacion en las respectivas instituciones,
y profundizar en la comprension de cadainstitucion de las
cuestiones econdmicas, culturalesy sociales relacionadas.

005 Bulgarian Academy of Science Erasmus Programme: Lifelong Learning Programme. Programa | Pdblico
de intercambio de estudiantes y profesorado. Codigo: BG SOFIA
30
006 Northumbria University at Newcastle Erasmus Programme: Lifelong Learning Programme. Programa | Pdblico
de intercambio de estudiantes y profesorado. Codigo: UK
NEWCAST 02
007 Centro Regional de Estudios en Colaboraciones en las actividades cientificas y tecnol égicas, Pablico
Alimentos Saludables (CREAS) intercambio de profesionales que impulsen €l avance cientifico y
Vaparaiso- Chile el fortalecimiento de los recursos humanos.
008 Fundacion IMDEA Alimentacion e Convenio de colaboracion para el desarrollo de actividades Pablico

Instituto Miaménides de Investigacion de investigacion, la participacion en consorcios o redes, la
Biomédica de Cordoba
concurrencia a convocatorias y laformacion de investigadores
para potenciar el desarrollo de la biomedicina

CONVENIOS DE COLABORACION
Ver anexos. Apartado 2
OTRAS COLABORACIONES

Las circunstancias que rodean a la situacion I+D+l del sector cientifico-profesional en el campo de las Ciencias de la Alimentacién en general y, en
particular, en relacién a los grupos de investigaciéon implicados en el programa, hacen que existan numerosas colaboraciones de los cientificos ads-
critos a este programa, tanto a nivel nacional como internacional.

Por ejemplo, en base a la experiencia de los programas previos, ademas del CIAL e IMDEA-Alimentacién, centros con los que existe colaboracién
por convenio, el programa recibird estudiantes de doctorado que desarrollan su investigacion en otros centros:

4/25

csv: 103638769295681308458686



u
b Q DE ESPARA DE EDUCACION, CULTURA
i ¥ DEPORTE

Identificador : 489636387
¥ GOBIERND MIMISTERICH

- centros del CSIC, tales como el Instituto de Ciencia y Tecnologia de Alimentos y Nutricién (ICTAN) o el Instituto de Quimica Orgéanica (IQOG),

- centros de investigacion de la Comunidad de Madrid, como el Instituto Madrilefio de Investigacién y Desarrollo Rural, Agrario y Alimentario (IMI-
DRA),

- centros de investigacion nacionales, como el Instituto Nacional de Tecnologia Agraria y Alimentaria (INIA)

- empresas del sector alimentario

Por otro lado, la intensa colaboracion que existe entre los investigadores del Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion con centros de
investigacion internacionales ha resultado en un alto porcentaje de estudiantes de los programas previos (mayor al 70%) que realizan estancias de
investigacion en prestigiosos centros de universidades extranjeras, principalmente europeas.

Asimismo, los grupos de investigacién del programa mantienen una intensa colaboracién con centros de investigacion latinoamericanos, consolida-
das en estos Ultimos a través de redes y proyectos bilaterales. Asi, desde la implantacion del Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos (curso
2011-2012) se ha observado una tendencia creciente a recibir solicitudes de estudiantes latinoamericanos para iniciar los estudios de formacién ofi-
ciales que permiten la admision al doctorado.

En cualquier caso es de interés de este programa de doctorado, y se encuentra bajo la politica de internacionalizacion de relaciones
y colaboraciones de laUAM, el formalizar estas relaciones mediante convenio y establecer nuevas colaboraciones con otras institu-
ciones relevantes en el campo de las Ciencias de la Alimentacién. Por ejemplo, en la actuaidad se esté trabajando paraformalizar
un convenio de colaboracion entre laUAM y dos universidades francesas através del Programa M érimée de colaboracion franco-es-
pafiola entre escuel as de doctorado.

2. COMPETENCIAS

2.1 COMPETENCIASBASICASY GENERALES

BASICAS

CB11 - Comprension sistematica de un campo de estudio y dominio de las habilidades y métodos de investigacion relacionados con
dicho campo.

CB12 - Capacidad de concebir, disefiar o crear, poner en practicay adoptar un proceso sustancial de investigacion o creacion.

CB13 - Capacidad para contribuir ala ampliacion de las fronteras del conocimiento através de unainvestigacion original.

CB14 - Capacidad de realizar un andlisis critico y de evaluacion y sintesis de ideas nuevasy complejas.

CB15 - Capacidad de comunicacion con la comunidad académicay cientificay con la sociedad en general acerca de sus ambitos de
conocimiento en los modos e idiomas de uso habitual en su comunidad cientifica internacional.

CB16 - Capacidad de fomentar, en contextos académicosy profesionales, €l avance cientifico, tecnoldgico, social, artistico o
cultural dentro de una sociedad basada en el conocimiento.

CAPACIDADESY DESTREZAS PERSONALES

CAO0L1 - Desenvolverse en contextos en |os que hay poca informacion especifica.

CAOQ2 - Encontrar las preguntas claves que hay que responder para resolver un problema complegjo.

CAO03 - Disefiar, crear, desarrollar y emprender proyectos novedosos e innovadores en su ambito de conocimiento.

CA04 - Trabajar tanto en equipo como de manera auténoma en un contexto internacional o multidisciplinar.

CAO05 - Integrar conocimientos, enfrentarse ala complgjidad y formular juicios con informacién limitada.

CAO06 - Lacriticay defensaintelectual de soluciones.

OTRAS COMPETENCIAS

CEL1 - Capacidad para el desarrollo de nuevas tecnologias y técnicas preparativas dirigidas ala formulacion de alimentos.

CE2 - Integrar los conocimientos adquiridos para plantear y coordinar unainvestigacion en el campo de las Ciencias dela
Alimentacion, abarcando niveles integradores y multidiciplinares, tales como temas vinculados ala biodiversidad y € medio
ambiente, e incluyendo reflexiones sobre las consecuencias y responsabilidades socialesy éticas.

3. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

3.1 SISTEMAS DE INFORMACION PREVIO

Difusién

Una vez aprobada, la oferta de programas de doctorado sera difundida a través de la Universidad (_http://www.uam.es/ofertadoctorados )y de la

Facultad ( http://www.uam.es/ss/Satellite/Ciencias/es/1242664710963/listado/Doctorado.htm ). En estas paginas se encuentra la informacion ac-
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tualizada de todos los programas de doctorado ofertados por la Universidad/Facultad, con enlaces a las paginas propias de cada programa de docto-
rado, donde se encuentra una informacién méas detallada y exhaustiva sobre el profesorado, lineas de investigacion, perfil de ingreso, actividades for-
mativas etc., :

En las mismas paginas web se encuentra también informacién sobre la normativa y los procedimientos especificos para la gestion de las Ensefian-
zas de Doctorado de la UAM: requisitos y calendario de acceso, admision, tesis en cotutela, tesis con mencién internacional, presentacion tesis doc-
toral, etc., asi como del procedimiento para matriculacion.

La Comision Académica del Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion también divulgara informacién sobre el mismo a través de (p.e.):
- Jornadas informativas dirigidas a estudiantes de grado y master en la UAM
- Estimulacion de la captacién de estudiantes con buen expediente a través de la bisqueda de financiacién para contratos predoctorales

- Redes teméticas tales como FLUCOMP (Asociacién de Expertos en Fluidos Comprimidos), IBERCAROT (Red Iberoamericana para el estudio de
carotenoides como ingredientes funcionales), FOODOMICS ( Food science in the post-genomic era ), GROUPE POLYPHENOLS (Sociedad interna-
cional dedicada a promover la investigacion sobre polifenoles).

- Contactos con otros grupos de investigacion, centros de investigacion, universidades, empresas, tales como los centros de investigacion INIA, IMI-
DRA, ICTAN, asi como empresas del sector alimentario que colaboran en la realizacién de practicas externas del Grado en Ciencias de la Alimenta-
cién y en los Trabajos de Fin de Master del Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos.

- Confeccion de tripticos informativos sobre el Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién con informacion detallada de las lineas de in-
vestigacion, profesorado, competencias y otros datos de interés

- Pagina web propia del programa a la que se accedera a través de la pagina web de posgrado de la UAM, asi como a través de las paginas web
propias de los institutos de investigacion CIAL ( http://www.cial.uam-csic.es/ ), IMDEA-Alimentacién ( http://www.alimentacion.imdea.org/), y la
pagina web de la Seccion Departamental de Ciencias de la Alimentacién (Departamento de Quimica Fisica Aplicada) ( http://www.uam.es/otros/
gruta/).

Finalmente, también esta prevista la comunicacion directa con los candidatos, previa a su matriculacion. Esta se realiza a través del personal del
Centro de Estudios de Posgrado, de la secretaria del programa de doctorado y también a través de los coordinadores y de los vocales de la Comi-
sién Académica del programa de doctorado.

El Area de Alimentos de la UAM ha iniciado numerosas actividades vinculadas a la difusién del Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos co-
mo Titulo Oficial de la UAM, tanto en el &mbito universitario, como en centros de investigacion y empresas del sector alimentario. Este master es la
via oficial de acceso al programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion, aunque otros estudios de master también son admitidos. En este
sentido se ha elaborado una pagina web del Master a la que se puede acceder a través de la pagina web de la UAM, asi como a través de las pagi-
nas web de los institutos con convenio. Estas acciones de difusién se extenderan al Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién.

Por otro lado, el Area de Ciencias de la Alimentacion de la UAM esta realizando una especial difusion del Master en Quimica Agricola y Nuevos Ali-
mentos en universidades Latinoamericanas. En muchos de estos paises esta aumentando considerablemente la oferta de becas para estudios de
doctorado y, puesto la caracteristica de ser paises de habla hispana, las universidades espafiolas son particularmente elegidas por los estudiantes
para llevar a cabo sus estudios. Como ejemplo se hace referencia a los 9 de 43 estudiantes (21%) admitidos en el Itinerario de Alimentacién y Salud
del Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos durante el curso 2012-2013.

Asimismo, a través de los contactos con instituciones extranjeras que tienen los grupos de investigacion del Programa de Doctorado en Ciencias de
la Alimentacién se llevara a cabo la difusién del programa, tanto en paises de Latinoamérica como de la Unién Europea.

Perfil de ingreso recomendado (y otros posibles perfiles)

Se recomienda que los estudiantes que ingresen al programa hayan realizado un grado/licenciatura en Ciencias de la Alimentacién, Ciencia y Tecno-
logia de los Alimentos, Nutricion Humana y Dietética, Biologia, Biologia Molecular, Bioquimica, Quimica, Farmacia, Veterinaria, o Ingeniero en espe-
cialidades afines (quimica, agronémica, de alimentos), y la posterior realizacion del Itinerario Alimentacién y Salud del Master en Quimica Agricola y

Nuevos Alimentos de la UAM.

El Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos (Itinerario Alimentacién y Salud) constituye la via de acceso mas recomendada para los estudian-
tes de este programa de doctorado, asegurando que se poseen los conocimientos previos necesarios. Sin embargo, no constituye la via exclusiva de
entrada, considerandose de una forma muy especial otros masteres de orientacion hacia las Ciencias y Tecnologia de los Alimentos, la Nutricién y
Dietética, Quimica, Microbiologia, Genética, Biotecnologia. A los estudiantes que accedan habiendo cursado previamente otros méasteres se les po-
dré exigir realizar complementos de formacion.

32 REQUISITOSDE ACCESO Y CRITERIOS DE ADMISION

Con caracter general, para el acceso y admision a las ensefianzas de doctorado se aplicara lo dispuesto en los 6 y 7 del R.D 99/2011 de 28 de
enero, por el que se regulan las ensefianzas oficiales de doctorado , asi como en los articulos 8 y 9 de la Normativa de Ensefianzas Oficiales de
Doctorado de la UAM ( http://www.uam.es/normativadoctoradoUAM):

Acceso:

1. Con caracter general, para el acceso a un programa oficial de doctorado sera necesario estar en posesion de los titulos oficiales espafioles de
Grado (o equivalente) y de Master Universitario.

2. Asimismo podran acceder quienes se encuentren en alguno de los siguientes supuestos:

a) Estar en posesion de un titulo universitario oficial espafiol (o de otro pais integrante del EEES) que habilite para el acceso al master de acuerdo
con lo establecido por el RD 1393/2007 de 29 de octubre y haber superado un minimo de 300 ECTS en el conjunto de los estudios universitarios ofi-
ciales, de los que al menos 60 ECTS deberan ser de nivel de méster.

b) Estar en posesion de un titulo universitario oficial espafiol de Graduado cuya duracién, conforme a normas de derecho comunitario, sea de al me-
nos 300 ECTS. En este caso, salvo que el plan de estudios del correspondiente titulo de grado incluya créditos de formacion investigadora, deberan
cursar los complementos de formacion equivalentes en valor formativo a los créditos de investigacion procedentes de estudios de master.
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c) Los titulados universitarios que hayan superado con evaluacién positiva al menos dos afios de formacién de un programa para la obtencién del ti-
tulo oficial de alguna de las especialidades en Ciencias de la Salud.

d) Estar en posesion de un titulo oficial obtenido conforme a sistemas educativos extranjeros, sin necesidad de su homologacién, siempre que acre-
diten un nivel de formacién equivalente a los correspondientes titulos universitarios oficiales espafioles de Master Universitario y que faculten, en el
pais de origen, para el acceso a estudios de doctorado. Esta admision no implicara, en ningun caso, la homologacion del titulo extranjero del que es-
té en posesion el doctorando ni su reconocimiento a otros efectos que el del acceso a las ensefianzas de doctorado.

e) Estar en posesion del Diploma de Estudios Avanzados obtenido de acuerdo con lo dispuesto en el RD 778/98, de 30 de abril, o hubieran alcanza-
do la Suficiencia Investigadora segun lo regulado por el RD 185/85, de 23 de enero.

f) Estar en posesion de otro titulo esparfiol de doctor obtenido conforme a anteriores ordenaciones universitarias.
Criterios de Admision:
El 6rgano que llevara a cabo el proceso de Admision es la Comisiéon Académica del Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion.

La Comision Académica estara formada por el Coordinador y tres profesores del programa de doctorado y un investigador de cada una las institucio-
nes con convenio (CIAL e IMDEA-Alimentacién). El Coordinador del Programa de Doctorado debera ser siempre un profesor de la UAM.

Los estudiantes que cumplan con los requisitos de admisién seran admitidos al periodo de investigacion conforme a los requisitos especificos y crite-
rios de valoracion de méritos siguiente:

1. EI CV del candidato (80%), en los siguientes términos:

- Las calificaciones obtenidas por el candidato tanto en sus estudios de grado (o equivalente) como en los estudios de master que haya realizado.
(50%)

- Las publicaciones, participaciones en congresos y/o reuniones cientificas derivadas de la tesis de méaster, asi como otras actividades realizadas en
sus estudios de master, seran consideradas un valor afiadido para la admision. (10%).

- La realizacién de cursos de formacion (diferentes a los del master) especializados en las lineas de investigacion del programa de doctorado, tam-
bién se valoraran positivamente. (5%)

- Acreditacion de un nivel B1 de inglés. (10%)
- Otros méritos (5%)

2. Una carta motivada, donde se valorara el interés del solicitante por la investigacion, y su relacién con las lineas de investigacién del Programa de
Doctorado. (20%)

El estudiante debera reunir al menos un 60% en términos porcentuales para poder ser admitido en el programa.

En cualquier supuesto la Comisién Académica estudia cada caso de admision y dictamina sobre la suficiencia de conocimientos especificos para el
acceso al periodo de investigacion.

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién contempla la realizacién de estudios de doctorado a tiempo parcial, de acuerdo con el RD
99/2011 y como se contempla en la normativa de doctorado de la UAM http://www.uam.es/normativadoctoradoUAM .

En estos casos, el estudiante tendra un limite de cinco afios desde la admisién al programa hasta la presentacion de la tesis doctoral.

Se aplicaran los mismos criterios para admitir a todos los estudiantes independientemente que su dedicacion sea a tiempo completo o parcial. Los
estudiantes podran cambiar de modalidad de tiempo parcial a completo o viceversa, previa solicitud y aprobacién por parte de la Comisién Académi-
ca.

Estudiantes con necesidades educativas especificas derivadas de discapacidad

Los aspirantes al Programa de Doctorado con necesidades educativas especiales derivadas de su discapacidad deberan dirigirse, en primera instan-
cia, al coordinador del programa de doctorado, para ponerlo en su conocimiento. Asi mismo, se dirigira al a la Oficina de Accion Solidaria y Coopera-
cién , para res olver (junto con el coordinador) las necesidades especificas de cada aspirante, ofreciéndole informacién, asesoramiento y orientacio
n.

La Oficina de Accién Solidaria y Cooperacién dependiente del Vicerrectorado de Cooperacién y Extension Universitaria de la UAM, nacida en octubre
de 2002, tuvo como uno de sus objetivos fundamentales la creacién y consolidacion del Area de Atencion a la Discapacidad, que ofrece atencion di-
recta a toda la Comunidad Universitaria (estudiantes, profesorado y personal de Administracién y Servicios). Su objetivo es garantizar la igualdad de
oportunidades y la plena integracién del estudiantado universitario con discapacidad en la vida académica universitaria, asi como la promocion de la
sensibilizacién y concienciacién de todos los miembros de la comunidad universitaria.

La UAM ofrece al alumnado con discapacidad el desarrollo personal y un amplio abanico de posibilidades de formacién. Una de las

actividades que realiza el Area de Atencion a la Discapacidad es la informacion, asesoramiento, atencién personalizada y deteccion

de las necesidades personales y académicas que puedan tener los estudiantes de la UAM. En este sentido, ha elaborado una “Guia

Universitaria para Estudiantes con Discapacidad” ( http://www.uam.es/ss/Satellite?blobcol=urldata&blobheader=application
%2Fpdf&blobheadernamel=Content-disposition&blobheadername2=pragma&blobheadervaluel=attachment%3B+filena-
me%3Dguia_disc_uam.pdf&blobheadervalue2=public&blobkey=id&blobtable=MungoBlobs&blobwhere=1242687515798&ssbinary=true) que
tiene como objetivo disipar y eliminar el desconocimiento que aln hoy existe sobre la incorporacién del alumnado universitario con discapacidad, pre-
sentando toda la informacion necesaria sobre los apoyos, servicios y recursos que la Universidad Auténoma de Madrid (UAM) dispone para estos es-
tudiantes.

Desde el Area de Atencién ala Discapacidad también se eval (ian | as necesidades especificas de cada estudiante, con el objetivo
deinformar objetivamente al profesorado sobre |as adaptaciones que son necesarias realizar, en cada caso. En estalineade tra-
bajo se encuentrala edicion y distribucién del “  Protocolo de Atencidn a per sonas con discapacidad en la Universidad” (
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http://www.uam.es/ss/Satellite?blobcol=urldata&blobheader=application%2Fpdf&blobheadernamel=Content-
disposition&blobheadername2=pragma&blobheadervaluel=attachment%3B+filena-
me%3Dprotocolo.pdf&blobheadervalue2=public&blobkey=id&blobtable=MungoBlobs&blobwhere=1242687515829&sshinary=
) , unaguiaorientativay de apoyo gque contiene pautas generales que pueden ser Utiles al tratar con una persona con discapacidad y
que contribuye a reducir las situaciones de desorientacion que provoca lafalta de informacion y el desconocimiento de las dificulta-
des que en el ambito académico se e puede presentar a estudiante con discapacidad.

3.3 Estudiantes

Los numeros indicados corresponden a las tesis inscriptas por afio en el Programa de Doctorado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos e Ingenie-
ria Quimica (R.D. 778/1998) y en el Programa de Doctorado en Biologia y Ciencias de la Alimentacién (R.D. 1393/2007) con temas del area de las
Ciencias de la Alimentacion.

3.3ESTUDIANTES

El Titulo esta vinculado a uno o varios titulos previos

UNIVERSIDAD TITULO

Universidad Auténoma de Madrid Programa Oficial de Doctorado en Biologiay Cienciasde la
Alimentacion (RD 1393/2007)

CURSO N° Total estudiantes N° Total estudiantes que provengan de otros paises
Afio 1 14.0 0.0
Afio 2 14.0 1.0
Afio 3 10.0 0.0
Afio 4 16.0 1.0
Afio 5 13.0 1.0

3.4 COMPLEMENTOS DE FORMACION

La via de acceso recomendada para el programa de doctorado se especifica en Perfil de Ingreso (Apartado 3.1 de este documento).

En aquellos casos en que la Comisién Académica considere que la formacién previa del candidato no es suficiente o no es adecuada para el acce-
so al programa de doctorado, se podra exigir la realizacién de complementes de formacion especifica. Los contenidos de estos complementos se-
ran similares a los de las asignaturas del Itinerario Alimentacién y Salud del Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos, hasta un maximo de 30
ECTS. Estos complementos de formacion especifica tendran consideracion de formacion de nivel de doctorado y se realizaran a precios publicos. El
tiempo que se dedique a esta formacién especifica no se computara a efectos del limite de 3 afios a contar desde la admisién del doctorando al pro-
grama hasta la presentacion de la tesis doctoral, tal y como establece el articulo 7.2 del RD99/2011.

En todos los casos sera la Comisién Académica de programa de doctorado la que decida los complementos de formacién a realizar por cada estu-
diante a la vista de su historial académico previo.

4. ACTIVIDADESFORMATIVAS

4.1 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD: Asistencia a seminarios de investigacion.

4.1.1 DATOSBASICOS N°DE HORAS 20
DESCRIPCION

El nimero de horas es indicativo. La actividad no es obligatoria, pero se recomienda la asistencia a tres seminarios por semestre, sean estudiantes a tiempo parcial o completo.

Se recomiendan los seminarios impartidos en el centro en el que esté incorporado el doctorando, el instituto de investigacion CIAL, donde se llevan a cabos ciclos de seminarios que incluyen
exposiciones cientificas (investigadores nacionales y extranjeros), de divulgacion tecnoldgica, informativas del sector alimentario, etc., asi como seminarios de departamentos de la UAM y/o
centros de investigacion de ciencias afines (CNB, CBM, IMDEA-Alimentacion, etc.).
Estos seminarios contribuiran adesarrollar las competencias béasicas CB11y CB15.
Tanto los estudiantes a tiempo completo como atiempo parcia podran realizar las actividades formativas 1, 3y 7 alo largo de todo el periodo de investigacion, es decir,
desde lamatriculacion en el programa de doctorado hastalalecturay defensaoral de latesis. No obstante, es recomendable potenciar larealizacion de las actividades 1y
3 durante los dos primeros afios de adscripcion en el programa, y la actividad 7 hacia los Ultimos semestres de adscripcion.

4.1.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Los directores del doctorando recomendaréan sobre la participacion en seminariosy enviardn al tutor del doctorando |os datos sobre la asistencia, quien llevara su registro
con toda lainformacion sobre las actividades formativas del doctorando en el Documento de Actividades del Doctorando. No sera necesaria la certificacion de asistencia g
los seminarios, siendo suficiente el informe del director o del tutor. Estainformacion seré remitida ala Comisiéon Académicadel programa de doctorado.

Las actividades formativas 1, 3y 7 no son obligatorias (aunque recomendables) por lo que solo se considerarén parala valoracion general de ladedicacion del estudiante.
Para esto se tendra en cuenta el nimero de seminarios alos que ha asistido, €l nimero y laextension (horas) de los cursos alos que ha asistido, asi como el nimero de ac-
tividades de divulgacion y/o extensién en las que ha participado.
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4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

Se trata de asistencia a seminarios locales, por 1o que no implica actuaciones de movilidad.

ACTIVIDAD: Presentacion de dos seminarios formales.

4.1.1 DATOSBASICOS N° DE HORAS 40

DESCRIPCION

El nimero de horas es indicativo. El candidato a doctor, tanto a tiempo parcial o completo, debera preparar y presentar dos seminarios con caracter formal. La actividad sera obligatoria, tanto
para estudiantes a tiempo parcial o completo.

El primero de los seminarios se realizara antes de los 18 meses de iniciada su tesis y contendra la formulacién de su plan de trabajo de investigacion y un avance de los primeros resultados,
conclusiones, y planes futuros. En caso que fuese posible la realizacién de una estancia en el extranjero, el segundo seminario servird para presentar el centro y grupo de investigaciéon donde
se integro, el trabajo realizado y los resultados y conclusiones alcanzadas.

En todo caso, el doctorando también puede optar a presentar un seminario con los resultados de su tesis, durante los Gltimos meses de trabajo, sirviendo asi como preparacion a la defensa de
su tesis.

El tiempo estimado incluye el tiempo de preparacién de los seminarios.
Los seminarios podran llevarse a cabo en la Facultad de Ciencias, en el CIAL, IMDEA-Alimentacién, o en otro instituto de investigacion, donde el doctorando esté realizando su trabajo de tesis.

Estos seminarios contribuiran adesarrollar todas |as competencias basicas (CB11 a CB16) y |las capacidades personales CA01, CA02, CA03y CA06, y las competencias
especificas CE1y CE2.

4.1.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

El doctorando enviard a su tutor lainformacion, avalada por sus directores, sobre los seminarios que presente, incluyendo titulo, lugar y fecha de presentacion, duracion,
etc. El tutor incluiralainformacién en el Documento de Actividades del Doctorando, y remitird esta informacién ala Comisién Académica del programa de doctorado.
Asimismo, el doctorando remitird a su tutor una copia de la presentacion correspondiente a los seminarios impartidos, las que serén utilizadas por la comisién académica
como medio de evaluacion de esta actividad, estableciendo si es 0 no apta para satisfacer |os objetivos previstos.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

Setrata de seminarios locales y por lo tanto no implican actuaciones de movilidad.

ACTIVIDAD: Asistencia a cur sos de especializacion cientifica o técnica de ambito nacional o internacional.

4.1.1 DATOSBASICOS N° DE HORAS 70

DESCRIPCION

El estudiante podra acudir a cursos de formacién especializados que le permitan acceder a un mayor conocimiento de las técnicas y métodos especificos que utilizara en la realizacion de su
tesis doctoral.

Estos cursos podran ser los organizados por el CSIC que se imparten en el CIAL, o en otros centros del CSIC que se ubican en el Campus de la UAM, afines a las lineas de investigacion del
programa de doctorado. Estos cursos tienen en general una duraciéon de 3-5 dias.

Asimismo, siempre que sea posible, se estimulara al doctorando para la participacion en cursos en el extranjero, por ejemplo durante su estancia en laboratorios de Universidades o en Centros
de Investigacion extranjeros.

Aunque la realizacién de este tipo de cursos no es obligatoria, se recomienda la asistencia, al menos, a un curso de formacién especializado a lo largo del periodo de realizacién de la tesis doc-
toral.
Esta actividad servira para desarrollar la competencia béasica CB11, |la capacidad personal CA05 y la competencia especifica CE2.
Tanto los estudiantes a tiempo completo como atiempo parcia podrén realizar las actividades formativas 1, 3y 7 alo largo de todo el periodo de investigacion, es decir,
desde lamatriculacion en el programa de doctorado hastalalecturay defensaoral de latesis. No obstante, es recomendable potenciar larealizacion de las actividades 1y
3 durante los dos primeros afios de adscripcion en el programa, y la actividad 7 hacia los Gltimos semestres de adscripcién.

4.1.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Los directores de tesis recomendaran sobre la realizacién de cursos de especializacion y enviardn al tutor del doctorando los datos sobre la asistencia. Seincluirden el Do-
cumento de Actividades del Doctorando, un certificado de asistenciay €l detalle de |os contenidos del curso, asi como el nimero de horas lectivas. El tutor del doctorando
Ilevard un registro con toda lainformacién sobre las actividades formativas del doctorando, y remitira estainformacion ala Comision Académicadel programa de docto-
rado.

Las actividades formativas 1, 3y 7 no son obligatorias (aunque recomendables) por lo que sélo se considerarén parala valoracion general de ladedicacion del estudiante.
Para esto se tendra en cuenta el nimero de seminarios alos que ha asistido, €l nimero y laextension (horas) de los cursos a los que ha asistido, asi como el nimero de ac-
tividades de divulgacion y/o extensién en las que ha participado.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

Existe una abundante oferta de cursos de especializacion en areas afines a las
Ciencias de la Alimentacion que se dictan en centros ubicados en el Campus de la
UAM. Estos cursos no necesitan actuaciones de movilidad.

Respecto de la asistencia a cursos en el extranjero se aprovechara la movilidad pro-

gramada para al realizacién de una estancia en el extranjero (generalmente paises

de la UE) o la asistencia a congresos internacionales.
Asimismo, la asistencia a cursos gque requieran movilidad podra ser financiada con cargo a proyectos pro-
pios del grupo de investigacion en € cual participa el doctorando, o con bolsas de vigje otorgadas por la uni-
versidad u otras entidades.

ACTIVIDAD: Asistenciay presentacion de trabajos en congresosy reuniones cientificas, nacionales o inter nacionales.
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411 DATOSBASICOS N° DE HORAS 45

DESCRIPCION

El nimero de horas es indicativo. Se recomienda con caracter general, tanto para estudiantes a tiempo parcial como a tiempo completo, la participacién en al menos en dos congresos cientifi-
cos durante la realizacién de su tesis doctoral. El congreso debe ser preferentemente de alto prestigio en el campo de investigacion del doctorando y de carécter internacional. En esos congre-
sos el estudiante presentara una contribucién cientifica en forma de contribucién oral o poster.

En cualquier caso, tanto para estudiantes a tiempo completo como parcial, sera obligatorio realizar al menos una actividad durante la realizacion de la tesis doctoral entre la participacion en
congresos o reunion cientifica y la realizacion de estancias en laboratorios de investigacion.
Esta actividad servira para desarrollar todas |as competencias bésicas (CB11 a CB16), todas |as capacidades personales (CA01 a CA06) y |as competencias especificas
CEly CE2.

4.1.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Los directores de tesis recomendaran sobre la participacion a congresos y/o reuniones cientificas especificas, einformaran al tutor del doctorando |os datos correspondien-
tes (nombre y fecha de celebracion del evento, titulo y carécter de la presentacion, resumen, certificado de asistencia, etc.). Estainformacion seraincorporada en el Docu-

mento de Actividades del Doctorando y remitida ala Comision Académica del programa de doctorado.

Asimismo, &l doctorando debera aportar una copiadel trabajo presentado en el correspondiente congreso (poster, resumen, trabajo completo escrito, o presentacion impar-
tidaen el caso de comunicaciones orales) la que sera eval uada por la comisién académica para determinar si es 0 no apta para satisfacer |os objetivos previstos.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

Laasistencia a congresos y reuniones cientificas requerird, en la mayoria de los casos, actuaciones de movi-
lidad. Estas seran financiadas con cargo a proyectos propios del equipo de investigacion en el cual participe
el doctorando o con bolsas de vigje otorgadas por la universidad u otras entidades.

ACTIVIDAD: Realizacion de estancias en laboratorios de Univer sidades o en Centros de | nvestigacion extranjer os.

411 DATOSBASICOS N° DE HORAS 500

DESCRIPCION

La actividad se recomienda muy especialmente que todos los estudiantes realicen durante su doctorado al menos una estancia de 3 meses en un centro de investigacion distinto al que esta
incorporado. El doctorando se incorporara a un nuevo grupo de investigacion para el aprendizaje de nuevas técnicas, tener acceso a otros equipos, asistir a cursos y seminarios y, en general,
desarrollar parte de su investigacion.

Esta estancia se considera muy importante en la formacién de los doctores, ya que supondra conocer otros sistemas educativos y de investigacion, acceder a seminarios y cursos realizados en
otras universidades, mejorar su conocimiento de una segunda lengua y crear su red propia de contactos.

Ademas, la realizacién de una estancia de 3 meses fuera de Espafia, es un requisito para obtener la mencién internacional al titulo de doctor, que se fomentara para todos los estudiantes del
programa.

En el caso de estudiantes a tiempo completo, esta actividad formativa se realizara preferentemente luego de transcurridos al menos 18 meses de investigacion, y al menos 24 meses para los
estudiantes a tiempo parcial. Ademas, en el caso de los estudiantes a tiempo parcial, es comprensible que puedan tener dificultades para realizar una estancia continua de 3 meses, por lo que
en estos casos se considerara la posibilidad de estancias fraccionadas en varios periodos.

En cualquier caso, tanto para estudiantes a tiempo completo como parcial, seré obligatorio realizar al menos una actividad durante la realizacién de la tesis doctoral entre la participacion en
congresos o reunion cientifica y la realizacion de estancias en laboratorios de investigacion.
Esta actividad servira para desarrollar todas |as competencias bésicas (CB11 a CB16), todas |as capacidades personales (CA01 a CA06) y |as competencias especificas
CEly CE2.

4.1.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Previa a la realizacion de la estancia, el tutor del doctorando y la Comision Acade-
mica del programa de doctorado seran informados de los detalles de la misma y au-
torizaran su realizacion.

El estudiante durante su estancia trabajara supervisado por un profesor/investigador
del centro correspondiente, quien realizara un informe final sobre el trabajo realiza-
do durante la estancia y el rendimiento del estudiante. Dicho informe reflejara no sé-
lo las actividades de investigacion, sino cualquier otra actividad formativa realizada
durante la misma (asistencia o imparticion de seminarios, asistencia a cursos espe-
cializados, etc.), asi como la formacion recibida por el estudiante en técnicas espe-
cificas.

El tutor recibirdesteinformey lo incluird en el Documento de Actividades del Doctorando, junto a unava-

loracién personal del resultado de la estancia. Estainformacion sera remitida ala Comision Académica del

programa de doctorado.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

En los casos de doctorandos que disfrutan de una beca de investigacién (FPU, FPI, JAE-Pre, etc.) estas es-
tancias generalmente son financiadas por el organismo gque ha otorgado la beca. Eventualmente, se conside-
rara también la posibilidad de financiacion con cargo afondos propios del equipo de investigacion en el cua
participe € doctorando, o con bolsas de vigje otorgadas por la universidad u otras entidades.

ACTIVIDAD: Elaboracién de trabajos para publicacion en revistas de difusion cientifica.

4.1.1 DATOSBASICOS N° DE HORAS 250

DESCRIPCION
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El doctorando participara activamente en la planificacion y redaccion de los articulos que recojan los resultados de su investigacion, y que se publicaran en revistas de caracter cientifico. Se
considera que es basico en la formacién del doctorando adquirir habilidades para organizar una publicacion, para revisar la literatura e informacion cientifica anterior, para comunicar y sintetizar
los resultados, para escribir en inglés con nivel internacional. También debera aprender todo el proceso que implica la realizacién de una publicacién, tanto los procesos telematicos, como el
contacto con editores, evaluadores y revisién de pruebas de imprenta.

Esta actividad sera realizada por todos los estudiantes, tanto a tiempo completo como parcial. No se exige un nimero minimo de publicaciones en el momento de presentar la tesis, pero sera
un elemento importante para juzgar la calidad de la misma.

Se tendra en cuenta que puede haber casos en que los resultados obtenidos puedan estar sujetos a proteccion de la propiedad intelectual, lo que puede impedir la publicacién de los mismos
en revistas cientificas. En estos casos se valorara muy positivamente la presentacion de patentes como resultado de la investigacion.

Esta actividad servira para desarrollar todas |as competencias bésicas (CB11 a CB16), |as capacidades personales CA01 a CA06.

4.1.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

El tutor deberarecibir constancia de todos | os trabajos publicados en revistas cientificas en las que el candi-
dato a doctor tenga algiin grado de colaboracion. Se indicara brevemente el grado en el que el estudiante ha
estado involucrado en el trabgjo desarrollado, asi como en la preparacion, redaccion y revision de la publica:
cion. Estainformacion seincluird en el Documento de Actividades del Doctorando y se remitira ala Comi-
sién Académicadel programa de doctorado.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

Esta actividad no implica movilidad.

ACTIVIDAD: Participacion en actividades de divulgacion y extension a la comunidad.

4.1.1 DATOSBASICOS N° DE HORAS 25
DESCRIPCION

Aunque la realizacion de este tipo de actividades no es obligatoria, se recomienda la participacién del doctorando en las acciones de divulgacion y extensién a la comunidad que se lleven a ca-

bo en el centro de investigacién donde se encuentre incorporado. Por ejemplo, en el CIAL se desarrollan muchas actividades de este tipo, tales como la participacién en la Semana de las Cien-

cias y otras ferias cientificas, la visitas de estudiantes de colegios e institutos de la Comunidad de Madrid, la visita de delegaciones de centros/grupos de investigacion extranjeros, colaboracio-

nes en actividades de los ayuntamientos de la zona norte de Madrid, etc.
Se recomienda con carécter general, tanto para estudiantes atiempo parcial como atiempo completo, la participacion en algunas de estas actividades, las que contribuyen
adesarrollar la competencia bésica CB15, asi como |a especifica CE2.
Tanto los estudiantes a tiempo completo como atiempo parcia podran realizar las actividades formativas 1, 3y 7 alo largo de todo el periodo de investigacién, es decir,
desde lamatriculacion en el programa de doctorado hasta lalecturay defensaoral de latesis. No obstante, es recomendable potenciar larealizacion de las actividades 1y
3 durante los dos primeros afios de adscripcion en el programa, y la actividad 7 hacia los Gltimos semestres de adscripcion.

4.1.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

En su caso, €l tutor recibira lainformacion correspondiente, Ilevando el registro de las actividades desarrolladas por el doctorando en el Documento de Actividades del
Doctorando, y laremitirdala Comision Académicadel programa de doctorado.

Las actividades formativas 1, 3y 7 no son obligatorias (aunque recomendables) por lo que sélo se considerarén parala valoracion general de la dedicacion del estudiante.
Para esto se tendra en cuenta el nimero de seminarios alos que ha asistido, el nimero y laextension (horas) de los cursos a los que ha asistido, asi como el nimero de ac-
tividades de divulgacion y/o extension en las que ha participado.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

En general, las acciones que desarrollan |os estudiantes de doctorando para colaborar en estas actividades
no implican actuaciones de movilidad. En el caso de ser necesaria movilidad, sera financiada por el centro a
través de los fondos propios disponibles para las actividades de divulgacion.

ACTIVIDAD: Movilidad
4.1.1 DATOSBASICOS N° DE HORAS 300

DESCRIPCION

Las acciones de movilidad, vinculadas principalmente a las actividades formativas 4 y 5, seréan llevadas a
cabo por el estudiante de doctorado luego de transcurridos al menos 18 meses desde la adscripcion al
programa para los estudiantes a tiempo completo, y al menos 24 meses en el caso de estudiantes a
tiempo parcial.

En lo que se refiere a la estancia en universidades o centros de investigacion, y teniendo en cuenta que
los grupos de investigacion que participan del programa de doctorado tienen muchas y buenas relaciones
con instituciones extranjeras, existe una amplia oferta para que el estudiante pueda realizar su estancia. A
modo de ejemplo, se citan algunas de estas instituciones extranjeras con las que existe fuerte
colaboracién, la que se puede inferir en base a las publicaciones y tesis de los investigadores que
participan en el Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion:

- Department of Food Science and Nutrition, Universidad de Minnesota, USA.

- Food & Nutritional Sciences, University or Reading, UK.

- Technische Universitaet Muenchen, Germany.
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- Wageningen UR Food & Biobased Research. Wageningen, Paises Bajos.

- Department of Food Science, University of Naples “Federico II”, Italy

- Department of Food Science, University of Guelph, Ontario, Canada.

- Laboratoire de Mycochimie, Universite Claude Bernard, Villeurbanne Lyon. Francia.

- Laboratory of Microbial Ecology and Technology LabMET, Universidad de Gante, Bélgica
- ISVV, Faculté d'oenologie, Universidad de Burdeos

- LASEFI, School of Food Engineering. Universidad de Campinas, Brasil.

- ESAS. Sector de Engenharia Agro-Alimentar. Santarém. Portugal.

- Nestlé Research Center, Lausanne. Suiza.

- VTT Technical Research Center, Finlandia.

- Institute of Food Research, Reino Unido.

- Institute of Chemistry, Biotechnology and Food Science Norwegian, Oslo, Noruega.
- Migal Galile Technological Center. Kiryat Shmona. Israel.

- Division of Food Science, Polish Academy of Sciences, Olsztyn, Poland.

- Centre International De Recherche Sur Le Cancer, France.

- Vereniging European Nutrigenomics Organisation, Netherlands.

- Unité De Nutrition Humaine, Plateforme De Spectrométrie De Masse, France.

Identificador

: 489636387

4.1.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Al menos una de las dos actividades formativas que implican acciones de movilidad (actividades 4 y 5) es
obligatoria. El seguimiento del alumnado se llevara a cabo mediante un informe, avalado por su director,
que el estudiante entregara a la Comisién Académica, incluyendo:

Actividad formativa 4 (Asistencia a congresos y reuniones cientificas): Nombre del evento y fecha de
celebracion, titulo y caracter de la presentacion, certificado de asistencia y copia del trabajo presentado en
el correspondiente congreso (péster, resumen, trabajo completo escrito, o presentacién impartida en el
caso de comunicaciones orales) la que sera evaluada por la comisién académica para determinar si es o
no apta para satisfacer los objetivos previstos.

Actividad formativa 5 (Estancia en universidades o centros de investigacion): Lugar y periodo de la
estancia realizada, certificado de estancia, resumen de las actividades desarrolladas y de los resultados
objetivos alcanzados. Esta informacién sera evaluada por la comisién académica para determinar si es o

no apta para satisfacer los objetivos previstos.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

Segln se indica en el apartado 7.1, el programa de doctorado facilitaré que las actividad formativas que
impliquen acciones de movilidad puedan llevarse a cabo en el marco de programas de movilidad
convocados por organismos o administraciones publicas al que puedan acogerse los doctorandos:

- bolsas de viaje que otorga las UAM.

- fondos propios de los grupos de investigacion, a través de los proyectos de investigacion y contratos.

- ayudas de movilidad asociadas a becas (FPI, FPU, JAE-pre,.

- programas de movilidad del Ministerio, de las Comunidades Auténomas, de la Unién Europea, o de la
UAM.

- Programas internacionales de movilidad: ERASMUS

Asimismo, fondos provenientes de acuerdos puntuales que el programa pueda establecer con otras
instituciones, organismos o empresas, o los fondos propios de los grupos de investigacion del programa,
podran financiar las actividades de movilidad de los estudiantes.

Las actuaciones de movilidad que puedan derivarse de la asistencia a cursos de especializacion y
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perfeccionamiento seran financiadas con cargo a fondos propios del grupo de investigacion en el cual
participa el doctorando, asi como bolsas de viaje destinadas a tal fin. Del mismo modo, en el caso que las
actividades de divulgacion y extensién a la comunidad impliquen acciones de movilidad, estas seran

financiadas a través de los fondos propios disponibles para tales actividades.

5. ORGANIZACION DEL PROGRAMA
5.1 SUPERVISION DE TESIS

Actividades previstas por el programa de doctorado/universidad para fomentar la direccién de tesis doctorales

Si bien no se han previsto actividades especificas con esta finalidad, tampoco se considera esencial esta iniciativa para la viabilidad del programa. En la Facultad de Ciencias de la UAM existe
una alta motivacion por la investigacion. Los datos derivados de los programas de doctorado anteriores muestran que un elevado porcentaje (cercano al 90%) del profesorado de la Seccién De-
partamental de Ciencias de la Alimentacién (Departamento de Quimica Fisica Aplicada) asi como los investigadores de los institutos CIAL, asociados al Programa de Doctorado en Ciencias de
la Alimentacién, han dirigido o estan dirigiendo al menos una tesis doctoral.

En nuestra experiencia, el factor limitante en cuanto al nimero de tesis doctorales que se realizan por los doctorandos no es encontrar un director de tesis, sino obtener una beca que le propor-
cione la financiacién necesaria. Es por ello que la UAM tiene convocatorias propias de "becas FPI" (30 el curso pasado) y de "ayudas para inicio de estudios de posgrado” (200 el curso pasa-
do), ambas convocatorias tiene como objetivo principal la realizacién de tesis doctorales.

Los enlaces donde se pueden encontrar los detalles de estas ayudas son:

http://www.uam.es/ss/Satellite/es/1242662353582/contenidoFinal/

Ayudas_para_Formacion_de_Personal_Investigador.htm

/

http://www.uam.es/ss/ /1242662353507/contenidoFinal/

Ayudas_para_inicio_de_estudios_en_Programas_de_Posgrado.htm

Actividades previstas que fomenten la supervisién miltiple en casos justificados académicamente

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion tiene prevista la codireccion de una tesis doctoral en determinadas circunstancias:
a) Cuando la investigacién tenga un caracter multidisciplinar.

b) Cuando la investigacién se realice en dos centros de investigacion.

c) Cuando se trate de la primera tesis doctoral que dirige un profesor.

d) Cuando asf lo solicite el doctorando, estudiando la justificacién de la solicitud

Actividades previstas que fomenten la supervision internacional

Las numerosas colaboraciones que existen entre los investigadores del programa y centros de investigacion internacionales, tanto plblicos como privados, motivé que en los programas previos
la gran mayoria de los estudiantes realizaran estancias de formacién en el extranjero, bajo la supervisién de los investigadores adscritos a dichos centros.

Por otro lado, en los Gltimos cinco afios, el 7% de las tesis leidas en el area de alimentos han recibido la mencién europea, lo que demanda la evaluacion y elaboracion de informes previos a la
lectura de la tesis de investigadores de la UE. Asimismo, de acuerdo a la experiencia de los programas previos, han participado expertos internacionales (especialmente de la UE) en los tribu-
nales de las tesis doctorales leidas.

Guia de Buenas Préacticas

La UAM, y por extension el Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién se adhiere a la Recomendacién de la Comisién de 11 de marzo de 2005 relativa a la Carta Europea del In-
vestigador y al Cédigo de Conducta para la Contratacién de Investigadores ( http://ec.europa.eu/euraxess/index.cfm/rights/index). La Carta Europea del Investigador reine una serie de
principios y exigencias generales que especifican el papel, las responsabilidades y los derechos de los investigadores y de las entidades que emplean y/o financian investigadores. El objetivo
de la Carta es garantizar que la naturaleza de la relacion entre los investigadores y los financiadores o empleadores propicie la generacién, transferencia, distribucion y difusién de conocimien-
tos y avances tecnolégicos, asi como el desarrollo profesional de los investigadores. Asimismo, la Carta reconoce el valor de todas las formas de movilidad como medio para ampliar el desarro-
llo profesional de los investigadores. De esta forma, la Carta constituye un marco dentro del que se invita a investigadores (en todos los niveles) y financiadores y empleadores a actuar con res-
ponsabilidad y profesionalidad en su entorno de trabajo y a darse el necesario reconocimiento mutuo.

En relacion con la investigacion, la UAM tiene una Comisién de Etica en la Investigacion
(http://www.uam.es/ss/Satellite/es/1234886377819/contenidoFinal/Comite_de_Etica_de_la_Investigacion.htm) que tiene con €l fin de proporcionar unal
respuesta &gil y efectiva alas necesidades actuales o que en el futuro se planteen respecto de lainvestigacion cientifica desarrollada en su &mbito, en orden ala proteccion
de | os derechos fundamentales de | as personas, €l bienestar de los animalesy el medio ambiente'y a respeto alos principiosy compromisos bioéticos asumidos por la co-
munidad cientificay por los Estatutos de la Universidad Auténoma de Madrid.

5.2 SEGUIMIENTO DEL DOCTORANDO

Con cardcter general, para supervision y seguimiento del doctorando se aplicara lo dispuesto en el articulo 11 del R.D 99/2011 de 28 de enero, por el que se regulan las ensefianzas oficiales
de doctorado , asi como en el articulo 10 de la Normativa de Ensefianzas Oficiales de Doctorado de la UAM ( http://www.uam.es/normativadoctoradoUAM).

En cualquier caso se aplicara procedimiento de desarrollo de esta normativa que con carécter general apruebala Universidad para el seguimiento del doctorando.

Asignacion del tutor y director de tesis

La Comisién Académica dela programa de doctorado asignara un tutor a cada doctorando en el momento de la admisién. Al tutor le corresponde velar por la interaccion del doctorando con la
Comisién Académica, por lo que debera estar ligado de forma permanente a alguna de las instituciones participantes en el programa. El tutor sera un doctor con acreditada experiencia investi-
gadora. La Comisién Académica, oido el doctorando, podra modificar el nombramiento del tutor del doctorando en cualquier momento del periodo de realizacién del doctorado siempre que con-
curran razones justificadas

13/25

csv: 103638769295681308458686


http://ec.europa.eu/euraxess/index.cfm/rights/index
http://www.uam.es/ss/Satellite/es/1234886377819/contenidoFinal/Comite_de_Etica_de_la_Investigacion.htm
http://www.uam.es/normativadoctoradoUAM

Identificador : 489636387

MIMISTERIO:
DE EDUCACION, CULTURA
¥ DEPCIRTE

Asimismo, la Comisién Académica de cada programa asignara a cada doctorando admitido un director de tesis doctoral , que podra ser o no coincidente con el tutor, en un plazo inferior a tres
meses desde la fecha de admisién. Esta asignacién podra recaer sobre cualquier doctor espafiol o extranjero con experiencia investigadora acreditada con independencia de la institucién en
que preste sus servicios.

El director de tesis es el responsable de la tutela y seguimiento del conjunto de las tareas de investigacion del doctorando.

La Comisién Académica, oido el doctorando y el director , podré modificar el nombramiento del director/es de la tesis doctoral en cualquier momento del periodo de realizacién del doctorado
siempre que concurran razones justificadas.

Procedimiento para el control del registro de actividades de cada doctorando

Una vez matriculado en el programa, se materializar& para cada doctorando el Documento de Actividades personalizado a efectos del registro individualizado. En €l se inscribiran todas las acti-
vidades de interés para el desarrollo del doctorando, siendo evaluado anualmente por la Comisién Académica.

Este documento estara en formato electrénico, si bien debe quedar evidencia documental que acredite todas las actividades realizadas por el doctorando. Sera el propio doctorando quien anote
en su Documento de Actividades las actividades realizadas. Estas anotaciones seran validadas por el tutor/director del doctorando.

Al Documento de Actividades tendran acceso, para las funciones que correspondan en cada caso, el doctorando, su tutor, su director de tesis, asi como los profesores que participen en la eva-
luacién anual y el PAS que gestione el expediente.

Procedimiento para la valoracién anual del Plan de investigacién

Tras la formalizacién de la matricula el doctorando elaboraré su Plan de Investigacion en un periodo inferior a seis meses. El Plan de Investigacién incluir4, al menos, los objetivos, la metodolo-
giay la planificacién temporal. Este plan debera ser avalado por director de tesis y el tutor (en caso de ser distintos) y podra mejorarse y detallarse a lo largo del desarrollo de la tesis doctoral.

La Comisién Académica responsable del programa evaluara, cada curso académico, el Plan de Investigacion y el Documento de Actividades del Doctorando. La evaluacioén positiva seré requi-
sito imprescindible para continuar en el programa. En caso de evaluacion negativa, que debe ser debidamente motivada, el doctorando debera ser evaluado de nuevo en un plazo maximo de
seis meses a cuyo efecto elaborar& un nuevo Plan de Investigacion. Si se produjese una segunda evaluacion negativa el doctorando causara baja definitiva en el programa.

La prevision de las estancias en otros centros de formacién, nacionales e internacionales, se intentara que alcance al 100% de los estudiantes del programa, en funcién de la disposicion finan-
ciera.

La prevision de co-tutelas se intentara situar en un 10% del total de tesis inscritas.

De las tesis leidas en los ultimos 5 afios, un 7% recibieron la mencién europea. La prevision de menciones internacionales se procurara que se incremente hasta alcanzar un 20% de las tesis
generadas en tres afios.

Compromiso de supervisién y seguimiento

Las funciones de supervision, tutela y seguimiento de los doctorandos se reflejaran en un Compromiso de Supervision. Este Compromiso de Supervision se incorporara al Documento de Activi-
dades.
En el Compromiso de Supervision se especificaran |as condiciones de realizacion de latesis, los derechos y deberes del doctorando, incluyendo los posibles derechos de
propiedad intelectual y/o industrial derivados de lainvestigacion, asi como el procedimiento paralaresolucion de conflictos. Seincluirén también los deberes del tutor del
doctorando y de su director de tesis.

5.3NORMATIVA PARA LA PRESENTACION Y LECTURA DE TESISDOCTORALES

Con caracter general, se aplicara lo dispuesto en el articulo 14 del R.D 99/2011 de 28 de enero, por el que se regulan las ensefianzas oficiales de doctorado , asi como en el articulo 11 de la
Normativa de Ensefianzas Oficiales de Doctorado de la UAM ( http://www.uam.es/normativadoctoradoUAM). La informacién detallada de la normativa se encuentra en el “Procedimiento Re-
lativo al Tribunal, Defensa y Evaluacion de la Tesis Doctoral en la Universidad Auténoma de Madrid”, aprobado por Consejo de Gobierno el 1 de junio de 2012 (_http://www.uam.es/procedi-
mientotribunaldefensatesis)

Los aspectos mas relevantes de este procedimiento se resumen a continuacion:

Presentacion y Autorizacion

El doctorando solicitara a la Comisién de Doctorado de la UAM/Comité de Direccion de la Escuela de Doctorado la autorizacion a defensa de la tesis mediante escrito presentado en el Registro
General de la UAM al menos 15 dias antes de la reunién de dichos 6rganos en que pretenda su autorizacion. El calendario de fechas de dichas reuniones se hara publico al principio de cada
curso académico. Junto al escrito de solicitud, se acompafiaré la siguiente documentacion:

a) Un ejemplar de la tesis encuadernado de forma que no sea susceptibles de manipulacién, que sera sellados por el Registro General de la UAM.
b) Un ejemplar digital de la tesis doctoral (en formato Word o pdf).

c) Documento de actividades personalizadas del doctorando

d) Justificante de matricula en el programa de doctorado emitido por la Administracion de la Facultad.

e) Los documentos complementarios (incluidos o no en la tesis) que establezcan los procedimientos vigentes de la UAM para tesis presentadas como compendio de publicaciones, tesis redac-
tadas en lenguas diferentes a las oficiales en la UAM, doctorado con mencién internacional y/o cotutela de tesis doctoral.

f) Informe motivado del director o directores de la tesis doctoral exponiendo los resultados de la valoracion de dicha tesis y avalando expresamente su presentacion a defensa publica. Dicho
informe debe ser autorizado y firmado también por el responsable de la Comisién Académica del programa de doctorado.

g) Propuesta de tribunal de evaluacioén de la tesis compuesta de 7 doctores, expertos en la materia, firmada por el responsable de la Comisién Académica.

Una vez examinada la documentacién aportada, la Comisién de Doctorado de la UAM autorizard, en su caso, la lectura de la tesis y nombrara el Tribunal que ha de juzgarla

Tribunal
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A propuesta de la Comisién Académica del Programa de Doctorado, la Comisién de Doctorado de la UAM nombrara un tribunal que estaré constituido por 5 miembros titulares y 2 suplentes.
En la propuesta de los 7 doctores expertos, no podrén formar parte de la misma mas de dos miembros de la misma universidad, del CSIC o de la misma institucién publica o privada. En todo
caso, el tribunal estara formado por una mayoria de miembros externos a la Universidad Auténoma de Madrid y a las instituciones colaboradoras en el programa.

El director o directores de la tesis no podra formar parte del tribunal, ni tampoco el tutor, salvo en casos de tesis presentadas en el marco de acuerdos bilaterales de cotutela con universidades
extranjeras que asf lo tengan previsto.

Los miembros adscritos a una universidad que formen parte del tribunal deberan ocupar una plaza de profesor funcionario o contratado en cualquiera de las categorias recogidas en la LOM-
LOU o estar contratado como investigador por la propia universidad. Asimismo computaran como miembros de universidad los profesores eméritos y los que tengan un nombramiento honorifi-
co. Los profesores en excedencia, en comisién de servicios o en servicios especiales se computaran como pertenecientes a la institucién en la que estén prestando sus servicios.

Evaluacion de la Tesis:
El acto de defensa debera realizarse antes de transcurrir seis meses (exceptuado el
mes de agosto) desde su autorizacién por la Comisién de Doctorado

La tesis doctoral se evaluara en el acto de defensa, que tendra lugar en sesién publica y consistira en la exposicién y defensa por el doctorando del trabajo de investigacion realizado ante los
miembros del tribunal.

En el caso de convenios de cotutela se podra defender en cualquiera de las universidades participantes en los términos que se acuerden en el correspondiente convenio de colaboracion.
El tribunal dispondra del documento de actividades del doctorando, que constituird uno de los elementos que sera considerado para su evaluacion.

El acto de defensa se realizara en sesion publica y consistira en la exposicién y defensa por el doctorando, ante los miembros del tribunal, del trabajo de investigacién elaborado. Los doctores
presentes en el acto publico podran formular cuestiones en el momento y forma que sefiale el presidente del tribunal

El tribunal emitird un informe y concedera una calificacion global a la tesis en términos de “apto” o “no apto”. Asimismo, podra proponer que la tesis obtenga la mencién de “ cum laude” si se
emite en tal sentido el voto secreto positivo por unanimidad.

La superacion de las ensefianzas previstas en esta normativa conducira a la obtencion del titulo de Doctor o Doctora por la Universidad Auténoma de Madrid, de acuerdo con lo que establezca
la normativa de expedicion de titulos.

El titulo de Doctor o Doctora podra incluir en su anverso la mencién de “Doctor Internacional” siempre que se cumpla con los requisitos especificados en el articulo 15 del RD 99/2011, de 28 de
enero, por el que se regulan las ensefianzas oficiales de doctorado.

Otras consideraciones:

En el documento al que se ha hecho referencia, http://www.uam.es/procedimientotribunaldefensatesis, se contemplan procedimientos alternativos para situaciones tales como tesis en co-
tutela, doctorados con mencidn internacional, o Tesis Doctorales sometidas a procesos de proteccion y/o transferencia de tecnologia y/o de conocimiento

6. RECURSOSHUMANOS

6.1LINEASY EQUIPOSDE INVESTIGACION

L ineas de investigacion:

NUMERO LINEA DE INVESTIGACION

001 Ingredientes Alimentarios con Propiedades Saludables

002 Nuevas Tecnologias de Produccién y Conservacién de Alimentos
003 Andlisis Instrumental, Calidad y Seguridad Alimentaria

004 Biotecnologiay Microbiologia de Alimentos

005 Gendmica Nutriciona

Equipos de investigacion:

Ver anexos. Apartado 6.1.

Descripcion de los equipos de investigacion y profesor es, detallando la inter nacionalizacién del programa:

Los equipos de investigacion que participan de las lineas del programa estan integrados por 17 profesores de la Facultad de Ciencias de la UAM, 31 investigadores del CSIC de la plantilla del
personal del Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacion (CIAL) y por 8 investigadores senior del Instituto de Investigacion IMDEA-Alimentacion.

Ademas, el CIAL cuenta con 12 técnicos (incluyendo ayudantes de laboratorio, técnicos superior y titulados superior especializados), 13 investigadores postdoctorales contratados y 40 beca-
rios en formacién (més del 90% matriculados en los programas de Doctorado en Ciencias y Tecnologia de los Alimentos e Ingeniaria Quimica y Doctorado en Biologia y Ciencias de la Alimen-
tacion). IMDEA-Alimentacién cuenta con 3 ivestigadores posdoctorales contratados, 2 técnicos superior, 3 becarios en formacién, realizando sus tesis doctorales en el instituto y matriculados
en el Programa de Doctorado en Biologia y Ciencias de la Alimentacion.

Ambos institutos se encuentran ubicados en el Campus de Cantoblanco de la UAM, y desarrollan actividades sinérgicas de investigacion en el campo de las Ciencias de la Alimentacion. Asi,
las lineas de investigaciéon 001 a 004 son prioritarias del CIAL, donde desarrollan sus actividades los profesores UAM y los investigadores CSIC, y la linea 005 (Genémica Nutricional) es la li-
nea prioritaria que desarrollan los investigadores de IMDEA-Alimentacion.

La informacién detallada de los proyectos, tesis y publicaciones desarrolladas en los ultimos cinco afios por estos equipos de investigacion se muestran en el documento adjunto.

6.2 MECANISMOSDE COMPUTO DE LA LABOR DE AUTORIZACION Y DIRECCION DE TESIS

M ecanismos de computo de la labor de autorizacion y direccion de tesis:
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La direccion de la tesis y la tutela del doctorando seran reconocidas como parte de la dedicacién docente e investigadora del profesorado. De manera tentativa, en el plan de actividades del
profesorado de la UAM, como proyecto piloto, se propone asignar 75 horas al afio por direccién de tesis y 10 horas por la tutorizacién de las mismas.

7. RECURSOSMATERIALESY SERVICIOS

Medios materiales y servicios disponibles

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién cuenta para su desarrollo con algunas de las instalaciones de los Departamentos de Quimica Fisica Aplicada y de Quimica Agricola
y de la Facultad de Ciencias, asi como la de los centros colaboradores CIAL e IMDEA-Alimentacién. En conjunto, cuentan con los medios materiales y servicios adecuados para garantizar el
correcto desarrollo de las actividades formativas e investigadoras del doctorado, observandose los criterios de accesibilidad universal y disefio para todos, segtn lo dispuesto en la Ley 51/2003,
de 2 de diciembre, de igualdad de oportunidades, no discriminacion y accesibilidad universal de las personas con discapacidad.

Durante el periodo de realizacion de la Tesis Doctoral, los estudiantes cuentan con un puesto de trabajo dotado con mobiliario, ordenador personal con software general y especifico, teléfono y
conexién a internet.

Equipamiento de los grupos de investigacion

Los grupos de investigacién adscritos al Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién cuentan con el equipamiento, medios materiales y servicios que se describen a continuacion.

Enel CIAL:
- Aula de formacién del CIAL, donde se imparte las asignaturas del Itinerario Alimentacién y Salud del Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos

- Salén de actos del CIAL para la realizacion de seminarios y otras actividades de difusion

- 32 laboratorios de 50 m % en el CIAL, equipados con variadas técnicas avanzadas de andlisis y caracterizacion de alimentos:

- andlisis cromatografico

- electroforesis capilar

- espectrometria de masas

- espectrofotometria

- otras técnicas instrumentales de preparacién de muestras (ultrafiltracién, concentracién a vacio, liofilizacién, ultracentrifugacion, hibridacién de acidos nucleicos, etc.)
- Zona (150 m 2) de nivel de contencién biolégica 2 (P2) constituido por laboratorios de microbiologia y cultivos celulares, completamente equipados:
- autoclaves

- cabinas de seguridad biolégica

- incubador de atmésfera variable

- incubadores convencionales, orbitales, de CO , y multigas

- camara de anaerobiosis

- microscopio invertido

- termodesinfectadores

- equipos auxiliares

- Equipamiento de escala piloto de tecnologias innovadoras para la produccion de ingredientes alimentarios (planta piloto de 350 m 2):
- 3 plantas de extraccion con fluidos supercriticos

- 2 plantas de extraccién con fluidos supercriticos de escala semi-industrial

- reactor de alta presion

- reactores enzimaticos

- destilacion molecular de tecnologia hibrida

- tecnologia de separacién por membranas

- extraccién con liquidos presurizados (ASE)

- extraccion con agua Subcritica

- equipamiento auxiliar (molinos, cdmara climética, liofilizadores, envasadora, etc.)

- Otros espacios (almacén, camaras frias, sala de lectura, salas de reuniones, zona de descanso, etc.)
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En IMDEA-Alimentacién:

- Plataforma de Nutrigenémica — Biobanco

Equipo para PCR en tiempo real, plataforma de andlisis de SNPs de alto rendimiento, cuantificador de ADN, tallimetro, bascula de bioimpedancia, ultracongelador, etc.
- Cultivos Celulares

Incubador de CO2, centrifuga refrigerada, sistema de documentacioén de geles, camara de fotos digital acoplada al microscopio SC30, cabina de flujo horizontal de bioseguridad, incubador de
CO2 MMM-CO2cell, etc.

- Biologia Molecular y Genémica

Termociclador para PCR, centrifuga, espectofotémetro, equipos basicos para electroforesis de acidos nucleicos, cabina de extraccion con filtro para vapores, sistema de documentacién de
geles, etc.

- Biologia Celular y Proteémica

Lector de placas, espectofotémetro, liofilizador, equipos basicos para electroforesis de proteinas y “western blott”, sistema de documentacién de geles para quimioluminiscencia, citémetro de
flujo, microscopio de fluorescencia, etc.

Asimismo, el CIAL esta integrado en el CEI UAM+CSIC desde donde se trabaja para la puesta en marcha de un Bio-Campus (BUC) de Biomedicina y Ciencias de la Alimentacién (Madrid Nor-
te). Este proyecto implica la puesta en comun de infraestructuras de servicio para la promocién de la investigacion, por lo que los estudiantes del programa de doctorado tendran acceso a las
plataformas de proteémica y metabolémica, a una planta piloto de innovacién alimentaria (Novalindus), asi como a la formalizacién de convenios con hospitales e institutos de investigacion sa-
nitaria asociados al BUC.

Por otro lado, IMDEA-Alimentacién ha lanzado la puesta en marcha de la Plataforma Cantoblanco de Genémica Nutricional y Alimentacién “GENYAL", cuyo objetivo final es promover la investi-
gacion para mejorar la calidad de vida y la salud de la poblacién mediante la alimentacién. La Plataforma constituye una herramienta de gran envergadura y alto nivel cientifico, para realizar es-
tudios de cémo el genoma de los individuos interacttia con los alimentos de la dieta y asi conocer los beneficios o perjuicios de determinados nutrientes e ingredientes alimentarios en la salud
del individuo. Su uso se dirige a las investigaciones basicas o aplicadas sobre las interacciones gen-dieta, tanto en el &mbito nutrigenético como nutrigenémico.

En conjunto, se cuenta con los medios materiales y servicios adecuados para garantizar el correcto desarrollo de las actividades formativas e investigadoras del doctorado, observandose los
criterios de accesibilidad universal y disefio para todos, segin lo dispuesto en la Ley 51/2003, de 2 de diciembre, de igualdad de oportunidades, no discriminacién y accesibilidad universal de
las personas con discapacidad.

Servicios de apoyo a la investigacion

Para la adecuada formacion del doctorando y el desarrollo de su actividad investigadora, se utilizan otros servicios/instalaciones de la Facultad de Ciencias y/o de la Universidad Auténoma de
Madrid

Biblioteca

La biblioteca de la Facultad de Ciencias cuenta con un edificio propio de 8700 m 2, Dispone de més de 10000 titulos de revistas electrénicas, 67 bases de datos en el &rea de Ciencias y 29 se-
ries de Springer en libros electrénicos. Su fondo bibliogréafico esta formado por 83100 ejemplares de monografias, 42000 ejemplares en libre acceso, 2000 titulos de revistas en papel, 5200 titu-
los de tesis doctorales. En cuanto a sus instalaciones y equipamiento, cuenta con 991 puestos de lectura en biblioteca, 243 puestos de lectura en hemeroteca, 290 puestos de estudio en sala
24 horas, un puesto de consulta para personas con discapacidad, 18 puestos de lectura en CDEN, 20 puestos en Aula Multimedia, 10 salas de trabajo en grupo (60 puestos) una sala de inves-
tigadores (6 puestos), un aula de informatica (20 ordenadores) 27 terminales para consulta y 35 ordenadores portatiles para préstamo. Esta atendida por 18 bibliotecarios, con la colaboracién
adicional de becarios, ofreciendo servicios de formacién de usuarios en técnicas de busqueda bibliografica.

Unidad de Recursos Audiovisuales y Multimedia (URAM)

La Unidad de Recursos Audiovisuales y Multimedia de la UAM, es un centro de apoyo a la docencia y la investigacién en materia de contenidos y tecnologias audiovisuales y multimedia a dis-
posicion de toda la comunidad universitaria. La URAM ofrece los siguientes servicios:

- Mediateca: posee un fondo audiovisual y multimedia compuesto por mas de 4000 titulos en diferentes formatos y pertenecientes a diversos géneros y materias y un fondo de revistas, libros y
obras de referencia especializados

- Aula multimedia: se trata de un aula docente con 20 equipos informaticos y se destina a la docencia que requiera el uso de tecnologias de la informacién y/o software especificos y otros mate-
riales multimedia.

- Sala de Videoconferencias para actividades docentes, actos culturales y encuentros de investigacion, con capacidad para 40 personas. Esta dotada con equipamiento audiovisual completo
para presentaciones y un sistema de emisién y recepcion de videoconferencia por conexion telefénica y red.

- Otros servicios: Grabacion y edicién de programas audiovisuales con fines docentes y de investigacion., Préstamo de equipos audiovisuales y Conversiones de formatos y normas de color,
digitalizacién de materiales.

Servicios Generales de Apoyo a la Investigacién Experimental (SEGAINVEX).
Contando con el soporte administrativo del Servicio de Investigacion, tiene como objetivos basicos:

- Suministrar apoyo técnico a las distintas lineas de investigacion en curso.
- Construir los prototipos necesarios para la investigacion.

- Optimizar los recursos existentes mediante el seguimiento y la coordinacién global de la labor técnica necesaria para los distintos proyectos.
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Cuenta ademas con los siguientes servicios: oficina técnica, seccién de electrénica, seccién de vidrio y cuarzo, seccién de soldadura, seccién mecénica y seccién de criogenia

Servicio Interdepartamental de Investigacion (Sldl)

Se cre6 en 1992 para centralizar los servicios pequefios que existian a nivel departamental en la Facultad de Ciencias, con el objetivo de regular la explotacién de la infraestructura dedicada a
la investigacion y rentabilizar las inversiones en equipos.

Las finalidades de este servicio son:

- Cubrir las necesidades de investigacion en los diferentes departamentos, institutos y servicios de la UAM, asi como las de otros organismos publicos o privados que lo soliciten.
- Desarrollar la investigacion metodolégica propia en las técnicas experimentales necesarias para mejorar y ampliar las prestaciones, de acuerdo con las directrices de la UAM.
- Asesorar a la comunidad universitaria en todo lo referente a su &mbito de actuacioén.

En la actualidad las técnicas disponibles son las siguientes:

- Unidad de Andlisis Elemental

- Unidad de Rayos X

- Unidad de Espectrometria de Masas

- Unidad de Microscopia

- Unidad de Espectroscopia Molecular

- Unidad de Edicion de Diapositivas y Tratamiento Digital de la Imagen

- Unidad de Cromatografia

- Unidad de Citometria de Flujo

- Unidad de Anadlisis Térmico

- Unidad de Genémica (asociada en el Parque Cientifico de Madrid)

Centro de Computacién Cientifica-UAM (CCC)

Las principales actividades de los servicios centrales de computacién aplicada a la investigacion cientifica son las siguientes:
- Servicios centrales de computacion aplicada a la investigacion cientifica.

- Hosting de servidores de calculo. Laboratorio de simulaciéon computacional.

- Impresién de carteleria de produccién cientifica (posters).

- Escaneos.

- Copias de seguridad.

Mantenimiento de equipos/instalaciones

La UAM dispone de personal para el mantenimiento de las infraestructuras, edificios e instalaciones. Las intervenciones son a cuatro niveles:

1. Mantenimiento correctivo: reparacién de elementos y/o instalaciones cuando se produce un fallo.

2. Mantenimiento preventivo: anticipacion a la aparicién de averias, efectuando revisiones periédicas programadas para evitar futuros fallos en los elementos y/o instalaciones.
3. Mejora de elementos e instalaciones: modificaciones para adaptar los elementos /instalaciones a las necesidades de los usuarios.

4. Asesoramiento técnico: asistencia para resolver problemas, buscar soluciones y supervisar la ejecucién de trabajos por parte de empresas externas a la Universidad.

Servicio de orientacion profesional

Para facilitar la insercion laboral de los estudiantes y titulados, asi como para fomentar las practicas en empresas en las que puedan completar su formacion, la Universidad Auténoma de Ma-
drid dispone de la Oficina de Précticas Externas y Orientacién para el Empleo (http://www.uam.es/ope/), desde donde se promueven contactos con los departamentos de recursos humanos de
empresas e instituciones plblicas y privadas, mediando a través de la bolsa de empleo entre las demandas de los estudiantes y las ofertas de las empresas. Otras actividades de esta oficina
incluyen la orientacion profesional para el empleo y el autoempleo, el asesoramiento sobre técnicas de blsqueda de empleo, o la organizacién de foros de empleo, como lugar de encuentro en-
tre estudiantes que buscan empleo y las empresas e instituciones.

Asimismo, dentro del contexto del Campus de Excelencia Internacional CSIC-UAM, la Universidad Auténoma afiade, a las misiones clasicas de investigacién y docencia, la transferencia de co-
nocimiento mediante su Canal de Transferencia (http://campusexcelencia.uamcsic.

es/ss/Satellite/CampusExcelenciaUAM/es/1242657342327/contenidoFinal/Canal_de_transferencia.ht

m) que incluye cuatro niveles: la Oficina de Transferencia de Resultados de la Investigacion(OTRI), el Centro de Iniciativas Emprendedoras (CIADE), el Parque Cientifico de Madrid (PCM) y la
Asociacion para el Fomento de la Innovacién en Madrid Norte, (InNorMadrid).

Previsioén para la obtencién de recursos externos y bolsas de viaje que sirvan de apoyo a los doctorandos en su formacion.
Para la asistencia a congresos y reuniones cientificas, asi como realizacion de estancias en el extranjero, el Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion cuenta con varias vias de

financiacion:
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- bolsas de viaje que otorga las UAM.

- fondos propios de los grupos de investigacion, a través de los proyectos de investigacion y contratos.

- Ayudas de movilidad asociadas a becas (FPI, FPU, JAE-pre,...).

- programas de movilidad del Ministerio, de las Comunidades Auténomas, de la Unién Europea, o de la UAM.
- Programas internacionales de movilidad: ERASMUS

En el enlace http://www.uam.es/ss/Satellite/es/1233310432217/sinContenido/Becas.htm se detallan las ayudas de las que se pueden beneficiar los estudiantes de la UAM

Prevision del porcentaje de los estudiantes que consiguen estas ayudas

En base ala experiencia de afios anteriores un alto porcentaje de estudiantes (mayor a 90%) del Doctorado en Cienciay Tecnologia de loa Alimentos e Ingenieria Quimi-
ca han obtenido financiacién pararealizar una estanciaen el extranjero, principalmente universidadesy centros de investigacion europeos.

8. REVISION, MEJORA Y RESULTADOSDEL PROGRAMA

8.1 SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD Y ESTIMACION DE VALORES CUANTITATIVOS

SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD

El Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion adopta el Sistema de Garantia Interna de Calidad de la Facultad de Ciencias de la Universidad Auténoma de Madrid . La informacién
sobre el mismo y los procedimientos para garantizar la calidad de los titulos que se imparten en esta facultad, y especificamente los programas de doctorado, se pueden encontrar en el siguien-
te enlace http://www.uam.es/ss/Satellite/Ciencias/es/1234888218717/sinContenido/Sistema_de_Garantia_de_Calidad.htm

En él se sefiala:

- Organo, responsable del sistema de garantia de calidad (SGIC).

- Descripcion de los mecanismos y procedimientos de seguimiento que permitan supervisar el desarrollo, analizar sus resultados y determinar las acciones oportunas para su mejora.
- Descripcién de los procedimientos que aseguren el correcto desarrollo de los programas de movilidad.

- Mecanismos para publicar informacién sobre el programa de doctorado, su desarrollo y sus resultados.

- Descripcion del procedimiento para el seguimiento de egresados.

TASA DE GRADUACION % TASA DE ABANDONO %
90 10

TASA DE EFICIENCIA %

100

TASA VALOR %

No existen datos

JUSTIFICACION DE L OS INDICADORES PROPUESTOS

Valores estimados en base a la experiencia de programas previos.

8.2PROCEDIMIENTO GENERAL PARA VALORAR EL PROCESO Y LOSRESULTADOS

El Manual del Sistema de Garantia Interna de Calidad de la Facultad de Ciencias de la Universidad Auténoma de Madrid, descrito en el apartado 8.1,
define los procedimientos para la recogida y andlisis de la informacién, y la especificaciéon del modo en el cual se utilizara dicha informacién en la
revision y mejora del programa de doctorado, tanto la mejora enfocada al proceso de ensefianza-aprendizaje como la valoracién de la actividad cien-
tifica de doctorandos, docentes e investigadores implicados en el programa. Asi, al menos, se recogera y analizara la informacion relativa a:

- Perfil de los estudiantes que acceden a estos estudios
- Desarrollo del Programa formativo: actividades formativas ofertadas

- Rendimiento del programa: tasa de graduacion, produccion cientifica de los doctores, porcentaje de tesis con Mencidn Internacional, porcentaje de
Tesis con calificacién Apto Cum Laude, duracion media de los estudios, tasa de abandono.

- Recursos Humanos: porcentaje de directores y de tutores de tesis, cotutelas internacionales, produccién cientifica del profesorado en los Gltimos 5
afios con y sus colaboraciones internacionales

- Recursos materiales: financiacién del programa, convenios especificos del programa, becas de movilidad, materiales especificos

- Insercion laboral de los egresados

Un papel relevante en el seguimiento del titulo lo lleva a cabo la Comision de Calidad del Programa de Doctorado. Esta estara formada por los miem-
bros de la comisién académica (detallados en el punto 3.2) junto con 2 representantes de los doctorandos y un representante del PAS implicado al
programa. Esta comision seréa la encargada del andlisis de los datos recogidos con los procedimientos anteriores, a partir de los cuales elaborara los
informes anuales y los planes de mejora.
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No se tienen datos especificos sobre las actividades desarrolladas por los egresados de los programas de doctorados previos. Sin embargo, puede
decirse que, en una gran mayoria, los egresados han continuado desarrollando actividades de investigacion posdoctorales, ya sea a través de becas
competitivas para realizar estancias en centros de investigacion extranjeros, o bien financiados a través de contratos.

También, se tiene conocimiento de egresados que han retornado a su pais de origen, donde se han incorporado en universidades o centros de in-
vestigacion, y de otros egresados que se han incorporado como profesionales altamente cualificados en el sector industrial.

Es la intencién de la Comisién Académica de este programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion realizar un seguimiento detallado de la
evolucién profesional del egresado, siempre y cuando se disponga de ayuda administrativa para ello.

8.3 DATOSRELATIVOSA LOSRESULTADOSDE LOSULTIMOS5ANOSY PREVISION DE RESULTADOS DEL PROGRAMA

TASA DE EXITO (3 ANOS)%

TASA DE EXITO (4 ANOS)%

82

13

TASA

VALOR %

No existen datos

DATOSRELATIVOSA LOSRESULTADOSDE LOSULTIMOS5ANOSY PREVISION DE RESULTADOS DEL PROGRAMA

4 afios.

de.

El total de tesis vinculadas a las Ciencias de la Alimentacion y leidas en los Ultimos 5 afios dentro del programa de Doctorado de Ciencia y Tecnolo-
gia de los Alimentos e Ingenieria Quimica ha sido de 45. De estas, 37 tesis fueron leidas en 3 afios 0 menos, 6 en 4 afios y el resto llevaron méas de

Por otro lado, el 7% de las tesis leidas en dicho periodo han recibido la Mencién Europea, y mas del 90% la calificacion de Sobresaliente Cum Lau-

Tomando como referencialas 10 tesis presentadas como aval (tablas anexas), la media de contribuciones derivadas ha sido de 7 pu-
blicacionesy 1 patente por tesis. Asimismo, un 30% de estas patentes han sido licenciadas y otro 30% tiene firmado acuerdos de ex-
plotacién con empresas del sector alimentario o farmacéutico.

La prevision de datos de empleabilidad que se pueden hacer en base alos datos que se dispone hasta 2011/2012, datos correspon-
dientes alos programas de doctorado que anteceden a Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion, es que mas del 85%
de los doctorandos estén activos, con contratos de investigacion, o gjerciendo su actividad en empresas privadas o centros formati-
vos. Asimismo, aproximadamente un 65-75% de |los doctores formados en €l programa acceden a contratos o becas postdoctorales
durante los 18 meses posteriores alalecturade su tesis, con €l animo de continuar una carrerainvestigadora.

9. PERSONAS ASOCIADASA LA SOLICITUD

9.1 RESPONSABL E DEL PROGRAMA DE DOCTORADO

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
05214426G José Maria Carrascosa Baeza
DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO
C/ Francisco Tomésy Vadliente, | 28049 Madrid Madrid
n° 7 Campus Cantoblanco
EMAIL MOVIL FAX CARGO
decano.ciencias@uam.es 676703649 914974374 Decano del a Facultad de
Ciencias UAM
9.2 REPRESENTANTE LEGAL
NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
01393501T Maria José Sarro Casillas
DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO
C/ Einstein, 1. Edificio 28049 Madrid Madrid
Rectorado. Ciudad Universitaria
de Cantoblanco
EMAIL MOVIL FAX CARGO
majose.sarro@uam.es 676516631 914973970 Adjuntaa Rector parala
Coordinacién Académica
9.3SOLICITANTE
NIE NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
X4817753N Tiziana Fornari Redle
DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO
Sector MUsicos 30 - 3D 28760 Madrid Tres Cantos
EMAIL MOVIL FAX CARGO
20/ 25
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| tiziana.fornari @uam.es

647123503

910017905

Profesor Titular UAM
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ANEXOS: APARTADO 1.4

Nombre : Convenios (resumen - firmas).pdf
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ANEXO IV DE LA ADENDA AL CONVENIO DE COLABORACION ENTRE LA UNIVERSIDAD AUTONOMA
DE MADRID Y LA AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS PARA

EL DESARROLLO DE PROGRAMAS DE DOCTORADO

PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION

La UAM y el CSIC acuerdan la participacion en €l PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION de
dicha Universidad, del personal cientifico-investigador del CSIC adscrito al Instituto abajo relacionado y de
acuerdo con las especificaciones que se indican en la memoria de verificacion. Con esta finalidad los
cientificos-investigadores del CSIC que se incluyen como avalistas del citado programa son:

Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacion:

D. Alfonso V. Carrascosa Santiago. Escala de Investigadores Cientificos de OPIs
Dnia. Nieves Corzo Sanchez. Escala de Profesores de Investigacion de OPls
Dria. Elena Ibafiez Ezequiel. Escala de Profesores de Investigacion de OPls
Dria. M. Victoria Moreno Arribas. Escala de Investigadores Cientificos de OPIs
Dria. Carmen Pelaez Martinez. Escala de Profesores de Investigacion de OPIs

Dia. Rosina Lopez-Alonso Fandifio. Escala de Profesores de Investigacion de OPIs

El presente anexo se incorpora a la adenda suscrita entre las citadas entidades con fecha 4 de marzo de 2013.

Por la Universidad Auténoma de Madrid Por la Agencia Estatal Consejo Superior

Fdo: Angel Rodriguez Garcia-Brazales Fdo: José Ramén Urquijo Goitia

6/11
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OCTAVO

Los derechos de propiedad intelectual que se generen en el ambito del presente Convenio Marco, seran
regulados en los respectivos convenios especificos, sin perjuicio de lo cual, se deja expresa constancia
que, en general, la intencién de las partes es que se pueda acceder y hacer uso de la informacion y
resultados obtenidos por medio de la colaboracion reciproca aqui convenida. En todo caso, se debera
necesariamente dejar constancia de los nombres de las instituciones en las publicaciones, informes,
presentaciones, actividades y en todo aquello producto de la actividad conjunta de colaboracién y
cooperacién aqui convenida.

NOVENO

Los comparecientes dejan expresa constancia que la firma del presente Convenio no excluye ni limita
otros acuerdos o convenios que hayan celebrado o pudieren celebrar entre ellas y/o con terceros,
manteniendo las instituciones la autonomia requerida para toda circunstancia relacionada con la
concertacion de convenios, acuerdos o contratos.

DECIMO

Toda diferencia, conflicto de interés o problemas derivados de la aplicacién o interpretacion del presente
Convenio Marco o Convenio Especifico, sera resuelta en primera instancia, por los coordinadores de las
partes y, en segunda instancia, por los respectivos Directores o por quienes éstos designen.

UNDECIMO

El presente Convenio se extiende en 4 ejemplares, dos versiones en castellano y dos versiones en inglés,
que tienen igual validez juridica.

Leido el presente Convenio y enteradas las partes del contenido y alcance todas y cada una de las
clausulas, lo firman:

Maria Elvira Zufiiga Hansen Gyijllermo Reglero
Directora Director
Centro Regional de Estudios en Instituto Madrilefio de Estudios Avanzados en
Alimentos Saludables - CREAS Alimentacién IMDEA-A

Fecha: l} /O 2@// Fecha: '2%//9 //
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Lifelong Learning Programme
ERASMUS BILATERAL AGREEMENT
for the academic year(s) 2011/2012-2013/2014

ANNEXE

| between
(mame and ERASMUS 1D code of the istitution)

BULGARIAN ACADEMY OF SCIENCES - bharapcka akajnemus va
HAYKHTE
BG SOFIA30

conlacl person (namie, address, phone, fax, b-marl)

Tomina Galibova

Erasmus Coordinator

Tel. (+359 2) 988 07 93, Fax (+359 2) 988 04 48
E-mail: tominaglb{@cu.bas.bg

Scientific contact: Prof. Roumiana P, Stateva, PhD,

Institute of Chemical Engineering, academic Georgi Bontchev str,
bl. 103, 1113 Sofia, Tel + 3592 979 34 81;

E-mail: thermod@bas.bg

and
frame and ERASMUS 10D code of the instituion)

UNIVERSIDAD AUTONOMA DE MADRID; E MADRIDO4

comtact person (name, address, phone, fax, E-mail)

FACULTAD DE CIENCIAS; M* Angeles Martin/ M* Angeles Martin
+349] 49744 52/+3491 497 89 15
ori.ciencias{@uam.es

The above parties agree to co-operate in the ERASMUS activities shown below. Both parties agree to abide by the principles and conditions set out in the LLP
Guidelines for Applicants and will work according to the principles of the Erasmus University Charter. Both parties will share information on any issue thal

full legal name of the institutions in their | tanguages and FRASMUS 1D codes

can facilitate the mobility of students and stalf. Both parties undertake 10 abide by the bilaterally agreed terms of this co-operation agreement

ST'T Staff mobility for training

| Erasmus From To Number of the ae‘her-s-}aﬂ'mobf}i!-y per'].

i __Subject area and code year

| od Science and Techr 7| BG | Spain 2 |

: 3 cal Engineerit s i
013 Food Science and Tedmology Spain BG 2

Name of Institute at BAS:
Institute of Chemical Engincering, Bulgarian Academy
of Sciences, Sofia, Bulgaria

Name and status of the official represen
| Prof. Venko N. Beschkov, DSci
| Director of the Institute of Chemic

Name of institution: UAM
Universidad Autonoma de Madrid
Madrid, Spain

Name and status of the official representative:
Asuncion Martinez
Institutional Coordinator
Signature:

’ % ﬁ‘:\-" ———
Date:

 Signature: A -'.‘._
!
h
Date: 12.01.2012 R enr /
Ty '/'_fhf
R -‘. \/,
‘ '_Hf__'
=

Lt

———l
‘_.m--

23 ENF 2012

k|
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BILATERAL AGREEMENT form for the academic year 2011/2013
LIFELONG LEARNING PROGRAMME: HIGHER EDUCATION (ERASMUS)

between

(name and ERASMUS ID | Northumbria University - UK NEWCASTO02
code of the institution) .

contact person Val Hunter, Research, Business and Innovation,
(name, address, phone, | 21/22 Ellison Place, Newcastle upon Tyne, NE1 8ST UK
fax, e-mail) Tel: +44 191 227 4108, Fax: +44 191 227 4898

E-mail: val.hunter@northumbria.ac.uk

and
(name and ERASMUS ID | Universidad Auténoma de Madrid — E MADRIDO4
code of the institution)
contact person

(name, address, phone, SEE CONTACT RERSON IN DATA SHEET
fax, e-mail)

The above parties agree to cooperate in the Erasmus activities shown below. Both parties agree to abide by the
principles and conditions set out in the LLP Guidelines for Applicants and will work according to the principles of the
Erasmus University Charter. Both parties will share information on any issue that can facilitate the mobility of
students and staff. Both parties undertake to abide by the bilaterally agreed terms of this co-operation agreement.

SM: Student Mobility

ERASMUS subject area Level Country Total number
Code | Name Under- Post- Doctorate | From | To | Students | Student
graduate | graduate months
(=sum)
013 Science, Food X UK: [|'ES: |2 10 (20)
Science
o13 Science, Food | X - ES |UK |2 10 (20)
Science
013 Science, Food X X UK |ES |2 4 (8)
Science
013 Science, Food X X ES UK | 2 4 (8)
Science
16.1 | Sport Science X UK |ES |2 4(8)
16.1 | Sport Science X ES UK | 2 4 (8)
TM: Teacher Mobility
Subject | Topic(s) taught Name of the staff Home Host Duration Number of
area member country | country | innumber | teaching
code of weeks hours per
week
13 Food Science To be confirmed UK ES 1 Minimum 5
13 Food Science To be confirmed | ES UK 1 Minimum 5
16.1 Sport Science To be confirmed | UK ES 1 Minimum 5
16.1 Sport Science To be confirmed | ES UK 1 Minimum 5

Signatures of heads of institutions/legal representatives of both institutions

Name of institution: Name of institution:

Northumbria Universi .
SSRGSl Universidad Auténoma de Madrid

Name and status of the official representative: Asuncién Martincz

Prof Oisin MacNamara Institutional Coordinator

Director: Research, Business and Innovation
Signature: O{§ - %¢ K\D U S S g y

' Signature: /A K A
Date: 22-{12| o 01 res /S

Date:
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CONVENIO MARCO DE COLABORACION ENTRE EL INSTITUTO MAIMONIDES DE INVESTIGACION
BIOMEDICA DE CORDOBA Y LA FUNDACION IMDEA ALIMENTACION

En Cérdoba, a2 de noviembre de 2011.
REUNIDOS

De una parte, D. José Miguel Guzman De Damas, con D.N.|. n®. 44.579.347-B, en su calidad de Gerente
de la Fundacion para la Investigacion Biomeédica de Cordoba (en lo sucesivo FIBICO), con domicilio en la
Avda. Ménendez Pidal, s/n., con CIF G14825277 y constituida ante el Notario de Cérdoba, D. Femando
Gari Munsuri, el dia 27 de diciembre de 2007, segun escritura que figura bajo el numero 3854 de su
protocolo,

De una parte, D. Guillermo Reglero Rada, con D.N.I. n°. 15365289R, en su calidad de director adjunto de
la Fundacion IMDEA Alimentacion (en lo sucesivo Instituto IMDEA Alimentacion), con domicilio en calle
Faraday, 7 1® planta D1.06 en la Ciudad Universitaria de Cantoblanco, c.p. 28049 Madrid, con CIF
(84912724 constituida ante el Notario de Madrid, D. Cruz Gonzalo Lopez-Muller Gomez, el dia 23 de
noviembre de 2008, segun escritura que figura bajo el numero 3157 de su protocolo,

De otra parte, D. Francisco Pérez Jiménez, con D.N.I. n°® 24.052.930 J, en su calidad de Director del
IMIBIC.

Las partes manifiestan tener y se reconocen, mutua y reciprocamente, la capacidad necesaria para otorgar
el presente documento, a cuyos efectos

EXPONEN

l El IMIBIC es un instituto sanitario de investigacion creado el 24 de abril de 2008 y posteriormente
formalizado y firmado el 9 de septiembre de 2008, por acuerdo entre la Consejeria de Salud de la
Junta de Andalucia, la Consejeria de Innovacion, Ciencia y Empresa de la Junta de Andalucia y la
Universidad de Cordoba. Se sitia en el marco de colaboracion con la Universidad de Cordoba y
en el entorno del Hospital Universitario Reina Sofia, Centro Regional del Sistema Sanitario Piblico
de Andalucia que se caracteriza por su alto nivel asistencial y su gran implicacion en la formacion
de profesionales sanitarios.

I. El Instituto IMDEA Alimentacion es un centro de investigacion en alimentacion y salud creado por
la Comunidad de Madrid en coordinacion con universidades, centros de investigacion y empresas
en el marco del IV Plan Regional de Investigacion Cientifica e Innovacion Tecnoldgica (IV PRICIT),
con una estructura y naturaleza juridica orientadas a ayudar a superar las distancias existentes
entre la investigacion y la sociedad.

18 Tanto el IMIBIC como el Instituto IMDEA Alimentacion se conciben como dos espacios de
investigacion biomédica multidisciplinar, dentro del complejo que alberga el Hospital Universitario
Reina Sofia y la Fundacion IMDEA Alimentacion, respectivamente, siendo estos centros de un alto
nivel asistencial, docente e investigador, con el objetivo de llevar® cabo investigacion competitiva

csv: 102888791700134494838207
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el acuerdo no fuese posible, las Partes se comprometen a someterse a mediacion, antes de iniciar
cualquier reclamacion, ante la jurisdiccion competente en la materia.

En prueba de conformidad, las partes firman el presente Convenio Marco, por duplicado y a un solo efecto,
en el lugar y fecha indicados en el encabezamiento

Por FIBICO:

Fdg: iguél Guzman de Damas Fdo.: D//Guillermo Reglero Rada

Por IMIBIC:

o=

Fdo.: D.

8de8
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neither Tufts nor IMDEA-Food shall be liable to the other for any monetary or
other losses which may result.

VIL.

This Agreement may be executed in multiple counterparts. This Agreement shall
be governed by the laws of The Commonwealth of Massachusetts, without
regard to conflicts of laws provisions.

VIII.

IMDEA-Food shall not use the name “Tufts” or “Tufts University” or the name of
any school or division thereof, or use any logo or insignia of or otherwise identify
Tufts or any school or division thereof, in any form of publicity or disclosure
without the prior written consent of Tufts, which consent may be withheld or
granted by Tufts in its sole and complete discretion at any time or times. Tufts
University shall not use the name “Cooperating Institution” or the name of any
school or division thereof, or use any logo or insignia of or otherwise identify
IMDEA-Food or any school or division thereof, in any form of publicity or
disclosure without the prior written consent of IMDEA-Food, which consent may
be withheld or granted by IMDEA-Food in its sole and complete discretion at any
time or times.

EXECUTED as of the day and year first above written:
Tufts University Fundacion IMDEA ALIMENTACION

b

: “Manuelfa Juareg iglesias & — -
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MURCIA

CONVENIO MARCO DE COLABORACION ENTRE LA UNIVERSIDAD DE
MURCIA Y LA FUNDACION IMDEA ALIMENTACION

En Murcia a 2 de mayo de 2012
REUNIDOS

De una parte, el Sr. D. José Antonio Cobacho Gémez, Rector Magnifico de la
Universidad de Murcia, interviene en su nombre y representacién, en virtud de las
facultades que le autoriza su nombramiento, segiin Decreto de la Comunidad Auténoma de
Murcia niim. 68/2010, de 9 de abril, publicado en el B.O.R.M. de 15 de abril de 2010 y de
acuerdo con las competencias que le otorga el articulo 20 de la Ley Organica 6/2001, de 21
de diciembre, de Universidades y el articulo 42 de los Estatutos aprobados por Decreto
85/2004, de 27 de agosto, publicado en el Boletin Oficial de la Regién de Murcia, de 6 de
septiembre de 2004.

Y de otra parte, D. Guillermo Reglero Rada, con D.N.I. n°. 73074725E, en su
calidad de director de la Fundacién IMDEA Alimentacién (en lo sucesivo Instituto IMDEA
Alimentacién), con domicilio en calle Faraday, 7 1° planta D1.06 en la Ciudad Universitaria
de Cantoblanco, c.p. 28049 Madrid, con CIF G84912724 constituida ante el Notario de
Madrid, D. Cruz Gonzalo Lépez-Muller Gémez, el dia 23 de noviembre de 2006, segin

escritura que figura bajo el numero 3157 de su protocolo.

Las partes manifiestan tener y se reconocen, mutua y reciprocamente, la capacidad

necesaria para otorgar el presente documento, a cuyos efectos

EXPONEN

L La Universidad de Murcia es una Institucién destinada al Servicio Piblico de la
Educacién Superior, dotada de personalidad juridica propia en cuyos Estatutos
contempla una actuacién adecuada a los principios de participacion,
interdisciplinariedad y pluralismo, procurando favorecer la relacién con el entorno
regional, nacional e internacional, asi como la cooperacién con otras instituciones de

investigacién o ensefianza superior.

Al
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Todas las notificaciones serdn efectivas a partir de su recepcién.

DECIMO TERCERA.- DERECHO APLICABLE Y JURISDICCION

El presente Convenio se regird por la legislacién espafiola. Cualquier disputa, controversia
o conflicto relativo a la interpretacion o ejecucién del presente Convenio se resolverd por
acuerdo entre las Partes. Si el acuerdo no fuese posible, las Partes se comprometen a
someterse a mediacién, antes de iniciar cualquier reclamacién, ante la jurisdiccién

competente en la materia.

En prueba de conformidad, las partes firman el presente Convenio Marco, por duplicado y a

un solo efecto, en el lugar y fecha indicados en el encabezamiento

Por la UNIV CIA Por FUNDACION IMDEA
ALIMENTACION

Fdo.: D. José Antonio Cobacho Gémez. Fdo.: D. Gyfllermo Reglero Rada
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ID TITULO: 5600538

Denominacion del Titulo: Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién por la Universidad
Autéonoma de Madrid

Universidad solicitante: Universidad Autonoma de Madrid

Universidad/es participante/s: Universidad Autonoma de Madrid

Centro/s: Facultad de Ciencias (MADRID)

En respuesta al informe de evaluacion realizado por ANECA con fecha 06/06/2013 de la Memoria de
solicitud para la verificacién del Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion, se incluye a
continuacion la respuesta al aspecto sefialado que debe ser subsanado.

ASPECTOS A SUBSANAR

CRITERIO 3. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

Se debe eliminar del criterio 2 “carta de motivacion” el requisito de que la misma venga avalada por
potenciales investigadores que puedan dirigir su tesis”, ya que condiciona al aspirante a conocerlos
previamente a su admisién. Ademas, se debe indicar qué se valorara en la carta de motivacion.

Respuesta
En relacién a los Requisitos de acceso y criterios de admision, el punto 3.2 se ha modificado como se
describe a continuacion:

1. El CV del candidato (80%), en los siguientes términos:

- Las calificaciones obtenidas por el candidato tanto en sus estudios de grado (o equivalente) como en los
estudios de master que haya realizado. (50%)

- Las publicaciones, participaciones en congresos y/o reuniones cientificas derivadas de la tesis de master,
asi como otras actividades realizadas en sus estudios de méster, seran consideradas un valor afiadido
para la admisién. (10%).

- La realizacion de cursos de formacion (diferentes a los del master) especializados en las lineas de
investigacion del programa de doctorado, también se valoraran positivamente. (5%)

- Acreditacion de un nivel B1 de inglés. (10%)

- Otros méritos (5%)

2. Una carta motivada, donde se valorara el interés del solicitante por la investigacion, y su relacion con
las lineas de investigacion del Programa de Doctorado. (20%)

El estudiante debera reunir al menos un 60% en términos porcentuales para poder ser admitido en el
programa.
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INFORME PREVIO DE MODIFICACIONES REALIZADAS SEGUN EL INFORME DE EVALUACION DE
FECHA 17/04/2013)

EXPEDIENTE N°: 6188/2013
ID TITULO: 5600538

Denominacion del Titulo: Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién por la Universidad
Auténoma de Madrid

Universidad solicitante: Universidad Autonoma de Madrid

Universidad/es participante/s: Universidad Autdnoma de Madrid

Centro/s: Facultad de Ciencias (MADRID)

En respuesta al informe de la revision realizada por ANECA de la Memoria de solicitud para la verificacion
del Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion se incluyen, a continuacion, las respuestas a
cada una de los aspectos que necesariamente deben ser modificados a fin de obtener un informe
favorable. Toda la informacion afiadida o modificada se sefiala en texto azul en el presente documento.

CRITERIO 2. COMPETENCIAS

Se deben revisar las competencias adicionales. Por ejemplo, CE2 y CE3, estan incluidas dentro de
algunas competencias bdsicas. Seria suficiente con indicar las competencias que en la aplicacion
aparecen por defecto.

Respuesta:

Se han eliminado las competencias CE2 y CE3 como competencias adicionales por estar incluidas dentro
de las competencias basicas. Como consecuencia de esta modificacion, se ha revisado las competencias
indicadas en las actividades formativas del programa.

CRITERIO 3. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

Se debe indicar el peso especifico, en términos porcentuales, que va a tener cada uno de los criterios de
admision.

Se debe eliminar de los criterios de admision la valoracién del “prestigio de la Universidad en la que el
candidato obtuvo su titulo de Grado (o equivalente) y de

Master” al no ser un criterio objetivo para poder valorar la preparacién académica necesaria para poder
realizar los estudios de este programa de doctorado.

Respuesta:
Se ha eliminado el criterio de admisién “prestigio de la Universidad en la que el candidato obtuvo su titulo
de Grado (o equivalente) y de Master”.
En el punto 3.2 (Requisitos de acceso y criterios de admision) se ha afiadido la modificacién solicitada, tal
como se describe a continuacion:
1. EI CV del candidato (70%), en los siguientes términos:
- Las calificaciones obtenidas por el candidato tanto en sus estudios de grado (o equivalente) como
en los estudios de master que haya realizado. (45%)
- Las publicaciones, participaciones en congresos y/o reuniones cientificas derivadas de la tesis de
master, asi como otras actividades realizadas en sus estudios de master, serdn consideradas un
valor afiadido para la admision. (5%).
- La realizacion de cursos de formacion (diferentes a los del méaster) especializados en las lineas de
investigacion del programa de doctorado, también se valoraran positivamente. (5%)
- Acreditacion de un nivel B1 de inglés. (10%)
- Otros méritos (5%)
2. Una carta motivada donde el estudiante explique en forma razonada el trabajo de investigacion a
realizar, avalada por potenciales investigadores que puedan dirigir su tesis doctoral. (30%)
El estudiante debera reunir al menos un 60% en términos porcentuales para poder ser admitido en el
programa, con un minimo de 20% en la presentacion de la carta motivada y avalada por potenciales
directores de tesis.
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CRITERIO 4. ACTIVIDADES FORMATIVAS

Se debe indicar con mayor detalle la planificacion temporal (secuencia) de las actividades formativas 1, 3,
5y 7 diferenciando a los estudiantes a tiempo completo y a tiempo parcial.

Se debe concretar un sistema de evaluacion, ademas de la asistencia o informe del director o del tutor,
para las actividades formativas 1, 2, 3, 4 y 7 que garanticen la consecucién de los objetivos previstos.

Se debe aportar informacion mas precisa sobre el plan de movilidad que se tiene previsto, las actuaciones
especificas que se llevaran a cabo, su planificacién temporal, las relaciones académicas con instituciones
extranjeras y el seguimiento que se realizard del alumnado para garantizar la adquisicion de las
competencias programadas.

Respuesta:

En cuanto a la planificacién temporal de las actividades, para las actividades 1, 3 y 7 se ha afiadido la
siguiente aclaracion:

“Tanto los estudiantes a tiempo completo como a tiempo parcial podran realizar las actividades formativas
1,3y 7 alo largo de todo el periodo de investigacién, es decir, desde la matriculacién en el programa de
doctorado hasta la lectura y defensa oral de la tesis. No obstante, es recomendable potenciar la realizacion
de las actividades 1 y 3 durante los dos primeros afios de adscripcion en el programa, y la actividad 7
hacia los ultimos semestres de adscripcion.”

En el caso de la actividad formativa 5, la informacién afadida es la siguiente:

“En el caso de estudiantes a tiempo completo, esta actividad formativa se realizara preferentemente luego
de transcurridos al menos 18 meses de investigacion, y al menos 24 meses para los estudiantes a tiempo
parcial. Ademas, en el caso de los estudiantes a tiempo parcial, es comprensible que puedan tener
dificultades para realizar una estancia continua de 3 meses, por lo que en estos casos se considerara la
posibilidad de estancias fraccionadas en varios periodos.”

En cuanto al sistema de evaluacion, para las actividades 1, 3y 7 se ha indicado:

“Las actividades formativas 1, 3 y 7 no son obligatorias (aunque recomendables) por lo que sélo se
consideraran para la valoracion general de la dedicacion del estudiante. Para esto se tendra en cuenta el
namero de seminarios a los que ha asistido, el nUmero y la extension (horas) de los cursos a los que ha
asistido, asi como el nimero de actividades de divulgacion y/o extension en las que ha participado.”

Para la actividad formativa 2 (Presentacion de dos seminarios formales):

“Asimismo, el doctorando remitira a su tutor una copia de la presentacion correspondiente a los seminarios
impartidos, las que seran utilizadas por la comisiébn académica como medio de evaluacion de esta
actividad, estableciendo si es 0 no apta para satisfacer los objetivos previstos.”

Para la actividad formativa 4 (Asistencia y presentacion en congresos y reuniones cientificas, nacionales o
internacionales):

“Asimismo, el doctorando debera aportar una copia del trabajo presentado en el correspondiente congreso
(pobster, resumen, trabajo completo escrito, 0 presentacion impartida en el caso de comunicaciones orales)
la que sera evaluada por la comision académica para determinar si es 0 no apta para satisfacer los
objetivos previstos.”

Con el objetivo de aportar informacién mas precisa sobre el plan de movilidad se ha dado de alta una
nueva actividad formativa denominada “Movilidad” en donde se detallan todos los aspectos especificos
vinculados a la movilidad de los estudiantes.

En la actividad formativa “Movilidad” se incluye la siguiente informacion:

4.1.1 Datos basicos:

Las acciones de movilidad, vinculadas principalmente a las actividades formativas 4 y 5, seran llevadas a
cabo por el estudiante de doctorado luego de transcurridos al menos 18 meses desde la adscripcién al
programa para los estudiantes a tiempo completo, y al menos 24 meses en el caso de estudiantes a
tiempo parcial.

En lo que se refiere a la estancia en universidades o centros de investigacion, y teniendo en cuenta que
los grupos de investigacion que participan del programa de doctorado tienen muchas y buenas relaciones
con instituciones extranjeras, existe una amplia oferta para que el estudiante pueda realizar su estancia. A
modo de ejemplo, se citan algunas de estas instituciones extranjeras con las que existe fuerte
colaboracién, la que se puede inferir en base a las publicaciones y tesis de los investigadores que

participan en el Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion:
- Department of Food Science and Nutrition, Universidad de Minnesota, USA.

- Food & Nutritional Sciences, University or Reading, UK.

- Technische Universitaet Muenchen, Germany.

csv: 103638732178527583598775





- Wageningen UR Food & Biobased Research. Wageningen, Paises Bajos.

- Department of Food Science, University of Naples “Federico 11", Italy

- Department of Food Science, University of Guelph, Ontario, Canada.

- Laboratoire de Mycochimie, Universite Claude Bernard, Villeurbanne Lyon. Francia.
- Laboratory of Microbial Ecology and Technology LabMET, Universidad de Gante, Bélgica
- ISVV, Faculté d’cenologie, Universidad de Burdeos

- LASEFI, School of Food Engineering. Universidad de Campinas, Brasil.

- ESAS. Sector de Engenharia Agro-Alimentar. Santarém. Portugal.

- Nestlé Research Center, Lausanne. Suiza.

- VTT Technical Research Center, Finlandia.

- Institute of Food Research, Reino Unido.

- Institute of Chemistry, Biotechnology and Food Science Norwegian, Oslo, Noruega.
- Migal Galile Technological Center. Kiryat Shmona. Israel.

- Division of Food Science, Polish Academy of Sciences, Olsztyn, Poland.

- Centre International De Recherche Sur Le Cancer, France.

- Vereniging European Nutrigenomics Organisation, Netherlands.

- Unité De Nutrition Humaine, Plateforme De Spectrométrie De Masse, France.

4.1.2 Detalle de procedimientos de control:

Al menos una de las dos actividades formativas que implican acciones de movilidad (actividades 4 y 5) es
obligatoria. El seguimiento del alumnado se llevara a cabo mediante un informe, avalado por su director,
que el estudiante entregara a la Comision Académica, incluyendo:

Actividad formativa 4 (Asistencia a congresos y reuniones cientificas): Nombre del evento y fecha de
celebracion, titulo y caracter de la presentacion, certificado de asistencia y copia del trabajo presentado en
el correspondiente congreso (poster, resumen, trabajo completo escrito, o presentaciéon impartida en el
caso de comunicaciones orales) la que sera evaluada por la comisién académica para determinar si es o
no apta para satisfacer los objetivos previstos.

Actividad formativa 5 (Estancia en universidades o centros de investigacion): Lugar y periodo de la
estancia realizada, certificado de estancia, resumen de las actividades desarrolladas y de los resultados
objetivos alcanzados. Esta informacién sera evaluada por la comision académica para determinar si es o
no apta para satisfacer los objetivos previstos.

4.1.3 Actuaciones de movilidad:

Segun se indica en el apartado 7.1, el programa de doctorado facilitara que las actividad formativas que
impliguen acciones de movilidad puedan llevarse a cabo en el marco de programas de movilidad
convocados por organismos o administraciones publicas al que puedan acogerse los doctorandos:

- bolsas de viaje que otorga las UAM.

- fondos propios de los grupos de investigacion, a través de los proyectos de investigacion y contratos.

- ayudas de movilidad asociadas a becas (FPI, FPU, JAE-pre,...).

- programas de movilidad del Ministerio, de las Comunidades Auténomas, de la Unién Europea, o de la
UAM.

- Programas internacionales de movilidad: ERASMUS

Asimismo, fondos provenientes de acuerdos puntuales que el programa pueda establecer con otras
instituciones, organismos o empresas, o los fondos propios de los grupos de investigacién del programa,
podran financiar las actividades de movilidad de los estudiantes.

Las actuaciones de movilidad que puedan derivarse de la asistencia a cursos de especializacion y
perfeccionamiento seran financiadas con cargo a fondos propios del grupo de investigacion en el cual
participa el doctorando, asi como bolsas de viaje destinadas a tal fin. Del mismo modo, en el caso que las
actividades de divulgacion y extension a la comunidad impliguen acciones de movilidad, estas seran
financiadas a través de los fondos propios disponibles para tales actividades

CRITERIO 5. ORGANIZACION DEL PROGRAMA DE DOCTORADO
Se debe incluir la informacién relativa a las actividades previstas por el programa/universidad para
fomentar la direccion de tesis.

Respuesta:

En el punto 5.1 Supervision de tesis se ha afiadido la siguiente informacién:

“Si bien no se han previsto actividades especificas con esta finalidad, tampoco se considera esencial esta
iniciativa para la viabilidad del programa. En la Facultad de Ciencias de la UAM existe una alta motivaciéon
por la investigacién. Los datos derivados de los programas de doctorado anteriores muestran que un
elevado porcentaje (cercano al 90%) del profesorado de la Seccién Departamental de Ciencias de la
Alimentacion (Departamento de Quimica Fisica Aplicada) asi como los investigadores de los institutos
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CIAL, asociados al Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién, han dirigido o estan dirigiendo
al menos una tesis doctoral.

En nuestra experiencia, el factor limitante en cuanto al nimero de tesis doctorales que se realizan por los
doctorandos no es encontrar un director de tesis, sino obtener una beca que le proporcione la financiacion
necesaria. Es por ello que la UAM tiene convocatorias propias de "becas FPI" (30 el curso pasado) y de
"ayudas para inicio de estudios de posgrado" (200 el curso pasado), ambas convocatorias tiene como
objetivo principal la realizacién de tesis doctorales. Los enlaces donde se pueden encontrar los detalles de
estas ayudas son:

http://www.uam.es/ss/Satellite/es/1242662353582/contenidoFinal/
Ayudas_para_Formacion_de_Personal_Investigador.htm
http://www.uam.es/ss/Satellite/es/1242662353507/contenidoFinal/
Ayudas_para_inicio_de_estudios_en_Programas_de_Posgrado.htm”

CRITERIO 6. RECURSOS HUMANOS

De acuerdo con lo dispuesto en el RD 99/2011, se debe aportar el nombre y apellidos de los
investigadores doctores participantes en el programa de doctorado, universidad a la que pertenece,
categoria académica y el periodo correspondiente al Ultimo tramo de investigacion reconocido por la
CNEAI de conformidad con el Real Decreto 1086/1989, de 28 de agosto, sobre retribuciones del
profesorado universitario, con el fin de poder valorar si el programa cuenta con un 60% de investigadores
doctores con experiencia acreditada.

Si alguno de los profesores no pudiera someter a evaluacion su actividad investigadora para conseguir los
correspondientes tramos de investigacion, de acuerdo con la legislacién vigente, lo hara constar en la
solicitud identificando su situacion y debera presentar cinco contribuciones cientificas correspondientes a
los dltimos cinco afios con los indicios de calidad objetivos (Factor de impacto y posicion relativa de la
revista en el campo correspondiente del JCR).

Hay 2 profesores referenciados en el equipo 5 que deben presentar 5 publicaciones correspondientes a los
Ultimos cinco afios con los indicios de calidad objetivos (Factor de impacto y posicion relativa de la revista
en el campo correspondiente del JCR).

Se debe incluir el investigador principal de cada proyecto que se seleccione en cada grupo de
investigacion. Debe tenerse en cuenta que los investigadores principales de los proyectos seleccionados
deben pertenecer a la universidad solicitante.

Debe aportarse una publicacion de cada una de las 10 tesis referenciadas, indicando los indicios de
calidad objetivos (Factor de impacto y posicion relativa de la revista en el campo correspondiente del JCR).

Respuesta:

En el ANEXO “Equipos y Lineas — Doctorado en CC Alimentacion (modificado)” se incluye:

- El listado de todos los doctores que participan en el programa de doctorado, indicando para cada uno de
ellos los datos solicitados (Gltimo tramo de investigacion reconocido y numero de tesis dirigidas en 2008-
2012 y actualmente en direccién).

- En el caso de doctores participantes que, por su categoria profesional, no pueden solicitar el
reconocimiento de tramos de investigacion, se incluye el listado de cinco contribuciones cientificas
relevantes correspondientes al periodo 2008-2012 con sus correspondientes indicios de calidad. Esta
informacion se provee también para los 2 doctores referenciados en el equipo 5.

- El investigador principal (IP) de cada proyecto seleccionado para cada linea de investigacion.

- La publicacion cientifica mas destacada de cada una de las 10 tesis referenciadas, junto con sus indicios
de calidad.

CRITERIO 7. RECURSOS MATERIALES Y APOYO DISPONIBLE PARA LOS

DOCTORANDOS

Se debe indicar en este apartado si la Universidad dispone de servicios de orientacién profesional que
favorezcan una adecuada insercion laboral de los egresados del programa.

Respuesta:

En el punto 7.1 Justificacion disponibles se ha incluido la siguiente informacién vinculada al servicio de
orientacion profesional del que dispone la UAM:

“Servicio de orientacién profesional

Para facilitar la insercion laboral de los estudiantes vy titulados, asi como para fomentar las practicas en
empresas en las que puedan completar su formacién, la Universidad Autbnoma de Madrid dispone de la
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Oficina de Practicas Externas y Orientacién para el Empleo (http://www.uam.es/ope/), desde donde se
promueven contactos con los departamentos de recursos humanos de empresas e instituciones publicas y
privadas, mediando a través de la bolsa de empleo entre las demandas de los estudiantes y las ofertas de
las empresas. Otras actividades de esta oficina incluyen la orientacion profesional para el empleo y el
autoempleo, el asesoramiento sobre técnicas de busqueda de empleo, o la organizacion de foros de
empleo, como lugar de encuentro entre estudiantes que buscan empleo y las empresas e instituciones.
Asimismo, dentro del contexto del Campus de Excelencia Internacional CSIC-UAM, la Universidad
Auténoma afiade, a las misiones clasicas de investigacion y docencia, la transferencia de conocimiento
mediante su Canal de Transferencia (http://campusexcelencia.uam-
csic.es/ss/Satellite/ CampusExcelenciaUAM/es/1242657342327/contenidoFinal/Canal_de_transferencia.ht
m) que incluye cuatro niveles: la Oficina de Transferencia de Resultados de la Investigacion(OTRI), el
Centro de Iniciativas Emprendedoras (CIADE), el Parque Cientifico de Madrid (PCM) y la Asociacion para
el Fomento de la Innovacién en Madrid Norte, (InNorMadrid).”

CRITERIO 8. REVISION, MEJORA Y RESULTADOS DEL PROGRAMA DE

DOCTORADO

Se debe indicar una previsién del porcentaje de doctorandos que consiguen ayudas para contratos
postdoctorales.

Se deben incluir la prevision de datos relativos a la empleabilidad de los doctorandos durante los tres afios
posteriores a la lectura de su tesis.

Respuesta:

En el punto 8.3 Datos relativos a los resultados de los Ultimos 5 afios y prevision de resultados del
programa se ha incluido la siguiente informacion:

“La prevision de datos de empleabilidad que se pueden hacer en base a los datos que se dispone hasta
2011/2012, datos correspondientes a los programas de doctorado que anteceden al Programa de
Doctorado en Ciencias de la Alimentacion, es que mas del 85% de los doctorandos estan activos, con
contratos de investigacion, o ejerciendo su actividad en empresas privadas o centros formativos.
Asimismo, aproximadamente un 65-75% de los doctores formados en el programa acceden a contratos o
becas postdoctorales durante los 18 meses posteriores a la lectura de su tesis, con el &nimo de continuar
una carrera investigadora.”

RECOMENDACION:
CRITERIO 3: ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES
Se recomienda emprender acciones de captacion de estudiantes procedentes de otros paises.

Respuesta:

En el punto 3.1 Sistema de informacidn previo se ha afiadido la siguiente informacion:

“El Area de Alimentos de la UAM ha iniciado numerosas actividades vinculadas a la difusion del Master en
Quimica Agricola y Nuevos Alimentos como Titulo Oficial de la UAM, tanto en el ambito universitario, como
en centros de investigacion y empresas del sector alimentario. Este master es la via oficial de acceso al
programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacidn, aunque otros estudios de master también son
admitidos. En este sentido se ha elaborado una pagina web del Master a la que se puede acceder a través
de la pagina web de la UAM, asi como a través de las paginas web de los institutos con convenio. Estas
acciones de difusion se extenderan al Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion.

Por otro lado, el Area de Ciencias de la Alimentacion de la UAM esté realizando una especial difusion del
Master en Quimica Agricola y Nuevos Alimentos en universidades Latinoamericanas. En muchos de estos
paises estda aumentando considerablemente la oferta de becas para estudios de doctorado y, puesto la
caracteristica de ser paises de habla hispana, las universidades espafiolas son particularmente elegidas
por los estudiantes para llevar a cabo sus estudios. Como ejemplo se hace referencia a los 9 de 43
estudiantes (21%) admitidos en el Itinerario de Alimentacién y Salud del Master en Quimica Agricola y
Nuevos Alimentos durante el curso 2012-2013.

Asimismo, a través de los contactos con instituciones extranjeras que tienen los grupos de investigacion
del Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién se llevard a cabo la difusién del programa,
tanto en paises de Latinoamérica como de la Unién Europea.”
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PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION

Proyectos competitivos activos *

Tesis5 | Na Olti
Denominaciéon Entidad financia/referencia Fechafin Linea investigacion | n2 total prof.** AVAL: 3 Prof./linea efls ume.ro |m.o
afios | sexenios | sexenio
Direccion General de Inaredientes Susana Santoyo (UAM) 1 2 2002-2007
ALIBIRD: Disefio y validacién de ingredientes Universidades e Investigacion. AIin:gentarios con
bioactivos para el desarrollo de alimentos Comunidad de Madrid 31/12/2013 Propiedades 46 Marin Prodanov (UAM) 1 3 2006-2011
funcionales (S2009/AGR-1469) Investigador principal: saludables S .
Guillermo Reglero Rada Rosa M Esteban Alvarez 2 5 2004-2009
(UAM)
Subprograma CONSOLIDER- ) Carlos Torres Olivares 2 2 2001-2006
o K Nuevas Tecnologias (UAM)
. . . INGENI102010. Ministerio de L.,
Nuevos Ingredientes de Alimentos Funcionales i o de Producciény Tiziana Fornari Reale
R Economia y Competitividad 31/12/2013 ., 29 2 3 2004-2009
para Mejorar la Salud (FUN-C-FOOD) ) o Conservacién de (UAM)
Investigador principal: Alimentos AIF v.C
Guillermo Reglero Rada onso V. Larrascosa 3 3 2003-2008
Santiago (CSIC)
Subprograma De Proyectos De Nieves Corzo (CSIC) 3 4 2003-2008
Investigacion Fundamental No
Estudio de estrategias alternativas al empleo de|Orientada. Recursos Y Analisis
antibidticos y/o conservantes quimicos para el Tecnologlas Agroalimentarias 31/12/2013 !nstrumenta.l, 22 Elena Ibafiez Ezequiel 5 3 2003-2008
control de Campylobacter spp. en la cadena Plan Nacional De 1+D+l (2008- Calidad y Seguridad (CsIC)
alimentaria 2012) Alimentaria
Investigador principal: Adolfo
Martinez-Rodriguez Cristina Soler Rivas (UAM) 1 2 2001-2006
M. Victoria Moreno Arribas
Subprograma De Proyectos De (csic) 4 3 2006-2011
Investigacion Fundamental No
Evaluacién del efecto de los compuestos que Orientada. Recursos Y . .,
. . . . . . Biotecnologiay , ;
integran el aroma y los polifenoles del vino, y  [Tecnologias Agroalimentarias _ ) > Carmen Peldez Martinez
R i X A > 31/12/2015 Microbiologia de 15 3 4 2001-2006
sus metabolitos, en el sistema digestivoy la Plan Nacional De I+D+l (2008- Alimentos (CsIc)
funcion del cerebro...AGL2012-40172-C02-01 2012)
Investigador principal: Ma Rosin L6 Al
Victoria Moreno Arribas 0sina topez-Alonso 3 3 2001-2006
Fandifio (CSIC)
Guillermo Reglero Rada 2 4 2001-2006
L . . |Comision Europea. VII (UAM)
Application of new technologies and methods in - - " -
L R Programa Marco |+D Gendmica Jose Maria Ordovas Munoﬁ_
nutrition research — the example of phenotypic ) o . 31/12/2015 - 13 2 n.a.*x* n.a. *x*
o i Investigador principal: José Nutricional (IMDEA)
flexibility. NutriTech.Ref: 289511 . . o - -
Maria Ordobas Mufioz Ana Ramirez de Molina
2 n.a.*** n.a.***

(IMDEA)

* Se adjunta una lista de todos los proyectos activos de los grupos de investigacidén asociados al programa de doctorado. ©
** Actualmente, participan 17 profesores UAM (Facultad de Ciencias), 31 investigadores CSIC (del CIAL ), 8 investigadores de IMDEA{Alimentacion y 13 doctores contratados en el CIAL

58R50877

Se adjunta un listado de todos los doctores que participan en el programa, incluyendo el Ultimo tramo de investigacion (sexenio) recoilgocido
y el niumero de tesis dirigidas en el periodo 2008-2012 y tesis actualmente en direccion.
En el caso de doctores sin tramos de investigacion reconocidos, se adjuntan 5 publicaciones del periodo 2008-2012 y sus indices de éﬁlidad.
El nimero de investigadores por linea es estimado; algunos profesores/investigadores participan en mas de una linea de investigaciof

*** n.a.: no aplica la institucion a la que pertenecen, se adjunta listado de cinco contribuciones cientificas del periodo 2008-2012.
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PROFESORES UAM QUE PARTICIAPN EN EL PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION

SECCION DEPARTAMENTAL DE CIENCIAS DE LA ALIMENTACION - UAM

NOMBRE APELLIDOS CATEGORIA UNIVERSIDAD ULTIMO SEXENIO TESIS
. 2001-2006
GUILLERMO REGLERO RADA CATEDRATICO UAM .
(solicitado 2007-2012) 10
SUSANA SANTOYO PROFESORTITULAR UAM 2002-2007 3
FRANCISCO MARIN MARTIN PROFESORTITULAR UAM 2003-2008 1
2001-2006
LAURA JAIME DE PABLO PROFESOR TITULAR UAM ..
(solicitado 2007-2012) 2
CRISTINA SOLER RIVAS PROFESOR TITULAR UAM 2001-2006
(solicitado 2007-2012) 2
TIZIANA FORNARI REALE PROFESOR TITULAR UAM 2004-2009 5
2001-2006
CARLOS TORRES OLIVARES PROFESOR TITULAR UAM .
(solicitado 2007-2012) 4
MONICA RODRIGUEZ GARCIA-RISCO PROFESOR CONTRATADO DOCTOR UAM 2004-2009 2
MARIN PRODANOV PRODANOV PROFESOR CONTRATADO DOCTOR UAM 2006-2011 1
ALEJANDRO RUIZ RODRIGUEZ PROFESOR CONTRATADO DOCTOR UAM 2sexenios solicitados
se adjunta listado publicaciones 1
LUIS VAZQUEZ DE FRUTOS PROFESOR CONTRATADO DOCTOR UAM Lsexeniosolictado.
se adjunta listado publicaciones 1
. . no solicitados por categoria profesional
DIANA MARTIN GARCIA PROFESOR AYUDANTE DOCTOR UAM se adjunta listado publicaciones 1
PROFESORES UAM QUE PARTICIAPN EN EL PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION
AREA DE NUTRICION Y BROMATOLOGIA DEL DEPTARTAMENTO DE QUIMICA AGRICOLA - UAM (*)
NOMBRE APELLIDOS CATEGORIA UNIVERSIDAD ,'lgLTIMO SEXENIO TESIS
ROSA MARIA ESTEBAN ALVAREZ CATEDRATICO DE UNIVERSIDAD UAM § 2004-2009 4
ESPERANZA MOLLA LORENTE PROFESORA TITULAR DE UNIVERSIDAD UAM % 2006-2011 2
MARIA ANGELES MARTIN CABREJAS PROFESORA TITULAR DE UNIVERSIDAD UAM § 2004-2009 2
. no solicitados por categoria profesional
YOLANDA AGUILERA GUTIERREZ PROFESORA AYUDANTE DOCTOR UAM seadﬂntalistado publicaciones 1
P P no solici@jos por categoria profesional
VANESA BENITEZ GARCIA PROFESORA AYUDANTE DOCTOR UAM 1

se adfy?nta listado publicaciones

(*) Los profesores del Area de Nutricion y Bromatologia del Departamento de Quimica Agricola (UAM) participan también en el Programa de Doctofido en Quimica Agricola (UAM).
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INVESTIGADORES DOCTORES DEL INSTITUTO DE INVESTIGACION EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION (CIAL)
QUE PARTICIPAN EN EL PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION

NOMBRE APELLIDOS TITULACION DEPARTAMENTO CIAL CATEGORIA ULTIMO SEXENIO TESIS
LOURDES AMIGO GARRIDO CCQUIMICAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS PROFESOR DE INVESTIGACION 2005-2010 3
BEGONA BARTOLOME SUALDEA CCQUIMICAS BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA INVESTIGADOR CIENTIFICO 2003-2008 9
JOSEFINA BELLOQUE MUNOZ CIENCIAY TECNOLOGIA DE ALIMENTOS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS CIENTIFICO TITULAR 2002-2007 2
. 2001-2
MARIA PILAR CANO DOLADO CIENCIAS QUIMICAS BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA PROFESOR DE INVESTIGACION (soli 'tog 2835 2012) 3
solicitado -
ALFONSO CARRASCOSA SANTIAGO CIENCIAS BIOLOGICAS BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA INVESTIGADOR CIENTIFICO 2003-2008 5
DOLORES* DEL CASTILLO BILBADO CIENCIAY TECNOLOGIA DE ALIMENTOS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS INVESTIGADOR CIENTIFICO 2006-2011 5
ALEJANDRO CIFUENTES GALLEGO CIENCIAS QUIMICAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS PROFESOR DE INVESTIGACION 2002/2007 5
NIEVES CORZO SANCHEZ FARMACIA BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS PROFESOR DE INVESTIGACION 2003-2008 2
JAVIER FONTECHA ALONSO CIENCIAS QUIMICAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS INVESTIGADOR CIENTIFICO (soli 503122835 2012) X
solicitado -
MIGUEL ANGEL DE LA FUENTE LAYOS CIENCIAS QUIMICAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS INVESTIGADOR CIENTIFICO 2003-2008 1
VIRGINIA GARCIA CANAS CIENCIAY TECNOLOGIA DE ALIMENTOS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS CIENTIFICO TITULAR 2002/2007 2
MARIA DOLORES GONZALEZ DE LLANO FARMACIA BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA CIENTIFICO TITULAR . adjuntaTg!:;jii;imiones 1
MARIA ELENA IBANEZ EZQUIEL CIENCIAS QUIMICAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS PROFESOR DE INVESTIGACION 2003/2008 6
MANUELA JUAREZ IGLESIAS CIENCIAS QUIMICAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS PROFESOR DE INVESTIGACION (ad-honorem) 6 SEXENIOS 1
- . 2001-2006
ROSINA LOPEZ FANDINO FARMACIA BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS PROFESOR DE INVESTIGACION (solicitado 2007-2012) 6
PEDRO MARTIN ALVAREZ MATEMATICAS BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA INVESTIGADOR CIENTIFICO 2007-2012
MARIA DEL CARMEN MARTINEZ CUESTA INGENIERO AGRONOMO BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA CIENTIFICO TITULAR 2002-2007 1
ADOLFO MARTINEZ RODRIGUEZ CIENCIAS QUIMICAS BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA CIENTIFICO TITULAR 2006-2011 4
MARTA MIGUEL CASTRO CIENCIAS BIOLOGICAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS CIENTIFICO TITULAR (sol'c'f:c?;_zzggf 2012) .
ici -
ELENA MOLINA HERNANDEZ CIENCIAS BIOLOGICAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS CIENTIFICO TITULAR 2005-2010 9
ANTONIA MONTILLA CORREDERA INGENIERO AGRONOMO BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS CIENTIFICO TITULAR 2002-2007 1
FRANCISCO JAVIER MORENO ANDUJAR CIENCIAY TECNOLOGIA DE ALIMENTOS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS CIENTIFICO TITULAR 2005-2010 4
MARIA VICTORIA MORENO ARRIBAS FARMACIA BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA INVESTIGADOR CIENTIFICO 2006-2011 7
AGUSTIN OLANO VILLEN CIENCIAS QUIMICAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS PROFESOR DE INVESTIGACION 2005-2010 2
CARMEN PELAEZ MARTINEZ CIENCIAS BIOLOGICAS BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA PROFESOR DE INVESTIGACION 2008-2013 3
BENAVIDES PESSELA JOAO CIENCIAS QUIMICAS BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA CIENTIFICO TITULAR ) .2001'2006
0 (solicitado 2007-2012) 2
MARIA ANGELES POZO BAYON CIENCIAY TECNOLOGIA DE ALIMENTOS BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA CIENTIFICO T|TU|_A}',(: 2006-2011 2
MARIA ISIDRA RECIO SANCHEZ FARMACIA BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS PROFESOR DE INVESTIG@ION 2005-2010 5
MARIA TERESA REQUENA ROLANIA VETERINARIA BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA INVESTIGADOR CIENTI'FS&O 2003-2008 4
CAROLINA** SIMO RUIZ CIENCIAS QUIMICAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS CIENTIFICO T|TU|_A§§ 2002/2007 1
MARIA DEL MAR VILLAMIEL GUERRA FARMACIA BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS INVESTIGADOR CIENTI'F&ZO 2005-2010 3
1

* Participacion compartida con el Programa de Doctorado de Calidad y Seguridad Alimentaria de la UPV
** Particiapacion compartida con Mdster de Quimica Fina de la Universidad de Alcald
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DOCTORES CONTRATADOS EN EL INSTITUTO DE INVESTIGACION EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION (CIAL)
QUE PARTICIPAN EN EL PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION

NOMBRE APELLIDOS TITULACION DEPARTAMENTO CATEGORIA (CONTRATO) TESIS
MARIA CASTRO PUYANA CIENCIAS QUIMICAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS JUAN DE LA CIERVA
GLORIA FERNANDEZ LORENTE CIENCIAS QUIMICAS BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA RAMON Y CAJAL _ _t35]55 2 o
se adjunta listado publicaciones
BLANCA HERNANDEZ LEDESMA FARMACIA BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS RAMON Y CAJAL 2
MIGUEL HERRERO CALLEJA CIENCIAY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS RAMON Y CAJAL ) ) 2 -
se adjunta listado publicaciones
ANA MARIA JIMENEZ GIRON CIENCIAS QUIMICAS BIOTECNOLOGIAY MICROBIOLOGIA JAEDOC 2012 se adjunta listado publicaciones
IVAN LOPEZ EXPOSITO CIENCIAY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS JUAN DE LA CIERVA 2
ANA MARIA SANCHEZ GOMEZ INGENIERO AGRONOMO PRODUC Y CARACTERIZ DE NUEVOS ALIMENTOS JAE DOC 2012 1
se adjunta listado publicaciones
FERNANDO SANCHEZ PATAN VETERINARIA BIOTECNOLOGIA Y MICROBIOLOGIA OBRA 'Y SERVICIO se adjunta listado publicaciones
CAROLINA CUEVA SANCHEZ BIOLOGIA BIOTECNOLOGIAY MICROBIOLOGIA TECNICOS APOYO MINECO se adjunta listado publicaciones
GONZALO VICENTE ILLERA CIENCIAY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS PRODUC Y CARACTERIZ DE NUEVOS ALIMENT TECNICOS APOYO MINECO se adjunta listado publicaciones
DOCTORES (PERSONAL EN PLANTILLA) DEL INSTITUTO DE INVESTIGACION EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION (CIAL)
QUE PARTICIPAN EN EL PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION
NOMBRE APELLIDOS TITULACION DEPARTAMENTO CATEGORIA TESIS
BEATRIZ MIRALLES BURAGLIA FARMACIA BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS TITULADO SUPERIOR ESPECIALIZADO 3
JOSE ANTONIO MENDIOLA LEON CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS | BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS TITULADO SUPERIOR ESPECIALIZADO se adjunta listado publicaciones
VISITACION CALVO GARRIDO CIENCIAS BIOACTIVIDAD Y ANALISIS DE ALIMENTOS TITULADO SUPERIOR ESPECIALIZADO

se adjunta listado publicaciones

csv: 103638732178527583598775






DOCTORES DEL INSTITUTO DE INVESTIGACION IMDEA-ALIMENTACION*
QUE PARTICIPAN EN EL PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION

APELLIDOS NOMBRE CATEGORIA DOCTORADO TESIS
ORDOVAS jOSE MARiA DIRECTOR C|ENT|IF|CO Doctor en Bioquimica. Universidad de Zaragoza, 1982 10
. Biologia Molecular, Universidad Auténoma de Madrid, Espafia, 2002
RAMIREZ DE MOLINA ANA INVESTIGADOR SENIOR (premio extraordinario) 6
VISIOLI FRANCESCO INVESTIGADOR SENIOR Biotecnologia, Universidad de Brescia (Italia) 1994 1
DAVALOS HERRERO ALBERTO INVESTIGADOR SENIOR Farmacia, Universidad Complutense de Madrid, Espafia, 2005.
. Doctorado en Quimica Orgénica, Universidad Complutense Madrid,
RODRIGUEZ CASADO ARANTXA INVESTIGADOR SENIOR Espafia, 1998 1
< Doctorado en Biologia Celular y Genética, Universidad Auténoma de
ANGELES DAIMIEL LIDIA INVESTIGADOR POSDOCTORAL Madrid, Espafia, 2010
KONSTANTINIDOU VALENTINI INVESTIGADOR POSDOCTORAL Doctorado en Biomedicina, Universidad Pompeu Fabra, Espafia, 2010
LORIA KOHEN VIVIANA INVESTIGADOR POSDOCTORAL | Doctorado en Medicina. Universidad Auténoma de Madrid, Espafia, 2010

* Se adjunta listado de contribuciones cientificas de todos los investigadores de IMDEA-Alimentacion.
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LISTADO DE CONTRIBUCIONES CIENTIFICAS (CINCO PUBLICACIONES DEL PERIODO 2008-2012) DE

DOCTORES QUE PARTICIPAN EN EL PROGRAMA DE DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION Y

QUE, POR SU CATEGORIA PROFESIONAL, NO PUEDEN SOLICITAR SEXENIOS

PROFESORES UAM

Dr.

Alejandro Ruiz Rodriguez

1.

D

-

AUTORES/AS (p.o. de firma): G. Reglero, P. Frial, A. Cifuentes, M.-R. Garcia-Risco, L. Jaime, F.R. Marin, V. Palanca,
A. Ruiz-Rodriguez, S. Santoyo, F.J. Sefiorans, C. Soler-Rivas, C. Torres, E. lbafiez. TITULO: Meat-based functional
foods for dietary equilibrium omega-6/omega-3. REF. REVISTA/LIBRO: Molecular Nutrition and Food Research.
FECHA PUBLICACION: 2008, 52(10), 1153 — 1161. ASPECTOS MAS RELEVANTES: Impact factor: 3.439.

. AUTORES/AS (p.o. de firma): T. Fornari, E.J. Herndndez, A. Ruiz-Rodriguez, F.J. Sefiorans, G. Reglero. TITULO:

Phase equilibria for the removal of ethanol from alcoholic beverages using supercritical carbon dioxide. REF.
REVISTA/LIBRO: Journal of Supercritical Fluids. FECHA PUBLICACION: 2009, 50, 91-96. ASPECTOS MAS
RELEVANTES: Impact Factor:2.587.

. AUTORES/AS (p.o. de firma): T. Fornari, A. Ruiz-Rodriguez, E.J. Hernandez,.F.J. Sefiorans, G. Reglero. TITULO:

Thermodynamic modeling of dealcoholization of beverages using supercritical CO2: application to wine samples.
REF. REVISTA/LIBRO: Journal of Supercritical Fluids. FECHA PUBLICACION: 2010, 52(2), 183-188. ASPECTOS MAS
RELEVANTES: Impact factor: 2.587.

AUTORES/AS (p.o. de firma): A. Ruiz-Rodriguez, |. Polonia, C. Soler-Rivas, H. Wichers. TITULO: Ligninolytic
enzymes activities of Oyster mushrooms cultivated on OMW (olive mill waste) supplemented media, spawn and
substrates. REF. REVISTA/LIBRO: International Biodeterioration & Biodegradation. FECHA PUBLICACION: 2011, 65,
285-293. ASPECTOS MAS RELEVANTES: Impact factor: 2.252.

. AUTORES/AS (p.o. de firma): M. Palanisamy, A. Gil-Ramirez, A. Ruiz-Rodriguez, F. Marin, G. Reglero, C. Soler-

Rivas. TITULO: Testing edible mushrooms ability to inhibit the pancreatic lipase activity by an in vitro digestion
model. REF. REVISTA/LIBRO: International Journal of Food Science and Technology. FECHA PUBLICACION: 2012,
47,1004-1010. ASPECTOS MAS RELEVANTES: Impact factor: 1.223

. Luis Vazquez de Frutos

. AUTORES (p.o. de firma): Oscar Fernandez, Luis Vazquez, Guillermo Reglero, Carlos F. Torres. TITULO: Title:

Discrimination against diacylglycerol ethers in lipase-catalysed ethanolysis of shark liver oil. REF. REVISTA/LIBRO:
Journal of Food Chemistry. 136(2): 464-71 (2012)

. AUTORES (p.o. de firma): Luis Vazquez, Leslie Kleiner, Casimir C. Akoh. TITULO: Concentration of stearidonic acid

in free fatty acids form from modified soybean oil by selective esterification with dodecanol. REF. REVISTA/LIBRO:
Journal of the American Oil Chemists’ Society (JAOCS). 89(9): 1655-1662 (2012)

. AUTORES (p.o. de firma): Luis Vazquez, Casimir C. Akoh. TITULO: Enrichment of stearidonic acid in modified

soybean oil by low temperature crystallisation. REF. REVISTA/LIBRO: Journal of Food Chemistry. 130(1): 147-155
(2012)

. AUTORES (p.o. de firma): Luis Vazquez, Casimir C. Akoh. TITULO: Concentration of Stearidonic Acid in Free Fatty

Acid and Fatty Acid Ethyl Ester Forms from Modified Soybean Oil by Winterization. REF. REVISTA/LIBRO: Journal
of the American Qil Chemists’ Society (JAOCS). 88(11): 1775-1785 (2011)

. AUTORES (p.o. de firma): Luis Vazquez, Oscar Fernandez, Rosa M. Blanco, F. Javier Sefiorans, Guillermo Reglero,

Carlos F. Torres. TITULO: A kinetic study of the lipase-catalyzed ethanolysis of two short chain triradylglycerols:
alkylglycerols vs. triacylglycerols. REF. REVISTA/LIBRO: Journal of Molecular Catalysis B: Enzymatic. 64(1-2): 101-
106 (2010)

Dra. Diana Martin

1.

Autores: Moran-Valero, M. I., Martin, D., Torrelo, G., Reglero, G., & Torres, C. F. Titulo: Phytosterols Esterified
with Conjugated Linoleic Acid. In Vitro Intestinal Digestion and Interaction on Cholesterol Bioaccessibility.
Revista: Journal of Agricultural and Food Chemistry, 60(45), 11323-11330. Afio: 2012. Factor de impacto de la
revista: 2.823 (Categoria Food Science and Technology). Posicion de la revista: 14/128.

. Autores: Martin, D., Terrdén, A., Fornari, T., Reglero, G., & Torres, C. F. Titulo: Oxidative stabilization of ultra-high

omega-3 concentrates as ethyl esters or triacylglycerols. Revista: Food Research International, 45(1), 336-341.
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Afo: 2012. Factor de impacto de la revista: 3.150 (Categoria Food Science and Technology). Posicién de la revista:
11/128. Citas recibidas: 2 (Web of Knowledge), 3 (Google Scholar).

. Autores: Martin, D., Moran-Valero, M. |., Sefiorans, F. J., Reglero, G., & Torres, C. F. Titulo: In vitro intestinal

bioaccessibility of alkylglycerols versus triacylglycerols as vehicles of butyric acid. Revista: Lipids, 46(3), 277-285.
Afo: 2011. Factor de impacto de la revista: 2.129 (Categoria Nutrition and Dietetics). Posicidon de la revista: 36/74.
Citas recibidas: 3 (Web of Knowledge), 5 (Google Scholar)

Autores: Martin, D., Nieto-Fuentes, J. A., Sefiordns, F. J., Reglero, G., & Soler-Rivas, C. Titulo: Intestinal digestion
of fish oils and w-3 concentrates under in vitro conditions. Revista: European Journal of Lipid Science and
Technology, 112(12), 1315-1322. Afio: 2010. Factor de impacto de la revista: 1.487 (Categoria Food Science and
Technology). Posicion de la revista: 44/128. Citas recibidas: 4 (Web of Knowledge), 5 (Google Scholar)

. Autores: Martin, D., Reglero, G., & Sefiordns, F. J. Titulo: Oxidative stability of structured lipids. Revista: European

Food Research and Technology, 231(5), 635-653. Afio: 2010. Factor de impacto de la revista: 1.585 (Categoria
Food Science and Technology). Posicidn de la revista: 43/128.Citas recibidas: 7 (Web of Knowledge), 15 (Google
Scholar).

Dra. Yolanda Aguilera

1.

Aguilera Y, Benitez V, Esteban RM, Lépez-Andréu FJ, Mollda E, Martin-Cabrejas M.A. (2012). An overview of
peanuts and their by-products: production and chemical composition. En: Peanuts: Cultivation, Uses and
Consumption. Eds: Lopez I. Editorial: Nova Science Publishers Inc. New York in press

. Y. Aguilera, 1. Estrella, V. Benitez, R. M. Esteban, M. A. Martin-Cabrejas. Bioactive phenolic compounds and

functional properties of dehydrated bean flours. J. Food Res. 2011, 4(3), 774-780. SCI: 3,150. Posicidn de la
revista: 11/128, (Q1).

. Y. Aguilera, M. Duefias, I. Estrella, T. Hernandez, V. Benitez, R. M. Esteban, M. A. Martin-Cabrejas. Phenolic profile

and antioxidant activities of chickpeas (cicer arietinum |.) as affected by dehydration process. Plant Foods Hum.
Nutr. 2011, 66, 187?195. SCI: 2,505. Posicion de la revista: 19/128 (Q1).

Y. Aguilera, V. Benitez, E. Molla, R. M. Esteban, M. A. Martin-Cabrejas. Influence of dehydration process in
chickpea: changes in bioactive carbohydrates and functional properties. Plant Foods Hum Nutr. 2011, 66(4), 391-
400. SCI: 2,505. Posicion de la revista: 19/128 (Q1).

Y. Aguilera, V Benitez, T. Jiménez, S. Calvo, MF. Diaz, MA Martin-Cabrejas. Mejora de la biodisponibilidad
nutricional mediante el proceso biotecnoldgico de germinacién en Vigna unguiculata. Infarmate, Mayo
2011,7(26), 473-478, Lat-Index: 26,00

Dra. Vanesa Benitez

1.

V. Benitez, E. Molla, M.A. Martin-Cabrejas, Y. Aguilera, F.J. Lopez-Andreu, R.M. Esteban. Effect of sterilisation on
dietary fibre and physicochemical properties of onion by-products. Food Chem. 2011, 127(2), 501-507. SCI: 3,655.
Posicidn de la revista: 6/128, (Q1).

. V. Benitez, E. Molla, M. A. Martin-Cabrejas, Y. Aguilera, F. J. Lépez-Andréu, K. Downes, L. A. Terry, R. M. Esteban.

Characterization of industrial onion wastes (Allium cepa L.) dietary fibre and bioactive compounds. Plant Foods
Hum. Nutr. 2011, 66, 48-57. SCI: 2,505. Posicion de la revista: 19/128, (Q1).

. V. Benitez, E. Mollad, M. A. Martin-Cabrejas, Y. Aguilera, F.J. Lopez-Andréu, Leon A Terry, R. M. Esteban. The

impact of pasteurisation and sterilisation on bioactive compounds of onion by-products. Food Bioprocess
Technol, 2012, DOI 10.1007/s11947-012-0866-x. SCI2011 =3.703. Posicion de la revista: 4/128 (Q1).

. V. Benitez, S. Cantera, Y. Aguilera, E. Molla, RM Esteban, MF Diaz, MA Martin-Cabrejas. Impact of germination on

starch, dietary fibre and physicochemical properties in non-conventional legumes. Food Res. Int. 2012, DOI
10.1016/j.foodres.2012.09.044. SCI2011 = 3,150. Posicién de la revista: 11/128 (Q1).

. V. Benitez, E. Molla, M. A. Martin-Cabrejas, Y. Aguilera, F.J. Lépez-Andréu, R. M. Esteban. Onion (allium cepa I.)

By-products as source of dietary fiber: physicochemical properties and efect on serum lipid levels in high-fat fed
rats. Eur Food Res Technol.2012, DOI 10.1007/s00217-012-1674-2 (2012) SCI2011 =1,566 Posicion de la revista:
47/128 (Q2).

INVESTIGADORES CSIC DEL INSTITUTO DE INVESTIGACION EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION (CIAL)

Dra. Ana Jiménez-Girén

1.

P. C. DAMIANI, I. DURAN MERAS, A. GARCIA REIRIZ, A. IMENEZ GIRON, A. MUNOZ DE LA PENA, A. C. OLIVIERI.
Multi-way partial least-squares coupled to residual trilinearization: a genuine multi-dimensional tool for the study

csv: 103638732178527583598775





of third-order data. Simultaneous analysis of procaine and it metabolite p-amino benzoic acid in equine serum
(2007). Anal. Chem. 79, 6949-6958 (indice de impacto JCR (2007) 5.287.

. A.JIMENEZ GIRON, I. DURAN MERAS, A. MUNOZ DE LA PENA, A. ESPINOSA MANSILLA, F. CANADA CANADA, A.C.

OLIVIERI (2008) Photoinduced fluorimetric determination of folic acid and 5-methyltetrahydrofolic acid in serum
using the kinetic evolution of the emission spectra accomplished with multivariate second-order calibration
methods. Anal. Bioanal. Chem. 391, 827-835 (indice de impacto JCR(2008) 3.328)

. A. JIMENEZ GIRON, K. DEVENTER, K. ROELS, P. VAN EENOO (2012). Development and validation of an open

screening method for diuretics, stimulants and selected compounds in human urine by UHPLC-HRMS for doping
control. Anal Chim Acta, 721, 137-146 (indice de impacto JCR (2011) 4.555)

. A. JIMENEZ GIRON, E. MARTIN TORNERO, M.C. HURTADO SANCHEZ, |. DURAN MARTIN-MERAS, A. ESPINOSA

MANSILLA (2012). a simple HPLC-ESI-MS method for the direct determination of ten pteridinic biomarkers in
human urine. Talanta, 101, 465-472 (indice de impacto JCR (2011) 3.794)

. JIMENEZ-GIRON, ANA; QUEIPO-ORTUNO, MARIA ISABEL; BOTO-ORDONEZ, MARIA; MUNOZ-GONZALEZ, IRENE;

SANCHEZ-PATAN, FERNANDO; MONAGAS, MARIA; MARTIN-ALVAREZ, PEDRO; MURRI, MORA; TINAHONES,
FRANCISCO; ANDRES-LACUEVA, CRISTINA; BARTOLOME, BEGONA; MORENO-ARRIBAS, M.VICTORIA (2013).
Comparative study of microbial-derived phenolic metabolites in human feces after intake of gin, red wine and de-
alcoholized red wine. J. Agric. Food Chem., Aceptado (indice de impacto JCR (2011): 2.823)

Dra. Carolina Cueva Sanchez

1.

CUEVA C., MORENO-ARRIBAS M.V., REQUENA, T., RODRIGUEZ, J.M., VICENTE, F., BASILIO, A., BILLS, G.F., MARTIN-
ALVAREZ P.J., BARTOLOME B. (2010). Antimicrobial activity of phenolic acids against commensal, probiotic and
pathogenic bacteria. Res. Microbiol., 161, 372-382. (indice Impacto JRC: 2.405).

. CUEVA, C., SALAZAR, 0., MORENO-ARRIBAS, M.V., VICENTE, F., BASILIO, A., BILLS, G.F., MARTIN-ALVAREZ P.J.,
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1.

Loria-Kohen V, Fernandez-Fernandez C, Bermejo LM, Morencos E, Romero-Moraleda B, Gémez-Candela C. Effect
of different exercise modalities plus a hypocaloric diet on inflammation markers in overweight patients: A
randomised trial. Clin Nutr. 2012 Nov 6. doi:pii: S0261-5614(12)00230-0. 10.1016/j.cInu.2012.10.015. [Epub
ahead of print]. (IF: 3.731, 12 cuartil Nutrition and Dietetics).

. Loria-Kohen V, Gémez-Candela C, Fernandez-Fernandez C, Pérez-Torres A, Garcia-Puig J, Bermejo LM. Evaluation

of the usefulness of a low-calorie diet with or without bread in the treatment of overweight/obesity. Clin Nutr.
2012 Aug;31(4):455-61. (IF: 3.731, 12 cuartil Nutrition and Dietetics).

. Loria Kohen V, Gdmez Candela C, Fernandez Fernandez C, Zurita Rosa L, Palma Milla S, Urbieta M, Bermejo Lépez

LM. Hormonal and inflammatory biomarkers in a group of overweight and obese women. Nutr Hosp. 2011 Jul-
Aug;26(4):884-9 (IF: 1.120, 32 cuartil Nutrition and Dietetics)
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Loria Kohen V, Gdmez Candela C, Fernandez Fernandez C, Pérez Torres A, Villarino Sanz M, Bermejo LM. Impact
of two low-calorie meals with and without bread on the sensation of hunger, satiety and amount of food
consumed. Nutr Hosp. 2011 Sep-Oct;26(5):1155-60 (IF: 1.120, 32 cuartil Nutrition and Dietetics)

. Arrebola E, Gomez-Candela C, Fernandez-Fernandez C, Loria V, Mufioz-Pérez E, Bermejo LM. Evaluation of a

lifestyle modification program for treatment of overweight and nonmorbid obesity in primary healthcare and its
influence on health-related quality of life. Nutr Clin Pract. 2011 Jun;26(3):316-21 (IF: 1.594, 32 cuartil Nutrition
and Dietetics)

Dra. Ana Ramirez de Molina (DNI: 50847162G)

1.

Dr.

Gonzalez-Vallinas M, Molina S, Vicente G, de la Cueva A, Vargas T, Santoyo S, Garcia-Risco M, Fornari T, Reglero
G, Ramirez de Molina A. Antitumor effect of 5-fluorouracil is enhanced by rosemary extract in both drug sensitive
and resistant colon cancer cells. Pharmacological Research 2013, en prensa (publicada version online). IF: 4.43

. Ramirez de Molina A, de la Cueva A, Machado-Pinilla R, Rodriguez-Fanjul V, Del Pulgar TG, Cebrian A, Perona R,

Lacal JC. Acid Ceramidase as a Chemotherapeutic Target to Overcome Resistance to the Antitumoral Effect of
Choline Kinase a Inhibition. Curr Cancer Drug Targets. 2012;12(6):617-24. IF: 4.32.

. Al-Saffar NM, Jackson LE, Raynaud FI, Clarke PA, Ramirez de Molina A, Lacal JC, Workman P, Leach MO. The

Phosphoinositide 3-Kinase Inhibitor PI-103 Downregulates Choline Kinase {alpha} Leading to Phosphocholine and
Total Choline Decrease Detected by Magnetic Resonance Spectroscopy. Cancer Research, 2010, 70(13):5507-17.
IF: 7.14.

Hernando E, Sarmentero-Estrada J, Koppie T, Belda-Iniesta C, Ramirez de Molina V, Sanchez JJ, Ozu C, Koutcher J,
Cordon-Cardo C, Bochner B, Lacal JC, Ramirez de Molina A. A critical role for Choline Kinase alpha in the
aggressiveness of bladder carcinomas. Oncogene, 2009; 2;28(26): 2425-35. IF: 6.37

. Ramirez de Molina A, Gallego-Ortega D, Sarmentero-Estrada J, Lagares D, Gomez del Pulgar T, Bandres E, Garcia-

Foncillas J, Lacal JC. Choline Kinase as a link connecting phospholipid metabolism and cell cycle regulation:
implications in cancer therapy. Int J Biochem Cell Biol. 2008; 40: 1753-1763. IF: 4.76

Alberto Davalos Herrera (DNI: 06012211B)

D

-

Fernandez-Hernando C, Yu J, Suarez Y, Rahner C, Davalos A, Lasuncion MA, Sessa WC. Genetic evidence
supporting a critical role of endothelial caveolin-1 during the progression of atherosclerosis. Cell Metabolism.
2009, 10: 48-54. Factor de impacto: 17.35. Citas recibidas: 29

Davalos A, Fernandez-Hernando C, Sowa G, Derackhshan B, Lin Ml, Lee JY, Zhao H, Luo R, Colangelo C, Sessa WC.
Quantitative proteomic of caveolin-1 regulated proteins. Characterization of PTRF/Cavin-1 in endothelial cells.
Molecular & Cellular Proteomics 2010; 10: 2109-2124. Factor de impacto: 8.35. Citas recibidas: 10

Rayner KJ, Sudrez Y, Davalos A, Parathath S, Fitzgerald ML, Tamehiro N, Fisher EA, Moore KJ, Fernandez-
Hernando C. miR-33 contributes to the regulation of cholesterol homeostasis. Science, 2010; 328: 1570-1573.
Factor de impacto: 31.2. Citas recibidas:146

Davalos A, Goedeke L, Smibert P, Ramirez CM, Warrier NP, Andreo U, Cirera-Salinas D, Rayner K, Suresh U,
Pastor-Pareja JC, Esplugues E, Fisher EA, Penalva LOF, Moore KJ, Sudrez Y, Lai EC, Fernandez-Hernando C. miR-
33a/b contributes to the regulation of fatty acid metabolism and insulin signaling. Proc Natl Acad Sci USA, 2011;
108: 9232-7. Factor de impacto: 9.68. Citas recibidas: 45

Ramirez CM, Davalos A, Goedeke L, Salerno AG, Warrier NP, Suarez Y, Fernandez-Hernando C. miR-758 regulates
cholesterol efflux through post-transcriptional repression of ABCAL. Arterioscler Thromb Vasc Biol. 2011;
31:2707-14. Factor de impacto: 6.37. Citas recibidas: 16

. Arantxa Rodriguez Casado (DNI. 51664750-B)

Rodriguez-Casado A. The health potential of fruits and vegetables phytochemicals: notable examples. Critical
Reviews in Food Science and Nutrition (aceptado). (Indice de impacto: 4.789)

Gonzélez-Castejon M, Visioli F, Rodriguez-Casado A. Diverse biological activities of dandelion (Special Review).
Nutrition Reviews 2012; 70(9): 534-547. (Indice de impacto: 4.472)

Gonzdlez-Castejon M, Rodriguez-Casado A. Nutritional Genomic: a multi-directional approach to address
complex diseases with multi-functional nutrition. Journal of Pharmacy and Nutrition Sciences 2011; 1(2): 147-
157.

- Gonzdlez-Castejon M, Marin F, Soler-Rivas C, Reglero G, Visioli F, Rodriguez-Casado A. Functional non-
synonymous polymorphisms prediction methods: current approaches and future developments. Current
Medicinal Chemistry 2011; 18: 5095-5103. (Indice de impacto: 4.859).

- Gonzalez-Castejon M, Rodriguez-Casado A. Dietary phytochemicals and their potential effects on obesity: a
review. Pharmacological Research 2011; 64: 438-455. (Indice de impacto: 4.436).
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Dr. Francesco Visioli (DNI. Y1523913Q)

1.

Randomised double-blind controlled trial of ascorbic acid in Charcot-Marie-Tooth type 1A (CMT-TRIAAL/CMT-
TRAUK). Pareyson D., Reilly, M.M., Schenone A., Fabrizi, G.M., Cavallaro T., Santoro L., Vita G., Quattrone A,
Padua L., Gemignani F., Visioli F., Laura M., Radice D., Calabrese D., Hughes, R.A., and Solari A. Lancet Neurology
(2011) 10:320-328. IF: 23.46. Citacions: 24.

Weight and plasma lipid control by decaffeinated green tea. Richard D., Kefi K., Barbe U., Poli A., Bausero P., and
Visioli F. Pharmacological Research (2009) 56 (5) 351-354. IF: 3.93. Citations: 17

Polyunsaturated fatty acids as antioxidants. Richard D., Kefi K., Barbe U., Bausero P., and Visioli F.
Pharmacological Research (2008) 57:451-455. IF: 3.29. Citations: 56.

Chocolate, lifestyle, and health. Visioli F., Bernaert H., Corti R., Ferri C., Heptinstall S., Molinari E., Poli A., Serafini
M., Smit H.J., Vinson J.A., Violi F., and Paoletti R. Critical Reviews in Food Science and Nutrition (2009) 49 299-
312. IF: 3.72. Citations: 20.

Polyphenols and human health: a prospectus. Visioli F., Alarcon de la Lastra C., Andres-Lacueva C., Aviram M.,
Calhau C., Cassano A., D’Archivio M., Faria A., Favé G., Fogliano V., Llorach R., Vitaglione P., Zoratti M., and
Edeas M. Critical Reviews in Food Science and Nutrition (2011) 51 (6):524-546. IF: 4.79. Citations: 22.
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AVAL: 10 Tesis doctorales ultimos 5 anos™

Fecha . . P . . s I .
Titulo Doctorando def Director/es Menciones Contribucién derivada de la tesis Repercusion objetiva Linea
erensa
Extraccion con fluidos supercriticos y sintesis La patente tiene un acuerdo de explotacién con la
1 enzimatica para la othnc‘c’m de :/ idos Luis Vézquez de 29/02/2008 Drs. Carlos Torres y No Modified Alkoxyglycerols emF:yresa SOLUTEX S.L P 1
zi i i ipi L.
P . P Frutos Javier Sefiordns Patente internacional WO 2008/037538 A2
funcionales
Mejora del perfil de acidos grasos saludables o i LA Ld PZOOSOZSdZZ:Pateztedeusopara Iac;btenct;or;delleche
rs. Miguel Angel de i i dci -3yacidolli i
de la grasa lactea de ovino lechero por Pilar Gémez g g enrliqueu @ ena.u 0S grasos omega ”yau ° '."0 eico Contrato de licencia y explotacién: Empresa LODYN
2 . . o B 13/01/2010 la Fuente y Manuela No conjugado a partir de la suplementacién de la dieta del 1
suplementacién de la dieta con distintas Cortés . . » . i i S.L.
L Judrez ganado con la combinacién extrusionada de semilla de lino,
fuentes lipidica . . .
salvado de trigo y harina de girasol
Desarrollo de ingredientes funcionales con . .
. . . . . Dras. Isidra Recio . . . . . N
nuevos péptidos antihipertensivos a partirde Maria del Mar . PCT/EP2010/055924: Use ofa casein-derived peptide and Patente licenciada a una empresa espafiola que
3 , . =, o ) 09/07/2010 Sanchezylourdes No . N . . ~ . 1
proteinas lacteas: Evaluacidn de la estabilidad y| Contreras Gdmez Amigo Garrido compositions thereofas antihypertensive esta comercializando el producto en Espafia y Asia
i i
biodisponibilidad &
Tecnologia de fluidos supercriticos y sintesis . . . .
enzimdtica para la obtencién de ésteres de Guzman Torrelo Drs. Carlos Torres P200801435: P dimiento S iti Enzimati La patente tiene titularidad compartida con la
4 ' p > ! tere: r 19/11/2010 € - Tor y No :Procedimiento Supercriticoy Enzimaticopara [ ' - \VeGENATS A. 2
fitoesteroles y otros ingredientes lipidicos Villa Javier Sefiorans Obtener Nuevos Esteres de Esteroles
funcionales
igh- ilibri Citas: 11(Web of Science) -Ranking 17/116 categoria
Equilibrio entre fases para la aplicaciéon de Elvis Judith . . H!gh Pressure Phase- Equilibria of the Pseudoterr?ar?/ A ( . A ) 817/ &
5 solventes verdes en tecnologia de alimentos Hernandez Ramos 20/12/2010 Tiziana Fornari No Mixture Sunflower Oil plus Ethanol plus Carbon Dioxide.J. |Chemical Engineering 2
g : Chem. Eng. Data, 53, 2632-2636 (2008)
Desarrollo de procesos medioambientalmente o
. R .. L . - n . — La patente recibié un proyecto INNOCASH,
limpios para la obtencién de antioxidantes Irene Rodriguez- Dres. Elena Ibafiezy . P200900164: Dispositivo y procedimiento para la ) ) " L
6 . . . L. . 27/05/2009 . . Si (Europea) . N . financiado por Genoma Espafia, para la realizacién 2
alimentarios de origen natural: agua subcritica y Meizoso Alejandro Cifuentes extracciénysecado enlinea de extractos complejos . L X
_ o de un dossier tecnoldgico y un estudio de mercado
otros fluidos comprimidos
. . . I Dras. Begofia . . . i
Vino ysalud: mejora de la calidad sanitaria del Carolina Cueva Bartolomé Sudldea Degradation of biogenic amines by vineyard ecosystem Citas: 12 (Web of Science) - Ranking 55/107 categoria
i uev: u X .
7 vino por hongos de la vid y modulacién de la . 02/12/2011 Rk . v No fungi. Potential use in winemaking. Journal of Applied Microbiology 3
R R R i Sanchez M.Victoria Moreno- " .
microbiota humana por polifenoles del vino Arrib Microbiology, 2012, 112, 672-682.
rribas
Preparados enoldgicos comerciales a base de Dras. M.Victoria Patente P200930366: Procedimiento para la eliminacién . )
. . N . . N Tesis desarrollado en colaboracién con dos
levaduras secas inactivas: caracterizacién, modo Inmaculada Moreno-Arribas y M. de compuestos odorantes presentes en preparaciones ge - .
8 L, R R . L. N 28/11/2011 o No R N L L empresas del sector enoldgico, con potencial q
de accién yprincipales aplicaciones durante la Andujar Ortiz Angeles del Pozo- levaduras secas inactivas comercializadas como aditivbs X
. . L N~ transferencia de la patente desarrollada.
vinificacion Bayén enoldgicos mediante el empleo de CO2 supercritico o0
D
65
. . : . " 0
Tratamiento combinatorio de 5-Fluoracilo ycis- c d 12(6) 617624 (2011): A 0
. R . . . t t ts, , g : Aci P
platino con inhibidores de colina quinasa Ana de la Cueva Dra. Ana Ramirez de u"env cancerdrugtargets ( )_ ( ): AcidO JCR Data: Factor de Impacto: 4,327 Ranking41/196
9 . .. 04/07/2012 . No ceramidase as a chemotherapeutic target to overcom . 5
alpha como nueva alternativa terapéutica en Herrera Molina X R . . categoria Oncology
. resistance to the antitumoral effect of choline kinase a@a
céncer. .
inhibition. N~
—
p— . 12,504 (2011): A id & JCR Data: Factor de Impacto: 4,073; 8 veces citado;
. . . . . . L , enomics, ’ :Agenome-wide survey . N ‘. . .
B . Ranking 34/158 categoria Genetics & Heredity,
10 Geneticvariation at the PAT loci: associations, Kris Richardson 26/07/2012 pr. José Maria No SNPs altering microRNAseed sites identifies functional® 834/ & v 5

gene-dietinteractions and obesityrisk

Ordovas Mufioz

candidates in GWAS

Ranking 26/158 categoria Biotechnology & Applied
Microbiology

* Se ajunta un listado con la publicacién mas destacada de cada una de las tesis incluidas como aval.
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PUBLICACION MAS DESTACADA DERIVADA DE LAS TESIS PRESENTADAS COMO AVAL DEL PROGRAMA DE

DOCTORADO EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACION

FACTOR DE IMPACTO DE LA REVISTA Y POSICION RELATIVA EN EL JCR

. Torres CF, Vazquez L, Sefiorans FJ, Reglero G. Study of the analysis of alkoxyglycerols and other non-polar lipids
by liquid chromatography coupled with evaporative light scattering detector. Journal of Chromatography A, 1078,
28-34, 2005. Indice de impacto: 3.096; Ranking 6/63, categoria Chemistry, Analytical.

2. Gomez-Cortés, P., Tyburczy, C.; Brenna, J.T.; Judrez, M. y De La Fuente, M.A. Characterization of cis-9 trans-11
trans-15 18:3 in milk fat by gas chromatography and covalent adduct chemical ionization tandem mass
spectrometry. Journal of Lipid Research 50, 2412-2420 (2009). indice de impacto: 4.197; Ranking 55/276,
categoria Biochemistry & Molecular Biology

. Contreras MM, Carrén R, Montero MJ, Ramos M, Recio 1. Novel casein-derived peptides with antihypertensive
activity. International Dairy Journal 19, 566-673 (2009). Indice de impacto: 2,409. Ranking 15/118, categoria Food
Science & Technology

4. Torrelo G, Torres CF, Sefiorans FJ, Blanco RM, Reglero G. Solvent-free preparation of phystosteryl esters with
fatty acids from butterfat in equimolecular conditions in the presence of a lipase from Candida rugosa. J Chem
Technol Biotechnol 84, 745-750 (2009). indice de impacto: 2.045; Ranking 44/140, categoria Chemistry,
multidisciplinary

. Hernandez EJ, Mabe GD, Sefiorans FJ, Reglero G, Fornari T. High-Pressure Phase Equilibria of the Pseudoternary
Mixture Sunflower Oil plus Ethanol plus Carbon Dioxide. ] Chem. Eng. Data 53, 2632-2636 (2008). Indice de
impacto: 2.063. Ranking: 17/116, categoria Chemical Engineering

6. Rodriguez-Meizoso I, Cifuentes A, San Roman J, Ibafiez E, Elvira C. A systematic study on the interactions
between carnosic acid and ethylpyrrolidine methacrylate-methyl methacrylate copolymer in supercritical media. J
Superc Fluid 41, 452-460 (2007). Indice de impacto: 2.037; Ranking 9/110 categoria Engineering, Chemical

Cueva C, Garcia-Ruiz A, Gonzalez-Rompinelli E, Bartolomé B, Martin-Alvarez PJ, Salazar O, Vicente MF, Bills
GF, Moreno-Arribas MV. Degradation of biogenic amines by vineyard ecosystem fungi. Potential use in
winemaking. Journal of Applied Microbiology 112, 672-682 (2012). Indice de impacto 2.337, Ranking 55/107,
categoria Microbiology

Andugjar-Ortiz, 1.; Pozo-Bayon, M.A.; Moreno-Arribas, M.V.; Martin-Alvarez, P.J.; Rodriguez-Bencomo J.J.
Reversed-Phase High-Performance Liquid Chromatography-Fluorescence detection for the analysis of glutathione
and its precursor gamma-glutamyl cysteine in wines and model wines supplemented with oenological inactive dry
yeast preparations. Food Anal. Meth. 5, 154—161 (2012). Indice de impacto 1.943, Ranking 33/128, categoria Food
Science & Technology

Ramirez de Molina A, de la Cueva A, Machado-Pinilla R, Rodriguez-Fanjul V, Del Pulgar TG, Cebrian A, Perona
R, Lacal JC. Acid ceramidase as a chemotherapeutic target to overcome resistance to the antitumoral effect of
choline kinase a inhibition. Curr Cancer Drug Targets. 12(6): 617-24 (2012). indice de impacto: 4,327 , Ranking
41/196, categoria: Oncology

10. Richardson K, Lai CQ, Parnell LD, Lee YC, Ordovés JM. A genome-wide survey for’ SNPs altering microRNA
seed sites identified functional candidates in GWAS. BMC Genomics 12, 504 (2011). Indice de impacto: 4,073 ,
Ranking 26/158 , categoria: Biotechnology & Applied Microbiology.
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Titulo Publicado en Fecha |Autores Repercusion objetiva Linea
Ruiz-Rodriguez A, Fornari T, Jaime L, Vazquez . . . X X
Supercritical CO, extraction applied toward the production of a functional beverage from guez / a Factor de impacto: 2.860. Ranking 17/133 categoria Engineering,
1 Journal of Supercritical Fluids 61, 92- 2012 |E, Amador B, Nieto JA, Yuste M, Mercader M, i 1
; P ’ Chemical
wine Reglero G
100 g
Pressurized liquid extraction as an alternative process to obtain antiviral agents from the |J0URNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD Santoyo S, Plaza M, Jaime L, Ibafiez E, Reglero G,  |Citas: 5 (Web of Science) - Ranking 10/128 categoria Food Science and
2 edible microalga Chlorella vulgaris . CHEMISTRY Volume: 58 Issue: 15 2010 (Sefiorans FJ. Technology 1
Pages: 8522-8527
Oxidative stabilization of ultra-high omega-3 concentrates as ethylesters or ; Diana Martin, Alberto Terrén, Tiziana F i
. & € Y Food Research International |a.na artin, Alberto terron, Tiziana rornart, Factor de Impacto: 3.150. Ranking 11/128 categoria Food Science and
3 triacylglycerols Volume 45, Issue 1, January 2012, Pages | 2012 |Guillermo Reglero, Carlos F.Torres Technology !
336-341
. : . . . . - Int tional Dairy J 1,19 (10)566- Contreras, M.M,, Carrén, R., Montero, M. J., Citado 19 WEB of Sci . Ranking 15/118 cat ia Food
4 Novel casein-derived peptides with antihypertensive activity nternational Dairy Journa (20) 2009 : 'tado 19 veces ( of science). Ranking 15/118 categoria Foo 1
673 Ramos, M, Recio, I. Science and Technology
Effect of the long-term intake of an egg white hysolysate on the oxidative status and blood M , M. A, Miguel, M., Even, J., Hernandez, R., i i X i i
s g: i . gg ysoly: : n Food Chemistry, 109 361-367 2008 a.nso |'gue .Yen ernandez C|Fado 16 veces (WEB of Science). Ranking 09/107 categoria Food 1
lipid profile of spontaneously hipertensive rats Aleixandre, A, Lopez-Fandifio, R. Science and Technology
6 Antioxidant properties of soy protein-fructooligosaccharide glycation systems and its  [Food Research International 41, 6, 606- 2008 Mesa, MD,; Silvan, JM,; Olza, J; Gil A, del Castillo |Factor de impacto: 2,073. Citado 17 veces. Ranking 21/107 categoria 1
hydrolyzates 615 MD Food Science and Technology
The impact of dehydration process on antinutrients and protein digestibility of some Martin-Cabrejas, M A,; Aguilera, Y; Ped , MM; i . Ci . i i
7 P Y P pi g Yy Food Chemistry 114, 3, 1063-1068 2009 artin-Cabrejas \ Agulrera edrosa Factor d.e impacto: 3,148. Citado 14 veces. Ranking 06/118 categoria 2
legume flours Cuadrado C, Hernandez T, Diaz S, Esteban RM Food Science and Technology
. . . . R R . R Benitez V, Molla E, Martin-Cabrejas MA, Aguilera [Factor de impacto: 3,655. Citado 4 veces. Ranking 06/128 categoria
8  |Effect of sterilisation on dietary fibre and physicochemical properties of onion by-products|Food Chemistry, 127, 2,501-507 2011 v, Lopez-Andréu FJ, Esteban RM Food Science and Technology 2
Fatty acid profile and CLA isomers content of cow, ewe and goat milks processed by high i i i itas: i - :3.307. i
9 Y p ewe g p y hig Innovatlve. Food Science and Emerging 2009 |Rodriguez-Alcald, LM., Harte, F. and Fontecha, J. Citas 19 (Web of.Sclence) Factor de Impacto: 3.307. Ranking 20/118 2
pressure homogenization. Technologies, 10 32-36 categoria Food Science and Technology
S . . . . . . . y Factor impacto JCR 2011 3.655 (Food Science and Technolo
Optimization of conditions for galactooligosaccharide sintesis during lactose : Martinez-Villaluenga, C., Cardelle-Cobas, A., P ) ( ) 09y
10 . . . Food Chemistry 107, 258-264. 2008 . . 6/128), citado 42 veces. Ranking 09/107 categoria Food Science 2
hydrolysis by B-galactosidase from Kluyveromyces lactis (Lactozym 3000 L HP G). Corzo, N., Olano, A., Villamiel, M. and Technology
Countercurrent supercritical fluid extraction of different lipid-type materials: JOURNAL OF SUPERCRITICAL FLUIDS Fornari, Tiziana; Vazquez, Luis; Torres, Carlos F.; Citas: 8,(WEb,°f Sc_'e"ce) ) Fa_cmr delmpacto: 2.428. Ranking 10/116
11 . ) K 2008 . P categoria Engineering, Chemical 2
Experimental and thermodynamic modeling Volume: 45 Issue:2 Pages:206-212 Ibafiez E, Sefiorans FJ, Reglero G
Major lipid classes separation of buttermilk, and cows, goats and ewes milk by high , L of Ch by A 1217 Citas: 5 (Web of Sci F del 4531, Ranking 07/73
FE— . . . . t - ) . . tas: - 1 to: 4.! .
12 | performance liquid chromatography with an evaporative light scattering detector focused ourna’ of Lhromatography 2010 [Rodriguez-Alcald and Fontecha, J. itas: 5 (Wel of cience) actor dempacto anking 07/ 3
o N 3063-3066 categotd Chemistry, Analytical
on the phospholipid fraction. ~
[ce]
uantitative and qualitative determination of CLA produced by Bifidobacterium and LAB Rodri| -Alcald, LM, T B , Ana G ,F. :3.643. i i i
13 Q q e ' o] y ‘ Food Chemistry, 125 1373-1378 2011 0 .rlguez cald ‘eresa raga, Ana Gomes Factorglmpacto 3.643. Ranking 06/128 categoria Food Science and 3
combining spectrophotometric and Ag+HPLC techniques Xavier Malcata and Javier Fontecha. Technogggv
. e . N " N ar
Development of a new method using hydrophilic interaction liquid chromatography Hernandez-Hemandez, O., Lebron-A, R., Factor mpactoJCR 2011 4.505 (Biochemical Research Methods 14/72;
14 | (HILIC) - tandem mass spectrometry for the characterization of O-sialoglycopeptides |Proteomics 10, 3699-3711 2010 |Quintanilla-Lépez, J.E., Sanz, M.L., Moreno,  |Biochenmstry and Molecular Biology 69/290); citado 7 veces. Ranking 3

from proteolytically digested.

F.J.

17/71 &egoria Biochemical Research Methods;
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Journal of Agricultural and Food

Sanchez-Patan F, Monagas M, Moreno-Arribas

Factor de impacto: 2,823. Citado 11 veces. Ranking 14/128 categoria

15 i i i i i ids i -ESI- 2011 .
Determination of Microbial Phenolic Acids in Human Faeces by UPLC-ESI-TQ MS Chemistry 59, 6,2241-2247 MV, Bartolomé B Food Science and Technology
16 Effect of bread making on formation of Maillard reaction products contributing to the Journal of Cereal Science, 48 ,1,123-132 2008 Michalska, A; Amigo-Benavent, M; Zielinski H, del [Factor de impacto: 3,026. Citado 31 veces. Ranking 06/107 categoria
overall antioxidant activity of rye bread Castillo MD Food Science and Technology
Garcia-Ruiz, A; Bartolome, B ; Martinez-Rodriguez, Factor de impacto: 2,656. Citado 20 veces. Ranking 23/107 categoria
17 Potential of phenolic compounds for controlling lactic acid bacteria growth in wine Food Control, 19, 9, 835-841 2008 |AJ; Pueyo, E; Martin-Alvarez, PJ ;; Moreno-Arribas, € Impacto: £,556. . e &
MV Food Science and Technology
Characterization of Commercial Inactive Dry Yeast Preparations for Enological Use Based , | of Agricul | and Food Poz0-Bavon MA Anddiar Ortiz | Alcaide-Hidal F dei 2,469, Citado 8 Ranking 10/118 i
- " N . ournal o ricultural an: 00 '0zo-Bayon , Andujar Ortiz |, Alcaide-Hidalgo actor de impacto: 2, . Citado 8 veces. Ranking categoria
18 2009 Y .
on Their Ability To Release Soluble CorTTpounds anfi Their Behavior toward Aroma Chemistry ,57, 22,10784-10792 IM, Martin-Alvarez PJ; Moreno-Arribas MV Food Science and Technology
Compounds in Model Wines
Testing and Enhancing the in Vitro Bioaccessibility and Bioavailability of Rosmarinus JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD Soler-Rivas C., Marin Francisco R., Santoyo S., Citas: 7,(W8b of Sgence) - Factor de Impacto: 2.823. Ranking 10/128
19 L ) ) . . CHEMISTRY Volume: 58 Issue:2 Pages: | 2010 - . categoria Food Science and Technology
officinalis Extracts with a High Level of Antioxidant Abietanes 1144-1152 Garcia-Risco Monica R, Senorans FJ., Reglero G.
2 Galactooligosaccharides derived from lactose and lactulose: Influence of structure on International Journal of Food 2012 Cardelle-Cobas A, Corzo N, Olano A, Requena T, Factor de impacto: 3, 327. Ranking 9 de 128 categoria Food Science and
Lactobacillus, Streptococcus and Bifidobacterium growth Microbiology 149, 81-87 Avilam Technology
Functional non-synonymous polymorphisms prediction methods. Current approaches and |Current Medicinal Chemistry, Volume 18, Gonzalez-Castejon, M., Marin, F.R., Soler-Rivas, C., Factor de Im_pacm: 4.859. Rankm,g 62/29,0 Caregon_a _B'OChem'StrV &
21 Number 33, 5095-5103 2011 Reglero, G.. Visioli. F.. Rodriguez-Casado, A Molecular Biology, 4/59 categoria Chemistry, Medicinal, 23 de 261
future developments umber 33, 5095- glero, G., [ 8 e categoria Pharmacology & Pharmacy
. e . . . . . Inte ti | Dairy ) 1,18 (3)279- Quirds, A, Davalos, A, Lasuncion, M. A, Ramos, |Citado 20 'WEB of Sci . Ranking 15/107 cat fa Food
22 Bioavailability of the antihypertensive peptide LHLPLP: Transepithelial flux of HLPLP nternational bairy journa @ 2008 ; tado veces ( of Science). Ranking 15/107 categoria Foo
286 M., Recio I. Science and Technology
Pareyson D, Reilly MM, Schenone A, Fabrizi GM,
23 Ascorbic acid in Charcot-Marie-Tooth disease type 1A (CMT-TRIAAL and CMT-TRAUK): a Lancet Neurol.10(4):320- 2011 Cavallaro T, Santoro L, Vita G, Quattrone A, Padua |Factor de impacto: 23,462. Ranking 01/192 categoria Clinical
double-blind randomised trial. CMT-TRIAAL; CMT-TRAUK groups ’ ’ L, Gemignani F, Visioli F, Laura M, Radice D, Neurology
Calahrese D Hiuches RA Solari A
The Phosphoinositide 3-Kinase Inhibitor PI-103 Downregulates Choline Kinase {alpha} Al-Saffar NM, Jackson LE, Raynaud Fl, Clarke PA,
24 Leading to Phosphocholine and Total Choline Decrease Detected by Magnetic Resonance |Cancer Research.. 70(13). 5507-17 2010 |Ramirez de Molina A, Lacal JC, Workman P, Leach |Factor de impacto: 7,856. Ranking 12/185 categoria Oncology
Spectroscopy Mo
25 Alcohol consumption and breast cancer risk JAMA, 307: 666 2012 |Poli A, Marangoni F., Visioli F Factor deimpacto: 30. Ranking 03/155 categoria Medicine General &
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Investigador

Referencia Titulo Comienzo Finalizacion Princioal Convocatoria
rincipal
Desarrollo de Ingredientes Bioactivos y Alimentos para la Salud a partir de productos del REGLERO RADA,
IPT-2011-1248-060000 |, 9 Y P P P 01/06/2011 | 31/05/2014 SUBPOROGRAMA INNPACTO
Olivar (INNSAOLLI) GUILLERMO JESUS
Una evaluacién foodémica de la actividad de polifenoles de origen alimentario frente a cancer CIFUENTES GALLEGO, |SUBPROGRAMA DEPROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA .-
AGL2011-29857-C03-01 | 4 colon empleando modelos in-vitro € in-vivo 01/01/2012 | 31/12/2014 ALEJANDRO RECURSOS Y TECNOLOGIAS AGROALIMENTARIAS. PLAN NACIONAL DE HD+ (2008-20011)
NUEVOS INGREDIENTES ANTIGLICANTES.MECANISM O DE ACCION Y APLICACION CASTILLO BILBAO, M. |SUBPROGRAM A DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAM ENTAL NO ORIENTADA .-
AGL2010-17779 EN ALIMENTACION Y SALUD 01/01/2011 | 31/12/2013 DOLORES DEL RECURSOS Y TECNOLOGIAS AGROALIM ENTARIAS. PLAN NACIONAL DE I+D+1 (2008-20011)
Estudio del mecanismo de accién de péptidos alimentarios implicados en salud intestinal RECIO SANCHEZ, SUBPROGRAM A DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAM ENTAL NO ORIENTADA -
AGL2011-24643 mediante la aplicacié n de técnicas de proteémica y de expresién génica 01/01/2012 | 31/12/2014 MLISIDRA RECURSOS Y TECNOLOGIAS AGROALIM ENTARIAS. PLAN NACIONAL DE HD+ (2008-20011)
SINTESIS ENZIMATICA DE NUEVOS OLIGOSACARIDOS BIOACTIVOS EMPLEANDO MORENO ANDUJAR SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAM ENTAL NO ORIENTADA
AGL2011-27884 GLICOSILTRANSFERASAS PRODUCIDAS POR BACTERIAS LACTICAS. 01/01/2012 | 31/12/2014 " |RECURSOS Y TECNOLOGIAS AGROALIM ENTARIAS. PLAN NACIONAL DE I+D+ (2008-20011)
CARACTERIZACION ESTRUCTURAL Y FUNCIONAL FRANCISCO JAVIER
PROANTOCIANIDINAS DETIPO A: ESTUDIO DE SUMETABOLISMOPOR LA BARTOLOME SUALDEA, [SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAM ENTAL NO ORIENTADA
AGL2010-17499 réii?ilﬁ;IAlel;ESTlNALYACCION PROTECTORA FRENTE A INFECCIONES DEL 01/01/2011 | 31/12/2013 M.BEGONA ! RECURSOS Y TECNOLOGIAS AGROALIM ENTARIAS. PLAN NACIONAL DE +D+ (2008-20011)
Alimentos Saludables basados en la Revalorizacién de Subproductos Vegetales procedentes REGLERO RADA,
. - _ y SUBPOROGRAMA INNPACTO
IPT-2011-1418-060000 | ge| valie del Ebro (EBROBIOSALUD) 01/06/2011 | 31/05/2014 | o\, epmio JESUS
Alergenicidad y anafilaxis inducidas por alérgenos alimentarios incorporados en matrices MOLINAHERNANDEZ, [SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA .-
AGL2011-24740 complejas 01/01/2012 | 31/12/2014 MLELENA RECURSOS Y TECNOLOGIAS AGROALIMENTARIAS. PLAN NACIONAL DE D+ (2008-20011)
Microbiota colonica en condiciones de normobiosis y disbiosis asociada a obesidad en un REQUENA ROLANIA, SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA .-
AGL2012-35814  |imylador dinamico del tracto gastrointestinal 01/01/2013 | 31/12/2015 M.TERESA RECURSOS Y TECNOLOGIAS AGROALIMENTARIAS PLAN NACIONAL DE D+ (2008-2012)
Obtencién y caracterizacién de nuevos oligosacéaridos bioactivos a partir de permeados de OLANO VILLEN . O . .
POII10-0178-4685 e plro c)édemes dlezla |e|ab0 ra(l:-lié\; o qlugeso maL]Chegl) v parti P 01/04/2010 | 31/03/2013 AGUSTIN ’ Proyectos de investigacion cientificay transferencia de tecnologia, 2010
Fosfolipidos y esfingolipidos de lamembrana lactea como ingredientes bioactivos. Estudios FONTECHA ALONSO, [SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAM ENTAL NO ORIENTADA -
AGL2011-26713 de la bioaccesibilidad gastrointestinal en derivados lacteos y férmulas infantiles 01/01/2012 | 31/12/2014 FRANCISCO J. RECURSOS Y TECNOLOGIAS AGROALIMENTARIAS. PLAN NACIONAL DE HD+ (2008-20011)
Bioactividad y bioaccesibilidad de los carotenoides en tejidos vegetales sometidos a altas CANO DOLADO, SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA .-
AGL2011-30064-C02-01 | pesiones hidrostaticas 01/01/2012 | 31/12/2014 M.PILAR RECURSOS Y TECNOLOGIAS AGROALIM ENTARIAS, PLAN NACIONAL DE 14D+l (2008-201)
Obtencién de hidrolizados de proteinas de huevo para controlar las distintas alteraciones MIGUEL CASTRO, SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA .-
AGL2012-32387 | 550ciadas al sindrome metabélico. Evaluacion de su eficacia y seguridad en humanos 01/01/2013 | 31/12/2015 MARTA RECURSOS Y TECNOLOGIAS AGROALIMENTARIAS PLAN NACIONAL DE D+ (2008-2012)
CREACION DE UNA COLECCION CIAL DE CULTIVOS CON POTENCIALES EFECTOS REQUENA ROLANIA SUBPROGRAMA DE PROYECTOS DE INV. FUND. ORIENTADA A LOS REC. Y TEC. AGRARIAS
RM2011-00003-00-00 |[BENEFICIOSOS EN LA SALUD: CARACTERIZACION DE BACTERIAS Y LEVADURASDE | 15/12/2011 | 14/12/2014 " | Con COAA. 2011 : : ’ ’
INTERES AGROALIM ENTARIO. M.TERESA o
PRI-PIBAR-2011-1358 le\l:()el\(/jzsiclzianoparticulas de plata con accion antimicrobiana de aplicacion en la industria 01/12/2011 | 01/12/2014 Mo;ESI2¢g:|IABAS, Convocatoria [proyectos internacionales] modalidad proyectos de investigacion bilaterales 2011
Simulacion de la digestié n gastrointestinal de leche humana y férmulas infantiles: HERNANDEZ LEDESMA, PROYECTOS INTRAM URALES CSIC
201270E076 identificacion de péptidos opioides 01/09/2012 | 31/08/2013 BLANCA
Avances en la elucidacio n del metabolismo de los componentes del vino (compuestos del MORENO ARRIBAS,
PROYECTOS INTRAM URALES CSIC
201270E065 aromay polifenoles) mediante un modelo de simulacién in vitro del tracto gastrointestinal 01/04/2012 | 31/03/2014 M.VICTORIA
] RECIO SANCHEZ SUBPROGRAMA DE ACCIONES COM PLEMENTARIAS A PROY ECTOS DE INVESTIGACION
AGL2010-12259-E GRUPO DETRABAJO SOBREALIMENTACION Y SALUD 21/07/2011 | 20/07/2013 . FUNDAMENTAL NO ORIENTADA .- RECURSOS Y TECNOLOGIAS AGROALIM ENTARIAS. PLAN
M.ISIDRA NACIONAL DE I+D+ (2008-20011)
.. : i ) CARRASCOSA 0O
201270E101 Antimicrobianos naturales para Helicobacter Pylori 01/10/2012 | 31/03/2013 PROYECTOS INTRAM URALES CSIC
SANTIAGO, ALFONSO V. ~
. Nuevos Ingredientes Alimentarios Bioactivos obtenidos a partir de hongos comestibles. REGLERO RADA, SUBPROGRAMAC%OPROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAM ENTAL NO ORIENTADA -
AGL2010-211537 Eficacia segln perfiles genéticos 01/01/2011 | 31/12/2013 GUILLERMO JESUS RECURSOS Y TE( LOGIAS AGROALIMENTARIAS. PLAN NACIONAL DE I+D+ (2008-2011)
poo
IPT-300000-2010-34 i iterra REGLERO RADA, ™
- - - Ingredientes Saludables M editerraneos Innovadores INNSAM ED) 01/05/2010 | 31/12/2013 SUBPROGRAMA INNPACTO
GUILLERMO JESUS N
_ Foodomics of hydroxytyrosol: insights into its molecular effects and search of new markers SUBPROGRAM A DE PROYECTOS DE INVESTIGACION FUNDAMENTAL NO ORIENTADA .-
Ref. AGL2011-28995. and targets 01/01/2012 | 31/12/2015 | VISIOLI, FRANCESCO RECURSOS Y TEC&OLOGIAS AGROALIMENTARIAS. PLAN NACIONAL DE +D+ (2008-2011)
Busqueda y caracterizacion de mRNAs que regulan el metabolismo del colesteroly < Fondo de Investi &clf\libnes Sanitarias. Accion Estratégica de Salud, Subprograma de proyectos de
PI11/00315 lipoproteinas en el enterocito y efecto de los componentes minoritarios de la dieta sobre su 01/01/2012 | 31/12/2015 | DAVALOS, ALBERTO investigacion en Si]% oot . ég , Subprog proy
expresion. Estudio de miRNAs del enterocito que regulen el metabolismo de las HDL. m'
i -nutri : i i i i i RAMIREZ DE MOLINA, ©
Ref. AGL2010-21565 Interacciones genes-nutrientes: Estudio del efecto potencial de laincorporacion a la dieta de 01/01/2011 | 31/12/2014 PLAN NACIONAL %E 14D+ 2008-2011
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El articulo 20 de la Ley Organica 6/2001, de 21 de diciembre, de
Universidades, parcialmente modificada por la Ley Organica 4/2007, de 12 de abril,
atribuye al Rector la representacion de la Universidad. Atribucion que en el ambito
de la Universidad Auténoma de Madrid es reiterada y completada por el articulo 40
de sus Estatutos, aprobados por Decreto 94/2009, de 5 de noviembre. El articulo 42
del citado texto estatutario contempla las funciones de los Delegados del Rector,
nombrados para el ejercicio de funciones especificas que no sean susceptibles de
constituir un puesto de trabajo.

En consecuencia, de conformidad con el articulo 16 de la Ley 30/1992, de
26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del
Procedimiento Administrativo Comun, procedo a delegar mi firma para la
presentacion en el Registro Electréonico del Ministerio de Educacion de las
solicitudes de verificacion y modificacién de Titulos oficiales en Dfia. Josefa Sarro
Casillas, con NIF 0139501-T.

Para la validez de esta delegacién no es necesaria la publicacion, a tenor
de lo dispuesto en el apartado segundo del precitado articulo 16 de la Ley 30/1992,
de 26 de noviembre

Y para que asi conste, firmo la presente.

Madrid, 11 de febrero de 2011
EL RECTOR

José Maria Sanz Martinez
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