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FALWICK INNOVATION S.L.

FALWICK INNOVATION

MENU SEMANAL DEL 16 AL 20 NOVIEMBRE DE 2026
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LUNES 16 MARTES 17 MIERCOLES 18 JUEVES 19 VIERNES 20
ARROZ A LA CUBANA PATATAS A LA MARINERA LENTEJAS ESTOFADAS PAELLA MIXTA MENESTRA DE VERDURAS
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SOPA CASTELLANA BROCOLI CON JAMON REPOLLO REHOGADO CON CACHELOS CREMA DEL CHEF ENSALADA YORK-QUESO CON SALSA ROSA
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ESPAGUETIS YORK-QUESO CANELONES DE ATUN LACITOS A LA NAPOLITANA CODITOS CON CHORIZO Y TOMATE TALLARINES AL AJILLO Y PEREJIL
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HUEVOS REVUELTOS CON PICADILLO HAMBURGUESA CON QUESO SAN JACOBO CASERO JAMONCITOS DE POLLO AL LIMON HUEVOS FRITOS CON JAMON
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CINTA DE LOMO ADOBADA A LA MADRILENA ESCALOPE DE POLLO MAGRO ESTOFADO TORTILLA PAISANA ESCALOPINES DE CERDO EN SALSA MOSTAZA
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MENU SALUDABLE (MENU INDIVISIBLE)
ARROZ BLANCO BROCOLI CON JAMON REPOLLO REHOGADO CREMA DEL CHEF MENESTRA DE VERDURAS
1° Plato
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PESCADO A LA PLANCHA FILETE DE POLLO A LA PLANCHA PESCADO AL HORNO TORTILLA FRANCESA ESCALOPE A LA PLANCHA
2° Plato
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LOS MENUS PUEDEN ESTAR SUJETOS A POSIBLES MODIFICACIONES
VARIADOS | VARIADOS | VARIADOS | VARIADOS | VARIADOS
Postres
LOS ALIMENTOS PUEDEN LLEVAR TRAZAS DE ALERGENOS, SI ES USTED ALERGICO CONSULTE AL ENCARGADO
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