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VI FERIA DE ALIMENTACION SOSTENIBLE
Y CAMPUS AGROECOLOGICO

JUEVES 29 DE OCTUBRE DE 2026

FESTIVAL

DE

: 3 TS
Actividad organizada en el marco de 3 IB Igg§




La UNIVERSIDAD AUTONOMA DE MADRID celebra el 29 de octubre la

VI FERIA DE ALIMENTACION SOSTENIBLE Y SALUDABLE

como parte integrante del Programa conmemorativo del

50 Aniversario del Festival de los Pueblos Ibéricos.

Contaremos con dos espacios diferenciados pero interrelacionados:

LA FERIA, discurrird en el exterior central de la Plaza Mayor, entre las 11.00 y las 16.00
horas. Habrd Carpas para albergar a empresas, organizaciones e instituciones,
comprometidas con la sostenibilidad, en su sentido mas amplio, y la alimentacién de
calidad y cercania; a quienes se unira personal investigador de nuestra Institucién que
nos hara participes activos de sus proyectos y avances en agrodiversidad, ecologia,
ganaderia y medioambiente.




PARTICIPANTES Y ACTIVIDADES

Desde la tierra

e APADUAM, degustacion y venta de productos ecoldgicos, sostenibles y de cercania

e La GARBANCITA, degustacion y venta de alimentos ecoldgicos, de temporada, cercania,
circuito corto y precios justos y asequibles

e BODEGAS ABADIA LA ARROYADA, de la Ribera del Duero, con tradicién viticultora desde
principios del S. XX, se podran degustar y comprar sus caldos

e VINOS AMBIZ, de la Sierra de Gredos, nos podremos iniciar en Cata e introduccién en el
mundo de los vinos naturales y comprar sus productos

e ECOS DEL LOZOYA, de la finca Agroecoldgica en Lozoya, Madrid, tendremos informacién
sobre agroecologia y degustaremos la mermelada elaborada con los frutos del bosque que
cultivan

e OBSERVATORIO PARA LA CULTURA DEL TERRITORIO, OCT, Cata de alimentos ecoldgicos,
frescos, de temporada, de cercania y de canal corto

Desde la investigacion

e AGROLANDSCLAE

e GRUPO DE INVESTIGACION PAYTEMAL Y GEOCLIMA

e PROYECTO BIOFOODSCAPE

e Durante la jornada seran visitables la ASOCIACION VIVERO Y HUERTO Y EL ESPACIO
AGROECOLOGICO

e |BEROZOA

Desde el servicio publico de salud

e MADRID SALUD, desde el Ayuntamiento de Madrid nos llegard la formacion y divulgacion
sobre prevencion y promocion de la salud en el ambito de la alimentacién en colaboracién
con el departamento de Educacién Ambiental

Desde la cocina

e LLAR DE VIRI, cocinado en directo y degustacién de Tortos con queso La Peral
e CAFETERIA RECTORADO, degustacidon de guiso de legumbres ecoldgico

e CAFETERIA PLAZA MAYOR, autoservicio de caldo casero

e Enla CAFETERIA DEL RECTORADO se servira El Menu Ecoldgico de la Feria




PROGRAMA ACADEMICO

10:00-10:45 horas
Inauguracidn y analisis valorativo de los Proyectos en Campus Oeste y Este

e D. Miguel Manso, Vicerrector de Campus y Sostenibilidad de la Universidad Auténoma
de Madrid

e Diia. Irene Garcia Garcia, jefa de Servicio de Cambio Climatico del Area de Gobierno de
Urbanismo, Medio Ambiente y Movilidad del Ayuntamiento de Madrid

e D. César Agustin Lopez, D. Fernando Allende y D. Pedro Molina, IPs responsables de
los Proyectos asociados al Il Convenio entre el Ayuntamiento de Madrid y la
Universidad Auténoma de Madrid para acciones de innovacién climatica urbana y de
la Mision de Madrid en el marco de la Misién Europea de Ciudades Climaticamente
Neutras e Inteligentes

10:45 a 11:00 horas
Red de Huertos Urbanos Comunitarios y fiesta de la trashumancia en la ciudad de Madrid

e D. Luis Molina Terrén, jefe de Departamento de Educacion Ambiental — DG
Sostenibilidad y Control Ambiental del Ayuntamiento de Madrid

11:00 a 11:45 horas
Pastoreo periurbano y municipal: experiencias y perspectivas

e D.Javier de los Nietos Delcan, Rebafio transhumante Como Cabras

D. Javier Sanchez, Asociacion Iberozoa

e Dia. Pati Jiménez, Fundacién Entretantos y Secretaria del Ao Internacional de los
Pastizales y el Pastoreo

e D. Raul Alonso, representante del Grupo Brinzal

o Dia. Sara Hernandez, pastora del Proyecto de pastoreo experimental en el parque de
Valdebebas. Acciona Medio Ambiente

11:45 a 12:45 horas
Conversaciones de maestr@s cociner@s y productor@s.

e Diia. Elvira Ferndndez, Viri del Llar, guisandera asturiana, reconocimiento Slow
Food kmO desde 2006 y Estrella Verde Michelin 2020

e D. David de Santiago, presidente de QdeQuesos

e D. Vicente Mufioz, agricultor, viticultor, Bodegas Abadia la Arroyada, Ribera del Duero

e Modera, Diia. Ana Caro, directora de Coordinacion de Proyectos, directora de la
Oficina de Sostenibilidad, Universidad Auténoma de Madrid

12:45 a 13:15 horas
e Testimonios de los participantes en la Microcredencial en Ganaderia Extensiva y
Pastoreada

Clausura






